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bodu stravovacich sluzeb.

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




Stravovaci sluzby

K provozovani je treba opravnéni pro ohlasovaci
zivnost remesinou, hostinska ¢innost.

» zakon ¢. 258/2000 Sb., o ochrané verejného zdravi
Narizeni Evropského spolecenstvi:

»>C. 852/2004 o hygiené potravin

»>¢. 853/2004 o hygiené potravin zivo¢iSného puvodu

»C. 854/2004 o uredni kontrole potravin zivoc¢isného
puvodu



Narizeni EP ¢€. 852/2004 o hygiené potravin

Obecna povinnost
Provozovatel potravinarského podniku zajisti, aby ve

vsech fazich vyroby, zpracovani a distribuce potraviny pod
jeho kontrolou splnovaly odpovidajici hygienicke
pozadavky stanovené v tomto narizeni.

Analyza rizika a kritické kontrolni body
Provozovatelé potravinarskych podnikl vytvori a zavedou
jeden nebo vice stalych postupu zalozenych na zasadach

HACCP a postupuji podle nich.



HACCP

zkratka angl. hazard analysis and critical control point
analyza rizika a kritické kontrolni body

Zasady HACCP spocivaji

a) v identifikaci vSech rizik, kterym musi byt predchazeno
nebo ktera musi byt vyloucena ¢i omezena na prijatelnou
uroven,

b) v identifikaci kritickych kontrolnich bodu na urovnich,
v hichz je kontrola nezbytna pro predchazeni riziku, pro
jeho vylouceni nebo pro jeho omezeni na prijatelnou
uroven,



HACCP

c) ve stanoveni kritickych limitu v kritickych kontrolnich
bodech, které oddeluji prijatelnost a neprijatelnost,

d) ve stanoveni a pouziti u€¢innych monitorovacich
postupu v kritickych kontrolnich bodech,

e) ve stanoveni napravnych opatreni, jestlize z
monitorovani vyplyva, ze kriticky kontrolni bod neni
zvladan,

f) ve stanoveni pravidelné provadénych postupu k
ovérovani ucinného fungovani vsech opatreni

g) ve vytvoreni dokladu a zaznamu, jejichz ucelem je
prokazat ucinné pouzivani opatreni.



Pozadavky na pitnou a teplou vodu
vyhlasgka 252/2004 Sb.

Touto vyhlaskou se v souladu s pravem Evropskych
spolecenstvi, stanovi hygienicke limity mikrobiologickych,
biologickych, fyzikalnich, chemickych a organoleptickych
ukazatell jakosti pitné vody, véetné pitné vody balené, a
teplé vody dodavané potrubim uzitkove vody nebo
vhitrnim vodovodem, které jsou konstrukcne propojeny
smesovaci baterii s vodovodnim potrubim pitné vody (dale
jen "tepla voda"), jakoz i vody teplé vyrabéné z
individualniho zdroje pro ucely osobni hygieny
zaméstnancu. Vyhlaska dale stanovi rozsah a éetnost
kontroly dodrzeni jakosti pitné vody a pozadavky na
metody kontroly jakosti pitné vody.



Dalsi pozadavky

dzdravotni prikaz (u osob prichazejicich do pfimého styku
S potravinami).

doznamovaci povinnost (provozovatel stravovaci sluzby
musi nejpozdeji v den zahajeni
cinnosti toto oznamit prislusnemu
organu ochrany verejneho zdravi)

dosvédceni znalosti hub (kdo pouziva k pfipravé pokrmu
houby volne rostouci nebo z
vlastniho sbéru)



Jmenuj nékteré pozadavky pfri
poskytovani stravovacich sluzeb?
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-Znas nejake narizeni Evropského spolecenstvi
tykajici se potravin?
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