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Alternativni test — verze l.




Vypracujte test odbornych znalosti dle zadani:

Oznacte vidy jednu spravnou odpoveéd
u alternativniho testu

Verze |. Verze Il. jsou hodnoceny samostatne

Hodnoceni: 2 chyby - vyborny

4 chyby - chvalitebny

6 chyb - dobry

8 chyb - dostatecny
10 chyb - nedostatecny



1. Ktera strediska radime do ucelového stravovani?

a) pizzerie, kavarna, espreso,
b) ustavni stravovani, zavodni stravovani, Skolni jidelny
c) motorest, restaurace, snack-bar, vinarna

2. Ktera strediska radime do verejného stravovani?

a) vézenské stravovani, stravovani v ozdravovnach
b) stravovani ve zdravotnickych zafizeni
c) kasino, vinarna, denni bar




3. Vvydejni ohtivaci stoly se vyrabéji :

a) zhliniku
b) ze smaltu

c) zchromniklové oceli

4. RezZony jsou vyhrivany:

a) vodnilazni

b) suchym teplem

c) parou




5. Pomocné provozy ve vyrobnich a odbytovych strediscich tvori:

a) mixery, sporaky, konvektomaty, hrnce, kastroly, nerezové stoly
b) hlavni kuchyné, varny blok, jidelna, cukrarska vyrobna

c) sklady, pripravny, umyvarny cerného a bilého nadobi, office

6. K cemu se pouzivaji kutry?

a) k bourani masa

b) k tvarovani mletého masa do pozadovanych tvaru
a velikosti

c) kutry sekaji a soucasné michaji maso




7. Oznacte zakladni casti kutru?

a) kovovy valec s podavacim snekem a s ruénim nebo elektrickym pohonem
b) kruhova misa s ochrannym krytem, soustava srpovitych nozi

c) okruzni a kotoucova pila upevnéna na hrideli

8. V cem je odlisny princip prace v konvektomatu od horkovzdusné pece?

a) princip prace u obou zarizeni se nelisi

b) princip je stejny, ale horkovzdusné pece nemaji vyrobni pary

c) princip je stejny, ale konvektomat ma upraveny litinovy povrh




9. Jednoucelové strojky provadi:

a) jednu operaci s vysokym vykonem
b) vice operaci s nizkym vykonem

c) vice operaci s rucnim pohonem

10. Do mikrovinnych trub se pouziva nadobi:

a) hlinikové

b) pouze k tomu urcené

c) nerezové




11. Které potraviny radime do suchého skladu?

a) mak, koreni, kdva, Caj
b) uklidové prostredky, vejce, brambory

c) zbytky jidel, mak, zelenina

12. Lobby- bary:

a) slouzi jako rychlého obcerstveni na ulici

b) jsou soucasti hotelu a poskytuji Uzky sortiment obcerstveni

c) jsou odbytova strediska v kempech a chatovych osadach




13. Pri jaké teploté se expeduji pokrmy ?

a) 90° C
b) 73° C
c) 58°C

14. Pri jaké teploté uchovavame zmrazené potraviny?

a) -12 -15° C

b) - 8-12° C

c) -18-24° C




15. Jaky sortiment pokrmu a napoju nabizi kavarny?

a) hotové pokrmy, syrové pochoutky, nealkoholické napoje

b) vycepni pivo, hotové pokrmy, napoje

c) teplé a studené ndpoje, cukrarské vyrobky, studené pokrmy




Alternativni test — verze ll.




1a. Ubytovaci zarizeni Botel:

a) poskytuje sluzby spojené s leteckou dopravou
b) poskytuje ubytovani v zakotvené lodi

c) poskytuje jen ucelové stravovani

2a. Mezi pomocné sklady patri:

a) sklady brambor a zeleniny

b) sklady piva a pochutin

c) sklady oball, paliva, odpadku




3a. Pripojné strojky k univerzalnimu stroji se pripojuiji:

a) do svislého horizontalniho hlinikového podstavce

b) do vodorovného horizontalniho otocného hridele vyvedeného
z litinového podstavce stroje

c) do vodorovného vertikalniho otocného hridele

4a. Kontaktni gril tvori:

a) plochy dvou desek elektricky vyhtivanych a ovladanych

termostatem
b) litinova deska vyhrivana infraCervenymi paprsky

c) jehla na kterou potravinu napichujeme




5a. Prirucni sklady jsou urceny:

a) k uskladnéni vSech potravin ve vyrobnim stredisku
b) k skladovani potravin a napoji na 1 den

c) kuskladnéni nadobi

6a. Termoporty jsou urceny:

a) k smazeni pokrmti

b) k mraZeni pokrmi

c) k prepravé pokrmu a ndpoju




7a. Kotle rozdélujeme podle konstrukéniho provedeni na:

a) pevné asklopné
b) zaviené a oteviené
c) klasické a skrinové

8a. Teplotu u elektrickych sporakt regulujeme:

a) plynovym télesem

b) termostatem

c) pevnymi palivy




9a. K cemu nam slouzi rezony?

a) k pripravé a vyrobé zmrzliny a nasledného dlouhodobého uchovani
b) k dlouhodobému uchovani jidel a napojti

c) k ohtivani porceldnového nadobi a kratkodobému uchovani pokrmt

10a. Jaka je pozadovana teplota a vlhkost vzduchu u suchého
skladu?

a) +5°C, relativni vihkost 60 az 70 %

b) +19° C, relativni vilhkost 80 az 90 %

c) +15°C, relativni vlhkost 50 az 60 %




11a. Co jsou salamandry?

a) jsou to zarizeni se specialné upravenou litinovou deskou
b) jsou to zafizeni s ryhovanou deskou ve vysokém lesku

(¥ 4

c) jsou to oteviena zafizeni, vyuzZivajici Zar salajici shora doli

12a. Jak se vyrabi napojovy led?

a) mechanicky — na htideli jsou ostny a nabiraji vodu a ta

namrza
b) automaticky a to tak, ze se na hrideli otacejici ostny ponoruji
do vody v chlazeném prostoru, na ostnech namrza led

c) mechanicky pres pasovy dopravnik




13a. Ubytovaci zarizeni Motel

a) poskytuje prechodné ubytovani a sluzby s tim spojené pro motoristy
b) poskytuje dlouhodobé ubytovani pro turisty

c) poskytuje sluzby a zazemi pro automobilové zavodniky

14a. Ubytovaci zarizeni Hotel garni:

a) poskytuje Siroky rozsah stravovani

b) neposkytuje Zadné stravovani, slouzi pouze k noclehu hostu

c) ma vybaveni jen pro omezeny zpusob stravovani




15a. Které potraviny radime do chladiciho skladu?

a) uzenina, mouka, cukr, téstoviny

b) maslo, uzenina, lahudky

c) konzervy, strouhanka, koreni




Vyhodnoceni testu:
Verze |.

1b, 2c, 3c, 4b, 5c, 6¢,7b, 8b, 9a,

10b, 11a, 12b, 13b, 14c, 15c.

Vyhodnoceni testu:
Verze |l.

la) b, 2a) ¢, 3a) b, 4a) a, 5a) b, 6a)c, 7a)a,8a)b

9a) c, 10a) c, 11a) c, 12a) b, 13a) a, 14a) c, 15a) b.
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