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Pravidla pro praci s testém

- Nadepis si na papir ¢isla 1-25 pod sebe a PODEPIS SE
 Pis odpoved tiskacim velkym pismem vzdy jen A, B nebo C
 Spravne je vzdy jen 1 odpovéd

 Odpovéz vzdy, je 33% Sance, ze se trefis i kdyz neviS odpoved

« Hodnoceni: co 3 chyby, to stupen
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1. Kolinka jsou napoje 3. Sorbety jsou charakteristické:

pripravovana: a/ zmrzlinou
al v Sejkru b/ drcenym ledem
b/ v michaci sklenici c/ vejcem

c/ pfimo ve sklenici

2. Flipy jsou napoje: 4. Frapovani je:

a/ dlouhé al predehrivani skla

b/ kratké b/ ochlazovani skla

c/ se zmrzlinou c/ upravovani teploty napoje
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5. Bowle se podava v: 7. Jako after dinner’s drink pouziji:

al sektovych miskach a/ kratky suchy napoj

b/ tumblerech b/ dlouhy suchy napoj

c/ sklenénych Salcich c/ kratky sladky napoj

6. EQg-noggs jsou 8. Vino se u banketni tabule:
charakteristicke: a/ hned naléva

al/ vejcem b/ prezentuje a hned naléva

b/ matou c/ prezentuje, degustuje a naléva
c/ tresni
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9. P¥i pisemné objednavce 11. Cestna mista u banketni

banketu uvadime nejprve nahofe:  tabulejsou:

a/ adresu odesilatele a/ Celem ke vchodu

b/ adresu pfijemce b/ u vchodu

c/ misto a datum odeslani c/ nejbliz u kuchyné, protoze musi

byt obsluhovani jako prvni

10. Pri banketu potrebujeme 12. Menicka zakladame pfri
stolniho inventare: banketu:

al tolik, kolik je hostu + 5% rezerva al vlevo k pecivovému talifku
b/ tolik, kolik je hostu b/ vpravo vedle dezertniho noze

c/ tolik, kolik je hostd + 10% rezerva c/ nad moucnikovy pfribor
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13. Prekapavana kava se pfri
banketu podava:

al/ z konvic

b/ pfimo v kavovém Salku

c/ pfimo v mokka salku

14. Klubové talire pri banketu
debarasujeme:
al pred moucnikem

b/ po ukonceni banketu

c/ pred kavou

15. Pro zasedaci poradek u
banketu neplati:

a/ maji vedle sebe sedét manzelé
b/ déti sedi na vzdalen&jSim konci
tabule od ¢estnych hostu

c/ nemély by vedle sebe sedét

osoby stejného pohlavi

16. Pivo pfri banketu podavame:
al pouze toené
b/ pouze lahvové

c/ oboje je mozné




17. Pecivo pri banketu doplnujeme: 19. Jako mouénik mimo jiné

a/ nedopliiujeme, hosté ho maji na doporucujeme u rautu:
pecCivovém talifku a/ velky dominantni dort
b/ pfed kazdym chodem kromé b/ ovocny salat
moucniku c/ zmrzlinovy pohar

c/ po polévce

18. U rautu je oproti banketu: 20. Minimalni poc€et osob pro
a/ vétsi potfeba obsluhujicich poradani rautu je:
b/ menSi potfeba obsluhujicich a/ 30
c/ stejna potreba obsluhujicich b/ 50
c/ 100

STO 3A



21. Pouzivame u banketu 23. Pri zalozeni couvertu pro 1 hosta u

sukneéni (skirting)? banketu pouzijeme:

a/ ano a/ klubovy a masovy talif, ubrousek

b/ ne b/ klubovy a masovy talif, deCka, ubrousek
c/ zalezi na pfrilezitosti a pojeti c/ klubovy a dezertni talif, deCka, ubrousek
dekorace

22. Predkrmové koktejly 24. Pri prekladani hlavniho chodu maso
podavame u banketu: servirujeme na talir:

al zleva do sektovych misek a/ vpravo od hosta

b/ zprava v sektovych miskach b/ vlevo od hosta

c/ zleva v sektovych miskach c/ dolu pfimo k hostu
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YOU ARE THE CHAMPIONS!

&

25. Menazku pri banketu:

al/ nezakladame, dokladame na prani hosta
b/ zakladame pouze slanku, peprenku

c/ zakladame velkou vzdy pro 4 hosty jednu



