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Anotace:
Material obsahuje kontrolni otazky z predmétu k ovéreni znalosti, v€etné

zpusobu hodnoceni a spravnych odpovédi.



Test obsahuje 14 otazek s variantami a, b, c,. Jen jedna odpovéd je spravna.
Za kazdou spravnou odpovéd zak ziskava 1 bod, za Spatnou 0 bodu.

Hodnoceni testu:

14 — 12 bod znamka 1
11 -9 bodl 2
8 -6 bodul 3
5—-3 body 4
2-0 bodu 5



. Mléény cukr se nazyva:
a) fruktéza
b) glukéza

c) laktoza

. Pasterace mléka se provadi nasledovné:

a) zahfati na teplotu 72°C po dobu 15 sekund.
b) zahfati na teplotu 85°C po dobu 2 sekund.
c) zahfati na teplotu 57°C po dobu 15 sekund.

. Sadlo a lUj se ziskava:
a) z ryb a hovéziho skotu
b) z vepfl a hovéziho skotu

c) z rostlin a hovéziho skotu

. Jablka patfi mezi ovoce:
a) peckové
b) bobulové

c) jadrové

. Tresti se fadi mezi:
a) jadroviny
b) skofapkoveé ovoce

c) pochutiny

. Uréete nespravnou odpovéd’
a) olivovy olej je tuk rostlinny
b) sadlo je rostlinného puvodu

c) maslo je zivocisny tuk

. Hovézi Ilj se pouziva na vyrobu:
a) masla
b) oleje

c) margarinu

. Co je to egalizace:



a) uprava tucnosti mléka
b) tepelna uprava mléka

c) Cisténi mléka

9. Co je to fermentace:
a) Cisténi kakaovych bobl
b) kvaSeni kakaovych bobu

c) lisovani kakaovych bobu

10. KonSovani €¢okoladové hmoty znamena:
a) zuSlechtovani
b) ochucovani

d) formovani

11. Kava, €aj a kofeni se radi mezi:
a) nutné Ziviny
b) pochutiny

C) potraviny

12. Smetana je mléény vyrobek s min. mnozstvim tuku:
a) 33%
b) 100%
c) 10%

13. Cokoladova poleva obsahuje:
a) kakaovou hmotu, kakaové maslo a cukr
b) ztuzeny pokrmovy tuk, kakaovy prasek a cukr

c) maslo, kakaovy prasek a cukr

14. Persiko jsou vylusténa jadra z:
a) melounu a dyné
b) merunék a broskvi

c) vladskych a liskovych ofechu



Spravné odpovédi:

1. Mléény cukr se nazyva:
a) fruktéza
b) glukéza

c) laktoza

2. Pasterace mléka se provadi nasledovné:
a) zahfati na teplotu 72°C po dobu 15 sekund.
b) zahfati na teplotu 85°C po dobu 2 sekund.
c) zahrati na teplotu 57°C po dobu 15 sekund.

3. Sadlo a luj se ziskava:
a) z ryb a hovéziho skotu
b) z vepfu a hovéziho skotu

c) z rostlin a hovéziho skotu

4. Jablka patfi mezi ovoce:
a) peckové
b) bobulové

c) jadrové

5. Tresti se fadi mezi:
a) jadroviny
b) skofapkové ovoce

c) pochutiny

6. Urcete nespravnou odpoveéd:
a) olivovy olej je tuk rostlinny
b) sadlo je rostlinného ptvodu

c) maslo je zivocCisny tuk

7. Hovézi l0j se pouziva na vyrobu:
a) masla
b) oleje
C) margarinu

8. Co je to egalizace:



a) uprava tucnosti mléka
b) tepelna uprava mléka

c) Cisténi mléka

9. Co je to fermentace:
a) Cisténi kakaovych bobl
b) kvaseni kakaovych bobu

c) lisovani kakaovych bobl

10. KonSovani €éokoladové hmoty znamena:
a) zuslechtovani
b) ochucovani

d) formovani

11. Kava, €aj a kofeni se radi mezi:
a) nutné Ziviny
b) pochutiny

C) potraviny

12. Smetana je mléény vyrobek s min. mnozstvim tuku:
a) 33%
b) 100%
c) 10%

13. Cokoladova poleva obsahuje:
a) kakaovou hmotu, kakaové maslo a cukr
b) ztuzeny pokrmovy tuk, kakaovy prasek a cukr

c) maslo, kakaovy prasek a cukr

14. Persiko jsou vylusténa jadra z:
a) melounu a dyné
b) merunék a broskvi

c) vlaSskych a liskovych ofechu
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