SOS a SOU Horky nad Jizerou

Stredni odborna skola a Stredni odborné ucilisté

Horky nad Jizerou 35
Obor: 65 - 51 - H/01 Kuchar - ¢isnik
65 - 41 - L/01 Gastronomie
29 - 54 - H/01 Cukrar
Registracni Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.0985

Predmet: Odborny vycvik

Rocnik: |. — lll. Gastronomickych
obort

Téma: Gastronomické a
odborné prohlubovaci
kurzy (barista)

Vypracovala: Bc. Somrova Hana

Material: VY_32_INOVACE_379
Datum: 5. 2. 2013
™3 Anotace: Priprava turecké kavy
evropsky Iﬁr LS
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socialni MINISTERSTVO SKOLSTVI, OP Vzdélavani
fondvCR EVROPSKA UNIE  MLADEZE A TELOVYCHOVY  pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI







7g velmi jemné mileté kavy do dzezvy...



ijeme 100ml studené vody...




...pomalu zahrivame, tvori se péna, ktera postupné stoupa...






..mezi tim vzdy odstavime a zakapneme studenou vodou...



Sbbtinssssstaiitidl

...po tretim vzkypéni nechame kavovou sedlinu usadit...









