SOS a SOU Horky nad Jizerou

Stredni odborna skola a Stredni odborné ucilisté

Horky nad Jizerou 35

Registracni Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.0985

Predmeét: oV
Rocénik: 1-3K-¢

: 65-42-M/02 Cestovni rug Téma: Gastronomickeé a
odborné prohlubovaci kurzy (barman)

Vypracoval: Novak Miroslav
Material: VY_32 INOVACE_370
Datum: 17.—-18. 10. 2012

R ™ Anotace: Nacvik zakladnich
copsiy [NORRE VAT barmanskych dovednosti, michani
R nealkoholickych napoju

fondvCR EVROPSKA UNIE LOVYCHOVY  pro konkurenceschopnost
INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI







pomerancovy juice
Grenadina (Cerveny sirup)
led - kostky




High ball (tumbler)




pomeranc
koktejlové tresne
brcka




Tequila silver
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Priprava:
Primo ve skle.

Pres kostky ledu nalijeme pomerancovy juice, poté pomalu
vrstvime sirup (klesne ke dnu = efekt). Nemichame!!!



Pouzité zdroje

Lektorka kurzu Jana Tomanova

Obrazky vlastni + Internet:
http://[free-extras.com/images
http://commons.wikimedia.org/wiki/Category:Images



http://free-extras.com/images
http://free-extras.com/images
http://free-extras.com/images

