SOS a SOU Horky nad Jizerou

Stredni odborna skola a Stredni odborné ucilisté

Horky nad Jizerou 35

Registracni Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.0985

Predmet: oV
or: 65-42-M/02 Cestovni ruch Rocnik: 1-3K<C

i Téma: Gastronomické a
odborné prohlubovaci kurzy (barman)

Vypracoval: Miroslav Novak
Material: VY_32 INOVACE_369
Datum: 17.—-18. 10. 2012
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI nealkoholickych napoj u







kokosovy sirup
ananasovy juice

smetana
led - kostky




pina sklenice




Dekorace

ananas

list ananasu
kvét orchideje
koktejlové tresneé
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riizné sirupy (razné barvy) *“
jahody (jahod.juice)
lesni ovoce

kousky ananasu (uvnitr)
s vodkou

MON[ MON “ONIh MONIN lONL IONH\

. WCQ (7‘0 i:gg




iPazicoty DR

bily rum (Bacardi, Havana,..)




Priprava:

Sejkr.

Pina sklenici naplnime ledem.

Do Sejkru vlozime led, kokosovy sirup, smetanu a
ananasovy juice. Prosejkrovat, nalit do sklenice.
Dekorujeme.




Pouzité zdroje

Lektorka kurzu Jana Tomanova
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