SOS a SOU Horky nad Jizerou

Stredni odborna skola a Stredni odborné ucilisté

Horky nad Jizerou 35

Obor: 65-51-H/01 Kuchar-¢isnik

Registracni Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.0985

Predmeét: Stolniceni

Roc¢nik: 3.
Téma: Souborné prace celk
gastronomie

Vypracovali: Ing. Romana Niklova
Material: VY_32_INOVACE_350
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Format SOP

 Pismo Ariel, bézny text - velikost pisma 12
* Rovnani textu do bloku

« Jednoduché radkovani

« Pouzivat tabulatory, ne opakované mezernik

Az ZA kazdym interpunk¢nim znaminkem je

Al

mezera (u pomlcky z obou stran)

- Cislovat stranky prace
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Banket Leqenda

Couvert pro hosta

Sklenice na pivo
Sklenice na bilé vino
Sklenice na ¢ervené vino

Sklenice na sekt

@ @ PFibor na pfedkrm = dezertni vidlicka
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Polévkova lIzice

=
7 Rybi pfibor

8 Pfibor na hlavni pokrm = masova
vidlicka + masovy nlz

| CE—

9 Moudnikova vidlicka

10 Klubovy talif

N7 11 Dezertni talif + platény ubrousek

12 Couvertovy talif

N 13 Klubova decka
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Priklady zakovského zpracovani couvertu:

1 Miska na Cervené vino 9 Platény ubrousek

2 Spicka na bilé vino 10 Masova vidlicka, masovy nGz

3 Flétna na sekt 11 Polévkova Izice

4 Sklenice na pivo (tulipan) 12 Dezertni vidlitka, dezertni nuz
5 Couvertovy talif 13 Dezertni vidlicka, dezertni ntz

6 Moucénikovy pfibor - dezertni IZice, dezertni vidliCka
7 Masovy talif

& Dogert talit [Jmenovka] @@@@
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Priklady zakovského zpracovani couvertu:

1. Dezertni vidlicka

2. Rybi vidlicka

3. Masova vidlicka

4. Masovy nlz

5. Rybi ntz

6. Kavova Izicka

7. Dezertni n0z

8. Koktejlova IZiCka

9. Sklenice na bilé vino

10. Sklenice na ¢ervené vino
11. Sklenice na sekt

12. Klubovy talir

13. Klubova decka

14. Dezertni talir

15. Platény ubrousek

16. Couvertovy talir

17. Jmenovka

18. Menu

19. Hrana stolu

20. 2 cm odstup od hrany stolu 19




Couvert (prostreni pro 1 hosta) pravidla:

- Pribory i talife rovnat do jedné linie 2 cm

od hrany stolu.

« Pribory se nesmi prekryvat — cca 3 mm od sebe.

« Couvert odpovida vasemu konkrétnimu banketnimu menu (vybér
skla, pfiboru apod.)

* Menicko umistit bud nad nebo vilevo od vidlicek.

« Nakresy mohou byt i naznakové — Cary a geometrické tvary.

 V legende uvadeét jen spravné a odborné nazvy inventare napr.
polévkove talife a ne hluboké.

« VS8e musi byt jen na jedné strance (nakres i legenda)
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Priklad
na internetovych strankach skoly:

http://www.souhorky.cz/vyukdok.php

SOS a SOU Horky nad Jizerou
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WE ARE THE CHAMPIONS!

% VAR Ing. Romana Niklova

droje:

http://www.souhorky.cz/ucebnice/st/sthlavni.htm
Salac G., StolniCeni, Fortuna Praha

Kliparty — free Office

Fotografie — archiv $koly SOS a SOU Horky n/J



