SOS a SOU Horky nad Jizerou

Stredni odborna skola a Stredni odborné ucilisté

Horky nad Jizerou 35

Obor: 65-51-H/01 Kuchar-¢isnik

Registracni Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.0985

Predmeét: Stolniceni

Roc¢nik: 3.
Téma: Souborné prace celk
gastronomie

Vypracovali: Ing. Romana Niklova
Material: VY_32_INOVACE_341
Datum: 10.10.2012
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




Banket = slavnostni
hostina

« Vstup pouze pro zvané.

* Plati vzdy hostitel.

« Spolecenské obleceni.

* Neni stanoven minimalni pocet hostu. (

 Hosté sedi u slavnostni tabule podle zasedaciho
poradku oznaceného jmenovkami.

« Jednotné slozité (4-5 chodu) nebo slavnostni

menu (6 a vice chodu).

Banket - SOP



Prostreni tabule:

Tvar tabule znacime podle pismene: |, T, H, U, E, O.
Misto na couvert pro 1 hosta: 80x40 cm.

Sife tabule 120-160 cm, stiedova 1/3 na dekoraci.
Presah ubrusu 30 cm na kazdeé strane.

Nejlépe banketni ubrus, pfi mensich ubrusech
prostirame ubrusy odzadu. Jejich vzajemné
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prekryti minimalné 15 cm. il

Dekorace jen do vyse oci, kopiruje tvar

tabule, pozor na viiné!
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Servis:

Prekladanim z mis hostim pfimo na talire ZLEVA!
Spolecné nastupy a odchody obsluhy podle
pokynu vrchniho ¢isSnika.

Zrcadlova obsluha. A

Host se nesmi dostat ,,do klesti“.

F|
‘g

L
L
-

Kolik hostu, tolik obsluhujicich.
Mozna i obsluha ,,a la klos*.

Diliraz na prezentaci a profesionalitu.
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WE ARE THE CHAMPIONS!

% VAR Ing. Romana Niklova

droje:

http://www.souhorky.cz/ucebnice/st/sthlavni.htm
Salac G., StolniCeni, Fortuna Praha

Kliparty — free Office

otografie — archiv $koly SOS a SOU Horky n/J



