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Kyprici prostredky

Druhy kypreni

Fyzikalni kypreni

- kypricim plynem je vzduch, ktery je vpravovan slehanim
bilku nebo vajec (u Slehanych hmot)

- u jinych hmot (jadrovych, palena hmota, apod.) je
fyzikalnim kypfridlem para.



Biologické kypreni
- vznika na zakladé drozdi.

Kypricim plynem je oxid uhliCity a etanolové pary,
vznikajici kvasnym procesem probihajicim v teste.

Pouziva se u kynutych test.

Chemické kyprici prostiredky

- za zvyseneé teploty se v testech a hmotach rozkladaji
(uvolnuje se oxid uhliCity, amoniak, vodni para)

Pouzivaji se napr. u medovych pernikovych test, apod.



Drozdi

- je nejbezngjsi kyprici pripravek ve formeé lisované nebo
susené (instantni)

- jsou to kulturni kvasinky druhu Sacharomyces
cerevisiae Hansen, v teste vyvolavaji etanolove kvaseni
- preména cukru na etanol (lih) a oxid uhlicity (kypfrici
plyn)




Vyroba drozdi

- pripravuje se zkvasenim melasove zapary.

Melasa (vznika pfi vyrobé cukru) se redi vodou, steriluje
varenim, prida se kyselina sirova, dojde k neutralizaci.

Cista zapara se napusti do kvasnych kadi, kde se smisi
s Cistou kulturou kvasinek.

Teplota 28 az 30°C.

V prubéhu procesu se kvasinky rozmnoZzuji a vznika
etanol a oxid uhliCity. Doba 10 az 12 hod.

Zkvasena zapara se odstredi v podobée kvasnicneho
mleka, které se potom propira teplou vodou a
odstreduje. Kvasinky se lisuji a bali.



Skladovani drozdi:

- teplota od 1 do 10°C
Ize jej | zmrazit pod podminkou, ze je rozmrazeno
v lednici a pouzito do 24 hod.

Susené (instantni) drozdi — je dehydrovane,

ve formé malych krystalku, pokojova teplota skladovani,
doba 18 mésicu.



Vady drozdi
Zmena barvy — pritomnost mrtvych kvasinek.

Zména viné — sSpatné skladovani, mrtvé kvasinky,
plisen

Zmena konzistence

- suché drozdi, prilis vylisovaneé.

- mazlaveé drozdi — mnoho vody (byva napadano
plisnémi a hnilobnymi bakteriemi).

Pouziti:
Kynuta testa.



Chemické kyprici prostredky

Hydrouhlicitan amonny

— amonium nebo cukrarskeé kvasnice.

Je to jemné krystalicky bily prasek s pachem po amoniaku.
Hydrouhlicitan sodny

— Soda bikarbona (zazivaci soda),

pouziva se k zastaveni inverze pfi vyrobe

pernikového medoveého peciva, pri vyrobe susenek

a oplatek.



Kyprici prasek do peciva
— je smeés hydrouhliCitanu sodného, hydrogensoli nekteré
slabé kyseliny napf. vinné, citronové a skrobu.

Princip — pri peceni se uvolnuje kypfici plyn - oxid
uhlicity, ktery zvétSuje objem vyrobku.




Kontrolni otazky

1. Jaké kypfici zpusoby se v cukrarské vyrobé pouzivaji?
2. Co je to drozdi a jak se vyrabi?
3. Jaké vady ma drozdi?

4. Do kterych test a hmot se pouzivaji chemické kyprici
prostredky?
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