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Hodnocení jakosti cukrářských výrobků.  

Kontrolní test ověřuje znalosti žáků.  

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Kontrolní test: 

1. Mezi subjektivní metody hodnocení patří: 

 a) mikroskopické 

 b) zrak, čich, hmat, chuť 

 c) fyzikální 

 

    2. Mezi objektivní metody hodnocení patří: 

 a) mikroskopické 

 b) čich 

 c) zrak 

  

    3. Mikrobiologickou metodou hodnocení se zjišťuje: 

 a) přítomnost různých příměsí 

 b) zdravotní nezávadnost surovin 

 c) vzhled a chuť hodnoceného výrobku 

 

    4. Smyslovým posuzováním výrobků zjišťujeme: 

 a) chemické složení hodnoceného výrobku 

 b) zdravotní nezávadnost 

 c) chuť, tvar, stáří výrobku 

 

    5. Kontrolu jakosti cukrářských výrobků zajišťuje: 

 a) školní inspekce 

 b) Česká zemědělská a potravinářská inspekce 

 c) Ministerstvo zemědělství ČR 

  

 



 

 

Správné odpovědi: 

 

1. Mezi subjektivní metody hodnocení patří: 

 a) mikroskopické  

 b) zrak, čich, hmat, chuť 

 c) fyzikální 

  

    2. Mezi objektivní metody hodnocení patří: 

 a) mikroskopické 

 b) čich 

 c) zrak 

 

    3. Mikrobiologickou metodou hodnocení se zjišťuje: 

 a) přítomnost různých příměsí 

 b) zdravotní nezávadnost surovin 

 c) vzhled a chuť hodnoceného výrobku 

  

    4. Smyslovým posuzováním výrobků zjišťujeme: 

 a) chemické složení hodnoceného výrobku 

 b) zdravotní nezávadnost 

 c) chuť, tvar, stáří výrobku 

 

 

    5. Kontrolu jakosti cukrářských výrobků zajišťuje: 

 a) školní inspekce 

 b) Česká zemědělská a potravinářská inspekce 

 c) Ministerstvo zemědělství ČR  


