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Hodnoceni jakosti cukraiskych vyrobku.

Kontrolni test ovéfuje znalosti zaka.



Kontrolni test:

1. Mezi subjektivni metody hodnoceni patfi:
a) mikroskopicke
b) zrak, Cich, hmat, chut

c) fyzikalni

2. Mezi objektivni metody hodnoceni patfri:
a) mikroskopicke
b) Cich

c) zrak

3. Mikrobiologickou metodou hodnoceni se zjist'uje:
a) pritomnost rtiznych primési
b) zdravotni nezavadnost surovin

c) vzhled a chut hodnoceného vyrobku

4. Smyslovym posuzovanim vyrobku zjiSt'ujeme:
a) chemické slozeni hodnoceného vyrobku
b) zdravotni nezavadnost

c) chut, tvar, stari vyrobku

5. Kontrolu jakosti cukrarskych vyrobku zajist'uje:
a) Skolni inspekce
b) Ceska zemé&délska a potravinarska inspekce

c) Ministerstvo zemédélstvi CR



Spravné odpoveédi:

1. Mezi subjektivni metody hodnoceni patfi:
a) mikroskopicke
b) zrak, €ich, hmat, chut

c) fyzikalni

2. Mezi objektivni metody hodnoceni patfri:
a) mikroskopicke
b) Cich

c) zrak

3. Mikrobiologickou metodou hodnoceni se zjist'uje:
a) pritomnost rlznych primeési
b) zdravotni nezavadnost surovin

c) vzhled a chut hodnoceného vyrobku

4. Smyslovym posuzovanim vyrobku zjiSt'ujeme:
a) chemické slozeni hodnoceného vyrobku
b) zdravotni nezavadnost

c) chut, tvar, stafi vyrobku

5. Kontrolu jakosti cukrarskych vyrobku zajist'uje:
a) Skolni inspekce
b) Ceska zemé&délska a potravinarska inspekce

c) Ministerstvo zemédélstvi CR



