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Hodnocení cukrářských výrobků 



Význam hodnocení cukrářských výrobků 

 

Hodnocení zjišťuje:  

- kvalitu použitých surovin 

- dodržování technologických postupů při zpracování 

- složení výrobku 

 

 



 

Způsoby hodnocení jakosti 

Subjektivní metody 

Senzorické: 

- zrak (kvalita vypracování, tvar výrobku) 

- čich (vůně, čerstvost zpracovaných surovin) 

- hmat (stáří korpusů, náplní, hotového výrobku) 

- chuť (dodržování technologického postupu) 
 



Objektivní metody 

- fyzikální (používají se různé přístroje  

  a pomůcky) 

- mikroskopické (zjišťují se různé   

  příměsi) 

- mikrobiologické (zjišťuje se  

  zdravotní nezávadnost surovin) 

- chemické (zjišťuje se složení výrobků) 
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