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Hodnoceni cukrarskych vyrobku




Vyznam hodnoceni cukrarskych vyrobku

Hodnoceni zjistuje:

- kvalitu pouzitych surovin

- dodrzovani technologickych postupu pfi zpracovani
- slozeni vyrobku



Zpusoby hodnoceni jakosti

Subjektivni metody

Senzoricke:

- zrak (kvalita vypracovani, tvar vyrobku)

- €ich (vuné, Cerstvost zpracovanych surovin)

- hmat (stari korpusu, naplni, hotového vyrobku)
- chut’ (dodrzovani technologického postupu)




Objektivni metody

- fyzikalni (pouzivaji se ruzné pfistroje
a pomucky)

- mikroskopickeé (zjistuji se ruzné
primesi)

- mikrobiologickeé (zjiStuje se
zdravotni nezavadnost surovin)

- chemickeé (zjistuje se slozeni vyrobku)

Obr. Mikroskop
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