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Spezialitäten der deutschen und österreichischen Küche 

 

Wortschatz: 

 

e Birne     hruška 

e Bockwurst   klobása, párek 

e Bohne   fazole 

dicke Suppe  hustá polévka 

r Eintopf   „ajntopf“ 

e Erdbeere  jahoda 

s Getränk  nápoj 

r Guss   poleva 

e Kaltschale  studená ovocná polévka 

e Kirsche  třešeň 

e Linse   čočka 

r Linzer Kuchen  linecký koláč 

e Schlagsahne  šlehačka 

s Wiener Schnitzel vídeňský řízek 

 

 



Spezialitäten der deutschen und österreichischen Küche 

 

Wortschatz - wie ist das tschechisch? 

 

e Birne      

e Bockwurst    

e Bohne    

dicke Suppe   

r Eintopf    

e Erdbeere   

s Getränk   

r Guss    

e Kaltschale   

e Kirsche    

e Linse    

r Linzer Kuchen   

e Schlagsahne   

s Wiener Schnitzel   

 

 



Spezialitäten der deutschen und österreichischen Küche 

 

Wortschatz – wie ist das deutsch? 

 

 hruška 

 klobása, párek 

 fazole 

 hustá polévka 

 „ajntopf“ 

 jahoda 

 nápoj 

 poleva 

 studená ovocná polévka 

 třešeň 

 čočka 

 linecký koláč 

 šlehačka 

 vídeňský řízek 

 

 



Die Spezialitäten der deutschen und österreichischen Küche 

 

   DEUTSCHLAND 

 

• Die Kaltschale ist eine kalte Suppe. Bekannt sind vor allem süβe Kaltschalen 

  aus Kirschen, Pflaumen, Erdbeeren oder Birnen. Man isst sie besonders im 

  Sommer, denn sie sind gut gegen den Durst.  

• Der Eintopf  ist eine dicke Suppe, aber man isst sie als Hauptgericht und 

serviert  

  sie in Suppentellern oder Terrinen. Es gibt z. B. Erbseneintopf mit Bockwurst,  

  Bohnen-, Linsen- oder Möhreneintopf mit Fleisch. 

• Klöβe sind runde Knödel aus Semmeln, Mehl, Milch, Butter und Petersilie. 

  Sie passen sehr gut zu verschiedenen Soβen mit Fleisch.  

 

 



 

 

 

 ÖSTERREICH 

 

• Wiener Schnitzel macht man aus 250 Gramm Kalbfleisch,    dünn 

geklopft und  in Mehl, Ei und Bröseln paniert. Dazu isst man den 

Kartoffelsalat ohne Majonäse. 

• Linzer Kuchen ist ein Kuchen aus Linzer Teig mit pikanter Marmelade 

gefüllt. 

• Sachertorte ist eine Torte aus Kakaoteig, mit Marmelade gefüllt und mit 

Schokoladenguss bedeckt. Man isst sie mit Schlagsahne. 



 

Was soll ich sagen? 

 

Du sollst über die Spezialitäten der deutschen und österreichischen Küche, über 

die beliebten Getränke und Mählspeisen sprechen. 

Die Fotos können dir behilflich sein: 
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