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Inventar

Déleni podle typu provozovny:

Hotelovy
Vinarensky

Restauracni

Kavarensky
Déleni podle pouziti:

Stylovy

MSI VSI Pomocny

Esteticky Stolovy a sedaci Usnadriujici obsluhu

Pomocné stoly a voziky

Gastronomicky

Z plastickych hmot



MALY STOLNI INVENTAR
SLANKY :

1) Popis jak Casto a jakym zpusobem oSetfujeme nadobky s dochucovacimi
prostiedky.

2) Co se piidava do soli a z jakého divodu?

3) Jak Casto oSetfujeme drobny stolni inventar?

MENAZKY
L}

1) Vysvétli pojem menazka a vhodné ho umisti na stul.
2) Jaké mnozstvi soli a pepfe davame do sypatek?
3) Co je hostovi k dispozici, aby si své jidlo mohl podle libosti ochutit?



MLYNKY NA KORENI

1) Popis, jak budes pecovat o mlynky na kofeni.
2) Jaké vhodné koreni bys do mlynku pouzil/la?

KARAFY
LL o4y

1) Vhodné rozdél karafy v€etné pouZziti.
2) Pojmenuj jednotlivé druhy inventare.
3) Jak pecujeme o dresinky v originalnim baleni?
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KARAFY

\
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1) Cim se tyto karafy pIni - uved konkrétni pfiklady.
2) Co se rozumi pod vyrazem dochucovaci prostfedky a co vSe k nim patfi?

PARATNIKY
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3) Vysvétli, jaka paratka bychom méli pfi stolovani pouzivat.
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CUKRENKY

1.

1) Pojmenuj jednotlivé druhy cukienek a dopl vhodnym cukrem.
2) Pfijaké prilezitosti bys jednotlivé cukfenky pouzil/la?

POPELNIKY

VAZICKY

1) Vysvétli, jak Casto vyménujeme pouzity popelnik.

2) Jak popelniky Cistime po skonéeni provozu?

3) Popis, jak peCujeme o zivé kvétiny ve vazickach.

4) Na které zasady a postupy je nutné dbat pfi pouziti kvétinové dekorace
s ohledem na velikost, druh a barvu kvétin?
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PODLOZKY POD NAPOJE

1) Za jakym ucelem jsou pouzivany pfi prostfeni slavnostnich stoll svi¢ky a
kvétiny?
2) Vysvétli, z jakého dlivodu pouzivame podlozky pod napoje, jaké jsou vhodné

materialy.
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1) Popis jednotlivé druhy inventare.
2) K jakému ucelu bys jednotlivé druhy inventare pouzil/la?



Hotelové

TEXTILNI INVENTAR

T~

Povlaky

Prostéradla

Potahy na
matrace

Froté

l

Ruéniky a osusky

Zupany

Koupelnové
predlozky

Restauracni

Moltony

Ubrusy

Naperony

Serpy

Ubrousky

Tabs

Anglické prostirani
Klubové decky
Potahy na Zidle
Skirting

— T

Pracovni

PFiruCniky
Plasté
Zastéry
Utérky
Prachovky



HOTELOVE

1) Popis, jak rozdélujeme hotelové pradlo.
2) Podle jakych hledisek musi byt pradlo pfed pranim tfidéno?

RESTAURACNI PRADLO

MOLTON

1) Vysvétli, z jakého materialu mize$ molton pouZit.
2) K jakému ucelu jsou moltony pouzivany?



UBRUSY
| —

1) Popis, co zafazujeme do restauracniho pradla.
2) Jaké rozméry ubrusu pouzivame nejcastéji?
3) Kolik ma byt previs ubrusu, zduavodni.

4) Spravnym zpusobem odeber ubrus ze stolu.

NAPERON  miwsmmy

1) Jaky vyznam ma naperon ? PouZij dalSi vyraz pro tento inventar.
2) Jaké jsou nejpouzivanéjsi rozméry naperonu?
3) Prostfi 4 mista na jednoduchy obéd a vhodné pouzij tento textil.



1) Pouzij dal8i vyrazy, které znas, pro tento druh inventare.

2) Jaké materialy, bys pouzil/la pfi pfipravé slavnostniho stolovani.

3) Prostii 2 mista na slavnostni obéd, pfi praci pouzij Serpu.
UBROUSKY

1) Vyjmenuj druhy ubrousku a jejich rozméry podle zpusobu pozZiti.
2) Vysvétli vyznam ubrouska.
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1) Sefad ubrousky podle Cisel dle naro¢nosti vzestupné.
2) Sloz alespori 6 tvar( ubrouska.
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TABS

ANGLICKE PROSTIRANI

1) Jaky je Cesky nazev pro vyraz ,Tabs“ a k jakému ucelu tento inventar
slouZi.

2) Vyjmenuj, z jakého materialu pouzivame anglické prostirani.

3) Prostfi 4 mista na jednoduchy obéd a dle vlastni fantazie pouzij textilni
pradlo.

KLUBOVA DECKA




POTAHY NA ZIDLE

1) Vyjmenuj dal8i vyrazy pro klubovou dec¢ku a vysvétli, k jakému u€elu se pouziva.
2) Pri jaké pfrilezitosti by si pouzil/la potahy na zidle k jakému ucelu slouzi?

3) P¥i jakém zpusobu obsluhy bys pouzil/la tyto druhy textilniho inventare?

4) Prostfi 2 mista na slavnostni obéd, dle tebou stanovené pfilezitosti a vhodné

pouzij jakykoli textilni inventar.

SKIRTING

1) Vysvétli vyznam této pracovni €innosti a pouZzij i jiny vyraz Cinnosti.
2) Cim je mozno latku ke stolu pfipevnit?
3) Za pouziti vhodné latky pfiprav rautovy stul.
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PRACOVNI PRADLO

1) Jakou funkci plni pfirucnik? Uved jeho spravny rozmeér.
2) Uved priklady nékolika zplsobu pouzivani pfiru¢niku.
3) Vyjmenuj pracovni obleceni pracovniku v obsluze.

4) Popi$ své predpisové pracovni oble€eni.

5) Vyjmenuj dalSi druhy pracovniho pradla.
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SKLENENY INVENTAR

K podavani pokrm0 K podavani napojli
Bézny provozni Bez stopky Cejchovany
Zaruvzdorny Na stopce Necejchovany
Banketni //
- Na pivo

- Na nealkoholické napoje
- Na vino

- Na lihoviny
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INVENTAR NA PODAVANI POKRMU /

1) Vysvétli, jak budes$ pecovat o tento inventar.
2) K jakému ucelu bys tento inventar pouzil/la?
3) Co je vyhodou tohoto inventare?

7\

1) Popi$ jednotlivé druhy inventare.

2) K jakému ucelu bys tento inventar pfi odborném vycviku pouzil/la.

3) Vyjmenuj konkrétni pfiklady pokrma, které by si podaval/la v tomto
Inventafri, rovnéz popi$ zplsob servisu.
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1) Popi$ jednotlivé druhy inventare.

2) K jakému ucelu bys tento inventar pfi odborném vycviku pouzil/la.

3) Vyjmenuj konkrétni pfiklady pokrma, které bys podaval/la v tomto
inventari a popi$ zplsob servisu.

1) Popi$ jednotlivé druhy inventare.

2) K jakému ucelu bys tento inventar pouzil/la.

3) V bodé c vyjmenuj i jiny pouZitelny material, kromé skla. Soupravu
k pouzitelnosti pfiprav.
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INVENTAR NA PODAVANI NAPOJU

SKLO NA PIVO

1) Pojmenuj jednotlivé druhy skla a jejich mozny obsah
2) Popis pravidla spravného myti skla a nasledné zachéazeni.
3) Jaka je teplota podavani tohoto napoje?
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SKLO NA NEALKOHOLICKE NAPOJE

a.
!
1) Jaky je odborny vyraz pro toto sklo, v bodé a ur¢i obsah tohoto skla.
2) Popis pravidla spravného myti skla a nasledné oSetieni.
3) Vyjmenuj zasady pro spravné zachazeni se sklem v obsluze.
SKLO NA VINO
a.
b.
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1) Jmenuj jednotlivé druhy skla, objasni jejich obsah a tvar skla.
2)

1) Jmenuj jednotlivé druhy skla, v bodech a, b objasni obsah a tvar skla.
2) Vyjmenuj zasady pro spravné zachazeni s typem tohoto skla v obsluze.
3) Jakeé jsou teploty podavanych napoju v jednotlivych typech skla.

a. b. u C.

J‘ﬁv —
d. e.
g.

1) Pojmenuj jednotlivé druhy skla a urci jeho vhodnost pouZiti.
2) Sestav slozité menu na zvolenou pfilezitost, k chodim zafad vhodné napoje.
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SKLO NA LIHOVINY

1) Pojmenuj jednotlivé druhy skla a ur€i jeho vhodnost pouziti.
2) U jednotlivych napoju urci teploty.
3) Jaky obsah napojl by jsi hostim v tomto skle podaval/la?
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JEDNODUCHA MENU

e Typické a bé&zné v restauracich 2 - 3 chody
¢ Nesmime opakovat suroviny, tepelné Upravy a barvy
e Zohlednujeme sezénnost

Priklady jednoduchych restauraénich menu zaka 1.D Skolni rok 2010/11:
1. Hovézi polévka s jatrovymi knedli¢ky
Kufe na paprice, houskovy knedlik

2. GulaSova polévka
Spagety se Sunkou a brokolici
Cokoladova péna s bananem

3. Kvétakova polévka
Sekana, bramborova kase
Okurkovy salat

4. Syrova rolada s bylinkovou pénou
SmaZeny losos, nové brambory
Jahodovy kompot

Navrhni alternativy k jednotlivym menu, co by §lo zaménit.

Sestav jednoduché menu typické pro kazdé ro¢ni obdobi.

Navrhni vhodny napoj k jednoduchému menu podle gastronomickych pravidel
Nakresli couverty k jednotlivym menu (€im se liSi a co maiji spolecné).
Pojmenu;j jednotlivy inventaF podle nakresu.

Vyber si podle ndkresu dohodnutého menu vhodny inventar k prostifeni stolu.
Prostfi stll pro 2 hosty s uréenym menu.

NoOokwNE
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SLAVNOSTNI MENU

e Typické pro slavnostni hostiny napf. banket — 6 a vice chodu
e Dodrzujeme vSechna gastronomicka pravidla
e Zohledriujeme v3e, co je uvedeno ve schématu ze SOS a SOU Vlagim:

Pocet hostd Penézni moZnosti hosta Sprévna vyZiva
| | |
Vek hosta Aperitiy Pocet hlavnich chodd
| |'h " Studeny predkrm |
ohlavi hostd R B
polévka Zakladni suroviny
| |
: : Teply predkrm ,
Narodnost hosta g Zoiisob (pravy
Ryby |
NaboZenstvi hosti Hlavni chod Rozmanité piflohy
Syr |
Doba podavani menu Mouénik Baryy pokrmij,
, sezonnost
Zmrzlina

Tvar tabule
Ovoce

Kava

digestiv
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Poznamky k tvorbé slavnostnich menu:

e Plati stejna gastronomické pravidla jako pro jednoduch& menu.
e Aperitiv 15-20 min pfed jidlem pro povzbuzeni chuti.

nasycenosti.
Polévka jen hnéda nebo specialni.

Piva vzdy vicestupriova, 1-2 dcl, nikdy ho nemuizeme dat po vinu.

Dezertni vina k dezertim se Slehackou .

Sumivé vina brut nebo sec jako aperitiv, demi sec k nep&né&nym moudnikdam.
Kéva jednoducha, malé. Pokud je alkoholicka, nepodavame digestiv.

Kromé aperitivu, digestivu a kavy mizeme dat jen 4 druhy napoje.

Nepodavat sladka jidla prfed jidly slanymi a kofenénymi, navozuji pocit

e Ke kazdému pokrmu davame jinou pfilohu, vyjimku tvofi brambory, ale vzdy

Vv jiné tepelné upravé.

¢ K hlavnimu chodu vzdy 2 teplé pfilohy.

Priklady slavnostnich banketnich menu zak( 3.D skolni rok 2010/11:

Slavnosti jara

Sekt Znovin Classic brut

Mattoni

Sauvignon, jakostni, polosuché
Modry sklep Novy Saldorf

Frankovka, rosé jakostni,
polosladkeé, 2009
Vinné sklepy Lechovice

Merlot, zemské, suché, 2007
EKO Hvizdo Vrbovec

Veltlinské zelené, slamové 2009

Medovina

Salat z polni¢ku a divokeé visné, vinna
zalivka s kardamomem, sypany
Inénym seminkem

Consommé z kukufi¢nych kuratek s
maslovou karotkou a jahelnymi noCky

Filatko ze Stiky restované na olivovém
oleji se Salotkou a okurkovym
concasseé podavané s gratinovanym
chiestem

Jehnéci kolinko pe€ené na
tymianu s ranymi Stouchanymi
brambory a restovanym listovym
Spenatem

Pafeny syr Jadel s marinovanymi
kapary a cekankou

Kfehky koSi¢ek pinény vanilkovou
zmrzlinou prelity dipem z Cerstvych
jahod, dekorovany hoblinkami
Cokolady

Mocca kava
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http://www.vino-alkohol.cz/index.php?main_page=product_music_info&cPath=26&products_id=478

Décinska jefabinka

Staropramen 12°
Ryzlink vlassky, Mikulov,

Nové Vinafstvi Ceska Republika

Cabernet Moravia
jakostni Moravska Nova Ves
Glos Ceska Republika

Prestige demi sec
Bohemia sekt, Ceska Republika

Slivovice Jelinek

Svatojanské noc

Doméci terina z bilych husich jater s
rakytnikovou omackou s griotkou

Consommé z domacich perli¢ek s Zemlovymi
knedli¢ky a kifepel€im vajickem

PoSirovany sumec v silném rybim fondue
s kofenovou zeleninou a Cerstvym listovym
Spenatem, domaci Siroké Safranoveé nudle

Veprova panenka peCena v suSené slaning,
ragu z mini kapusty s kfenovou omackou, rané
brambory v jemné krajené paZzitce

Korbaciky s toastem zdobené bazalkovym
pestem

Cokoladovy dortik s &erstvymi jahodami a
viSfiiovym prelivem

Espresso

Agata Hanychova

14
=
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Navrhni alternativy k ukazkovym menu, co by Slo zaménit.

Specifikuj suroviny a pokrmy, které vystihuji pfilezitost a sezdnnost

v jednotlivych slavnostnich menu.

3. Nakresli couvert ke slavnostnimu menu Slavnosti jara.

4. Pojmenuj jednotlivy inventar podle nakresu.

5. Zvol vhodnou barevnou kombinaci, dekorovani, format meniCek a jmenovek,
vhodny design textilniho i VSI.

6. Vyber si podle nakresu libovolného slavnostniho menu vhodny inventar
k prostieni stolu.

7. Prostfi slavnostni tabuli pro 4 hosty s urCenym slavnostnim menu vcetné

dekoraéniho stolku a grafického vypracovani menicek a jmenovek.

N =

SLAVNOSTNI TABULE

Slozita obsluha zé&kladni forma (fotografické vzory slavnostnich tabuli, pravidla
pro stavbu tabuli, vybér vhodného inventare, servis a la vzorova i samostatné
vypracovand slavnostni menu)

Slavnostné prostfeny stul prozradi mnoho o smysiné fantazii......

Pomocné poznamky ke vzorovym tabulim s komentafem a charakteristikou
vystihujici dané téma:

e ToOn celé vyzdoby udava barva ubrusu. Nékteré druhy slavnostnich tabuli
vyzaduji respektovani urCitych vzitych zasad a pravidel. Pokud planujeme
zaméfujeme na jiné symboly a preferujeme vhodnou barevnost i styl.

e Naopak k modernimu ubrusu ve vyraznych barvach se bude hodit napadna,
az extravagantni vyzdoba.

e Dilezitou soucasti je vybér kvétin a dekoraCnich predmétl, ktery je rovnéz
uréovan prilezitosti.

e Velikost kvétinového aranZma musi byt vsouladu barev a velikosti.
Nezabraruje pohledu na hosta sediciho naproti, nesmi silné vonét a vyluCovat
pyl. Nevisi nad talifem a nedotykaji se skla.

e K vytvoreni utulné atmosféry se hodi tlumené a teplé svétlo svicek.

e Pro samotné prostirani plati urcita pravidla, ktera maji své logické zakonitosti.
Zakladem bude klubovy talif s klubovou dec¢kou, na kterém je zalozen dezertni
talif s platénym ubrouskem.

e Pfibory i sklo rozprostfeme tak, abychom je s novymi chody postupné
odebirali. Volime moderni designovy inventaf. V levé €asti, na aroven hrotd
vidlicek zakladame pecivovy talif. Souc€asti kazdé slavnostni tabule jsou
vhodné upravené ubrousky, menu a jmenovky v pfipadé zasedaciho poradku.

e Obvyklé je kromé dekorace stolové se zaméfit na dekoraci interiéru, ktera
vychazi rovnéz z charakteru akce a ladi s upravenou slavnostni tabuli.
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Slozité menu:

14
Pfiklad prostfeni 1 misto e
(couvert pro 1 hosta) 8
Memm O—E

kJ 4 (
1 — Klubovy talif @
2 — Klubova decka

3 — Dezertni talif —
4 — Platény ubrousek
5 — Masovy pfibor (masova
vidlicka a masovy niz) - 5 1,2.3 5 6 7

6 — Polévkova Izice
7 — Dezertni pfibor (dezertni vidlicka a dezertni n(iz)
8 — Koktejlovy pFibor (moucnikova vidlicka a kavova Izicka)
9 — Sklo na bilé vino
10 — Flétna na sekt
11 — Sklo na ¢ervené vino
12 — Pecivovy talif
13 - Menu
14 — Jmenovka

SVATEBNI TABULE

Jeji styl je dan mimoradnosti
dllezitého rozhodnuti paru.
Vyzdoba by tudiz méla byt
romanticka, vznosna a
vzdusSna. PFi dekoraci se
mohou decentné pouzit
prvky symbolizujici Zivot ve
dvojici.  Soucasny trend
vyzaduje, aby barevnost
tabule byla soucasti
celkového barevného
vyznéni svatebniho obfadu.
Jiz davno neplati, Ze svatba
preferuje Cisté bilou.

Ta sice zlstava zakladem, ale objevuji
se i dalSi barevné akcenty, jako je
lososova, oranZova, champagne, které
se zohlediuji v kazdém detailu celé
koncepce svatby.

Pfi svatbé nelze opomenout kvétinovou
vyzdobu. Kvétiny se voli vétSinou podle
svatebni kvétiny nevésty. Na svatebni
tabuli nepatfi svatebni dort, ani
nevéstina kytice. Ty maji své misto u
priru¢niho zvlastniho stolku.
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VANOCNI TABULE

K tradiénim Vanoctm nepatfi jen Sté&dry den, ale i doba mezi svatky. Jsou
nejintimné&jsi rodinnou oslavou z celého roku.

Vyzdoba S§tédrovecernich tabuli pfinas§i mnoho zajimavych alternaci a maddnich
barevnych ladéni. Pfestoze symbolem Vanoc byla od nepaméti Cervena a tmavé
zelena, z pohledu dekoratéra, to mize byt UpIné jinak. Ke $tédrovecernimu stolu
vSak bez ohledu na pojeti a barevnost, patfi nostalgické svétlo svicek, vané jehlici,
vanocni dekorace a ozdoby a dalSi symboly Stédrosti a Stésti.




SILVESTROVSKA TABULE

Co by pfi ostatnich formach slavnostni tabule vyznélo laciné a pfemrsténé muze
patfit na slavnostni silvestrovskou tabuli. Ta by méla mit karnevalovy charakter,
muzZe se blystit i tipytit, vzbuzovat veseli, znazornit lou€eni se starym a pfichod
nového roku. PFi vybéru dekoracnich prvkl, vybirame symboly provokujici Stésti,
symboly €asu, prostorovou dekoraci, girlandy, frkacky, balénky apod.

1

¢ 2010 Q
it G Nt [
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VELIKONOCNI TABULE

Jaro se vita jarnimi motivy, svézi zeleni a pestrobarevnou vyzdobou. VyuzZivame
typické symboly jara, narozeni — jehné, kuzle, kraslice, pomlazky, jehnédy, stuzky. K
modernimu ubrusu ve vyraznych barvach se bude hodit ndpadnd, az extravagantni
vyzdoba. Na stole by rozhodné nemély chybét kvétiny - narcisy, hyacinty, tulipany,
frézie mizeme dat do vazy, pfipadné z nich vytvofit svézi jarni aranzma.
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PROMOCNI TABULE

v s

Vyzdoba k promoci v oficialnim prostfedi by méla byt dustojnéjsi verzi slavnostniho
stolovani. DoporucCuje se kvétinova vyzdoba ze sytych barev a zeler.

V domacich podminkach muzeme volit kreativni alternace, prvky se symboly
moudrosti, vSe zaleZzi, jak moc formalné akci chceme pojmout. Pokud chceme oslavit
ukoncCeni studia naseho studenta za pfitomnosti rodiny vice neformalné, stejné tak
volime druh vyzdoby. Napf. forma zahradni hostiny unese i balénkovou vyzdobu
interiéru se studentskymi motivy, dort ve tvaru knihy, sovy atp.
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. SVATY VALENTYN"

.Patron zamilovanych - 14. unor se i u nas stal dnem, kdy chceme pfekvapit, vyjadfit
lasku a partnersky vztah, potéSit milou pozornosti. NejtradiCnéjSim a zaroven
nejoblibenéjSim darkem k takové pfilezitosti stale zlistavaji kvétiny, dale valentynska
srdce, dekorace z pefi.

Pfijemnou valentynskou atmosféru, nam pomohou navodit svi¢ky i aromalampicky —
napfiklad lasku a milostnou touhu probouzi riize, vanilka.
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PODZIMNI VARIACE

Mezi tradiCni symboly podzimu patfi napf. barevné listi, kastany, dyné, houby.
Nepohrdneme trendy v podobé& ozdobnych kamink( a piskl, suchych podzimnich
plod a bobuli, ale také pfizdoby s podzimnim ovocem, vétvicky podzimnich stroma
a dalSi drobné dekorace s motivem podzimu. Cihlovou, zemitou nebo mechové
zelenou barvu ubrusu mGzeme vhodné doplnit prostfenim ve venkovském, ale i
modernim stylu.
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MYSLIVECKA TABULE

,KdyZ prava lovi, leva pripiji!“ svaty Hubert

Ke kazdému fadnému honu patfi posezeni v kruhu pfatel. Symbolem dekorace jsou
lovecké trofeje, noze, dievofezby, myslivecké odznaky, Sperky. Vysledny efekt jesté
umocnime, kdyz zatiSi doplnime historickymi puSkami a dalSimi rekvizitami. Vyzdoba
stolu se nese v duchu smifeni. Neni vyrazem hojnosti, ale zve k chutnym pokrmum,
ke kterym mohou honci ihned zasednout. Chybi jen Cerstvé natoCené pivo, které
podle myslivcl rozvazuje jazyk a utuzuje pratelstvi.

Vhodnym inventafem mulze byt stylovy porcelan, sklo a keramika, doplnéna
kvétinovou vyzdobou.
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SLAVNOSTI VINA

Kdyz slavit, tak dokonale a prepychové. Vytvofeni vhodné atmosféry je prvnim
krokem, jak ziskat divéru hostl. Dobré jidlo si zaslouzi dobré, nikoli drahé vino,
harmonicky soulad s jednotlivymi pokrmy v menu. Dekorace slavnostni tabule ladéna

prvky péstovani, vyroby a servisu vina, symboly profesionalnich sommeliérskych
pomucek.
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VZPOMINKA NA STREDOMORI

Uz samotny nazev znamena, Zze
dekorace je specifickd, tentokrat
zaméfena na dovolenou u mofre.
Jidelni servis mizeme bez problému
kombinovat s libovolnym klubovym
talifem, z rGzného materialu a vhodné
zvoleného ubrousku. Moderni trendy
moiské dekorace, kde se ceni =&
fantazie, kreativita. Vyzdoba muze

byt rovnéz kvétinova, jednoduchd, pe=
elegantni. i

Sestav slavnostni menu typické pro vybrané téma.

Specifikuj suroviny a pokrmy, které vystihuji pfilezitost a sezénnost v jednotlivych

slavnostnich menu.

3. Nakresli couvert k tvému slavnostnimu menu a pojmenuj jednotlivy inventar.

4. Zvol vhodnou barevnou kombinaci, dekorovani, format meniCek a jmenovek,
vhodny design textilniho i VSI.

5. Vyber si podle nakresu libovolného slavnostniho menu vhodny inventar
k prostieni stolu.

6. Prostfi slavnostni tabuli pro 4 hosty s urCenym slavnostnim menu vcCetné
dekoraéniho stolku a grafického vypracovani menicek a jmenovek.

7. Popi$ a nasledné proved podle instrukci servis bilého vina s pouZitim tubusu a

¢erveného vina pomoci dekantacniho koSicku.

N
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http://www.gastrosuper.cz/stolovani/jidelninadobi/
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ent
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4e6b1b0605e89fd86350

http://www.sklenicky.cz/sklenicky/
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