Pracovni list
SERVIS APERITIVU PRI SLOZITE OBSLUZE

Jako aperitivy miZzeme podavat

Vermuty
Martini, Cinzano, Barbero, Cora, Aperol, St. Raphael, Metropol...

Dle obsahu cukru: extra dry, dry, bianco, rosé — rosato, rosso, bitter, nealko...

MnoZstvi: 0,11

Sklo: miska, $picka, sklo na BV

Doporucena teplota: 10 - 12°C, dle vyrobce
Prizdoba: platek citrusu, tfeSen, jahoda, oliva

Prirodni bila, /rizova/ vina - sucha p—
Mnozstvi: 0,1l
Sklo: na BV — otevfeny tvar

Doporucena teplota: 8 -10 °C /sleduj informace na etiketé/ 7

Prirodni éervena vina — sucha, mlada

Mnozstvi: 0,11

Sklo: na CV — uzavieny tvar

Doporucena teplota: 12 -14 °C /sleduj informace na etiketé/

Sumiva vina — sucha/ brut/

Mnozstvi: 0,1l \{
Sklo: flétna, miska, Spicka
Doporucena teplota: 4 — 6 °C /sleduj doporuceni vyrobce/ o

Aperitivni napoje
Jan Becher Aperitiv KV 14,...jsou vyrabény pouze za timto ucelem
Mnozstvi: 0,02I, 0,041, 0,05l

Aperitivni koktejly

Cukernatost: suché, polosuché

Mnozstvi: kratké do 0,1l -
Sklo: V- shape
Doporucena teplota: pfiprava s ledem ¥

Dezertni vina

oblibena jsou sucha a polosucha vina ze Spanélska a Portugalska
Cukernatost: suché, sladka - nechladime

Sklo: uzaviené sklo na stopce, sherry — copita

Mnozstvi: 0,04l, 0,05l

Doporucena teplota: 6 — 8 °C

Lihoviny

MnozZstvi: 0,021, 0,04l, 0,05l

Sklo: sklo na destilaty a likéry napf.:Jacger, Gina, likérka...
Doporucena teplota: 0-3°C dle vyrobce - nechladit, on the rocks
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Pivo

Pouze k pfilezitosti tomu uréené — napf.:,Pivni slavnosti* =
Mnozstvi: max. 0,2l q
Sklo: tulipan, pivni pohar, tumbler

Doporucena teplota: 6 - 7°C

Ovocné a zeleninové st'avy

vhodné pro déti, starS§i a nemocné hosty g |
Mnozstvi: 0,1l / r—
Sklo: V- shape, miska, balonové sklo... o ~:,_J

Doporucena teplota: 10 - 12 °C , dle pfani hosta




