Pracovni list

POMOCNY INVENTAR

Kromé VSI textilniho, kovového, porceldnového, sklenéného a piibora potiebuje
obsluhujici personal pro svoji praci i pomocny inventar, ktery zajisti hostim
dokonalou obsluhu, i kdyZ jim zpravidla neni urcen.

Tacky a plata @

» jsou z nerezav¢jici oceli nebo plastickych hmot - '
» maji ovalny, kulaty nebo obdélnikovy tvar :

» na kulatych platech se nosi népoje a polévky

» na hranatych platech se nosi talife s pokrmy

»  pfi kavarenské obsluze se napoje serviruji na ovalnych taccich .
Chladiée na vino “E:_A,[
» jsou ur¢eny na ochlazovani servirovanych Sumivych vin [ w

» lahev s vinem se vklada do chladi¢e naplnéného ledem a vodou i

» chladi¢ se muze odkladat do stojanu
» chladi¢ nestavime pfimo na stutl, ale podkladame jej talifem a ubrouskem

Izolaéni obaly na lahve (tubusy)
» jsou termo izola¢ni obaly
» udrzuji spravnou teplotu podavaného napoje

Dekantaéni kosiky

pouzivame pfi servirovani kvalitnich, zpravidla ¢ervenych vin,
provzdusiovani mladych vin

krom¢ klasického kosiku jsou i nerezové

lahve jsou uloZeny nasikmo

vino se opatrné preléva z lahve do karafy

tomuto procesu se fika dekantovani

smyslem je zabranit rozvifeni usazenin (depotu), které ziistanou
v ptvodni lahvi
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Dekantaéni lahve (karafy)

» slouzi k prelévani vin )
o CV s velkym mnoZstvim usazenin |
o mlada CV, ktera se pielévanim provzdusni
o star§i BV s usazenym vinnym kamenem

Rychlouzavér na Sumiva vina

» umozni dokonale uzavtit otevienou lahev sektu =
» vyuziva se zejména pii prodeji jednotlivych porci e
» nepostradatelny pro barmana -

Klose kovové poklice na pfikryti pokrmu pfi servisu — udrzuji jeho

T
j
teplotu, moment piekvapeni @



Ohfivace

» napokrmy a napoje

»  jsou urcené pro udrzeni spravné teploty pokrmi a napojt
» mohou byt elektrické nebo lihové

na pokrmy - chaffingy | dvoupldstové ohrivace

» natalife a salky -
» vyuzivaji se pfi samoobsluze (napt. snidan¢)

Draniirovaci prkénka a desky

» rlznych tvart a velikosti

» dfevéna nebo plastova s drazkou po obvodu
» pouzivaji se na porcovani mas u stolu a drdzka zabrani vytékani Stavy z masa

Stojan na Sunku

» uzend nebo suSena Sunka se upevni do stojanu
» usnadiuje odkrajovani tenkych platkd masa

» podminkou pro praci je ostry niz

Ohfivaéek na pivo

umoziuje zahtat studené pivo na idedlni teplotu
do ,.téla* ohtivacku se nalije horkéd voda

stojan slouzi pro jednoduché odlozeni ohfivacku
pfi servisu piinaSime ohfivacek na podsalku

je vyrobeny z nerezové oceli
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Nadoby na led

» dvouplastové nadoby pro uchovani ledu

» nadné je sitko, led nelezel v odtavajici vodé
» nanabirani ledu je lopatka na led

Stolni odpadkové nadoby - vyuzivaji se zejména pii snidanich
Panvicky - pouzivaji se na dohotovovani pokrmii u stolu hosta



