Linecké kolacky 100ks 20ks 35ks 45ks 65ks
Mouka hladka 1,414kg
Cukr moucka 0,451kg

Margarin 0,948kg

Vejce 0,165kg

Vanil. cukr 0,015kg

Citropasta 0,036kg

Kypfici prasek 0,005kg

Marmelada 1,200kg

Cukr moucka na posyp, 0,100kg
100ks po 40g/ks

Pfepocet na dané mnozstvi + koeficient

1) Vyroba lineckého tésta.
-presny popis zadélani na vale
-presny popis zadélani ve stroji
-vady lineckého tésta, je mozna ndprava a jaka
2) Jak se vam prace dafila? (co vdm délalo problém a co vam Slo dobre)

3) Jakou znamku si sami ohodnotite vyrobek a proc?

Foto:

1. navaZené suroviny

2. vyroba tésta

3. hotové tésto

4. linecka kolecka na plechu — neupecena

5. linecka kolec¢ka na plechu — upecena

6. 4 nebo 5 hotovych kolecek na vaze (na fotu musi byt vidét hmotnost vyrobku)







