Zakladni pravidla servisu studenych napoju

Studené napoje délime do nékolika skupin — alkoholické, nealkoholické, lahvové a Eepované.
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volba spravného skla, Cistota, teplota, spravna mira

napoje servirujeme na tacku nebo platé potfebné velikosti, ne v rukou

u vétSiho mnozstvi napoju mizeme pouzit voziky

obsluhujeme zprava, vyjimecné zleva

sklo s napojem zakladame 1cm nad $pi¢ku masového noze, pfipadné k pravé
ruce hosta (dal od okraje stolu !!!') lahev s napojem vpravo mirné za sklenici
(etiketou k hostovi)

sklenice bereme za ucho, stopku pfipadné spodni ¢ast sklenice (nikdy ne za horni
okraj !!!)

spodni ¢ast skla by méla byt pfi servisu sucha (pfipadné pfi servisu otirame dno o
pFirucnik)

pfi servisu €epovanych napoju (pivo, kofola, limo atd.) pouzivame cejchované sklo
0,3-051

znak na skle a vinéta na lahvi maji sméfovat vzdy k hostovi

led k napoji se podava vzdy zvlast, ve sklenici se IziCkou

pfi vétSich akcich muzeme pouzivat i karafy a dzbany

Zasadou servisu je dodrzovani ustalenych pravidel a doporu¢eni od vyrobce.

Dale se fidime dle individualnich pozadavkt ze strany hostu.

tacek drzime v levé ruce




Servis lahvovych napoji
e otevirame u stolu hosta (na keridonu, pfipadné pfiru¢nim stole)
e nalévame asi 1/3 sklenky, nemusi byt cejchovana
e dolévame a ihned debaras prazdné lahve (zeptat se na dalSi pfani)
e pii servisu lahvového piva zvySena opatrnost pfi nalévani (pénivost piva)

Servis Cepovaného piva

e na stll zakladame pod tacky pod napoje

e pfi servisu pouzivame tacky a plata

e sklenice s uchem podavame rovnéz z plata, ucho sméfuje k pravé ruce hosta

e kazdy druh piva se podava v jiném skle (zaména 10° za 12°, dlivéra
host()

o dbame na Cistotu sklenic, oSetfovani a sanitaci pivniho zafizeni a
vedeni a spravnou miru pfi Eepovani

e néktefi hosté mohou poZzadovat ohfivacek na pivo (napinény horkou
vodou), dnes se jiz pouziva zfidka

Teploty napoju

Rozdéleni ndpoju podle stupné chlazeni:

1) nechlazené 14 - 18 °C (Cervena a kvalitni dezertni vina, kvalitni likéry a sladké lihoviny,
kofiaky, whisky, kvalitni brandy, nékteré 1&Civé mineralky)

2) chlazené 7 - 12 °C (vétSina nealkoholickych napoju, piva, bila a rizova vina, vétsina
palenek, konzumni lihoviny, hofkosladké a horké lihoviny)

3) podchlazené 4 - 6 °C (vSechna Sumiva vina, Samparska, napoje typu cola s CO2)

4) zmrazené kolem - 5 °C (mala skupina obilnych palenek)

5) rychlé temperovani udrzovani teploty na stanovené hodnoté - neni to Zzadouci zpUsob
upravy teploty a mél by se pouzivat skuteCné jen vyjimecné.

6) frapovani je rychlé ochlazovani lahvovych napoji pomoci nadoby s ledem, vodou, sl - Do
nadoby dame led, vodu a hrst soli (pouze do zatopeni ledu) u€innost ochlazovani zvySime
pomalym otacenim lahvi

7) Sambrovani je pozvolné oteplovani napoju, udrzovani teploty na pokojovou

Zpravidla lze Fici, Ze napf. u vin, lihovin... se fidime doporué¢enim vyrobce uvedenym na
etiketé.




