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SKOLA ZAKUM ZAJISTUJE:

< bezplatné studium, statni Skola

« vyuku zkuSenymi odborniky

< prohlubovaci a specializaéni odborné kurzy

< moznost zahrani¢ni praxe zdarma (Némecko, Ra-
kousko, Slovensko, Italie, Kypr), zajezd do Londyna

% kulturni a odborné exkurze, sportovni kurzy

« pFispévek na pracovni oble€eni pro praxi

« ziskani odmény za produktivni ¢innost pfi odborném
vycviku a pfi doplikové €innosti Skoly

% vybranym obor(m stipendium z rozpoc¢tu Stfedo-
Ceského kraje

< moznost ziskani fidi€ského opravnéni skupiny B, C, T

« autobusové spojeni z Mladé Boleslavi, Benatek nad
Jizerou a Brandysa nad Labem v navaznosti na vyuku

« stravovani ve Skolni jideln&, ubytovani v domové
mlédeze

< mimoskolni zajmovou ¢innost, krouzek chovu koni

« pratelské prostfedi

< doprava do Skoly hrazena statem a Stfedoeskym
krajem. Doprava zdarma — Projekt stfedoceského
jizdného pro zaky a studenty.

DALSI AKTIVITY SKOLY

% Gastronomické zajisténi (tepla a studena kuchyné,
cukrarské vyrobky) a obsluha pfi spole¢enskych
akcich vcetné kvétinové vyzdoby

< Moznost konani spoleCenskych akci (svatby, pracovni
setkani, rodinné oslavy apod.) v prostorach zamku
SOS a SOU v Horkach nad Jizerou

< Zamecka vinarna - stylové prostredi - rezervace akci
do 30 osob

< Ubytovani v domové mladeze - v budové zamku,
véetné stravovani

< Obédy pro verfejnost

« Letni kurzy pro mladez

« Zahradnictvi - prodej sadby, zeleniny, kvétin, dusic-
kovych, adventnich a jinych vazeb

n SOS a SOU Horky nad Jizerou

Stfedni odborna Skola a Stfedni odborné ucilisté, Horky nad Jizerou 35, 294 73 Brodce
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Uvodnik

V roce 2019 se opét zménila tvar nasi Skoly.

Tento rok pfinesl nasi Skole fadu modernizaci
a rozvoje vybaveni. V hlavni budové bylo instalovano
ustfedni topeni na zemni plyn misto akumulanich
kamen, bylo zkrasleno pfizemi a vybudovan novy vchod
do zamku. Ve Skolnim zahradnictvi se stavi novy dim
s odbornymi pracovisti. Na zahradé u skoly vznikl spor-
tovni areal s viceucelovym hfistém s umélym povrchem
a workoutové télocviéné naradi. Pro vyuku jsme pofidili
i novy traktor a od firmy Skoda Auto ziskali automobil
pro autoskolu.
jsou Zéaci. A jejich vysledky byly letos mimofadné. Po
ziskani titulu Cukraf roku 2018 Jana Splichalova se
svou pomocnici Natalii Tdmovou dostaly od Asociace
kuchafi a cukrafi CR divéru reprezentovat Ceskou
republiku na evropské soutézi Global Chefs Challenge
v Italii. Velkou pfilezitost prokazat své dovednosti méli
i naSi zaci pfi poradani gastronomicko-spole¢enské
slavnosti u pfilezitosti oslav 100 let vyroCi zalozeni
republiky na Velvyslanectvi CR v Pafizi pro 700 hostt.
Vynikajici uspéch méli i nasSi zahradnici, ktefi téz pfi
oslavach tohoto vyroci vyzdobili slavnostni prostory
Prazského hradu.

Certifikat kvality

NasSe skola obdrzela od Asociace kuchafl a cukrafl
Ceské republiky Certifikat stvrzujici vysokou kvalitu
vzdélavani v oboru gastronomie. Pfifadili jsme se
k jedenacti prestiznim gastronomickym a hotelovym
$kolam v CR s timto ocenénim.

Jiz dfive ziskala naSe skola Evropskou cenu kvality
a Narodni peceti kvality za organizaci zahrani¢nich stazi
pro zaky.

LetoSni rok byl také jubilejnim v organizaci
zahraniénich stazi zaka. V ramci Skolnich slavnosti
Horkyfest jsme si pfipomnéli dvacet let Uspésnych
projektd EU Leonardo da Vinci, ERASMUS+ a Tandem.
V ramci nich ziskalo zkuSenosti v zahranici téméf 1500
zaku. Prijeli je spolu s nami oslavit na Horkyfest i nasi
partnefi z Rakouska, Némecka, Slovenska a Mexika.

Zaci se vdak nejen vzdélavaji a dokazi se pfi
akcich Skoly pobavit. Prokazuji ale i svou lidskost
a dobré srdce pfi kulturnich vystoupenich v domovech
seniortl. Zaci peduji i o pFirodu, napfiklad pfi akci Cista
Jizera. O téchto a dalSich aktivitach zakd a absolventd
nasi Skoly si mizete precist ve 20. roéniku SOUHRY.

Ing. Vratislav Morava
reditel

Maturitni
a imatrikulacni ples

Zaci &tvrtého roéniku oboru Gastronomie spolu s zaky
prvniho ro¢niku zvou na svij ples, ktery se kona 15. unora
2020 ve slavnostnich prostorach Skoda Muzea v Miadé
Boleslavi.

Mimoradny Uspéch nasich cukrarek
Zakyné J. Splichalova a N. Tamova (vitézky titulu Cukraf roku) reprezentovaly Uspésné Ceskou republiku na evropské
soutézi Global Chefs Challenge v cukrafském oboru v Rimini v Italii.

20. Unora 2020

TR

Urcite se ke wam prijdie /)odéf/at, t&Sme se na Vis!
Zacl a zambstnanel skoty |

27. listopadu 2019 (hlavni program)
11. prosince 2019, 22. ledna 2020

Pfipravili jsme pro Vas:
* informace o studiu ve skolnim roce 2020/2021

(v 11.00, resp. ve 12.00, 13.00 a 15.00 hod. na
zamku v Horkach nad Jizerou)

« prohlidku vyukovych prostor Skoly

* prezentaci zapojeni Skoly v narodnich
a mezinarodnich programech

* informace Ucastnikl zahraniénich stazi

expozice a ukézky praci zaka Skoly



titul C ué nax wéu 2078 o Praze o Letianseh

Nase reprezentantky, Jana Splichalova a Natalie Timova, Nikola Kappiova
a Nikola Prazakova byly pfi tom.

SOUHRA: Co jste vyrabély, jaké bylo zadani a jak jste dopadly?

Jana Splichalova a Natalie Tamova:

Soutézily jsme na Vystavisti Expo Praha. Vyrabély jsme model ve tvaru
medailonu s ¢eskym Ivem. K tomu degustaéni dortik. Ten se skladal ze sachrového
korpusu a byl sesazeny kastanovou Slehackou a visfiovym zelé. Déle jsme pfimo
na misté mély 4 hodiny na vyrobu restaura¢niho a kavarenského moucniku za
pouziti jogurtu Hollandia. Restauraéni byl sachrovy dortik s jablicky a s limetkovo
- jogurtovou zmrzlinou a kavarensky byl bezinkovy dezert.

Umistily jsme se na prvnim misté a mame velkou radost. NeCekaly jsme, ze
se takto umistime ve velké konkurenci. Soutézily jsme mezi profesiondly, napfiklad
s vitézem minulé soutéZe Cukrarf roku a s tymem Narodniho druzstva AKC. Braly
jsme to spiSe jako zkuSenost, coz také byla a oteviela nam dvefe i do svéta.
Postoupily jsme s Natkou do evropského kola soutéze do Rimini v ltalii.

Nikola Kappiova a Nikola Prazakova vyrabély bramborovy kola¢ek s malinovou oméackou s flamery a re-
staura¢ni moucnik ¢okoladovy tunylek s rakytnikovym Zelé.

V soutézi jsme skoncily na patém misté z deseti soutézicich v nasi kategorii.

NasSe pocity byly smiSené, chvilku nas pfepadal strach z toho, Ze to nezvladneme, ale kdyz jsme byly na rfadé,
nervozita z nas spadla a vSe $lo tak, jak mélo.

(Pe)
NasSe reprezentantky %GLGBJ&L
%/ CHEFS
na evropské soutéZi CHALLENGE

Ve dnech 16. 2 az 19. 2. 2019 probéhla soutéz Global Chefs
Challenge v Rimini v Italii. Ceskou republiku reprezentovala nase
zakyné Jana Splichalova s Natalii Timovou.

1) Jak ses dostala na soutéz GLOBAL CHEFS CHALLENGE Pastry?

Jana: Na Global Chef Challenge Pastry jsme se dostaly postupem

ze soutéze Cukrar roku v Praze, kde jsme obsadily 1. misto a ziskaly

titul Cukrar roku 2018 i mezi profesionalnimi cukrari.

2) S kym jsi soutézila?

Soutézila jsem s Natalkou Tumovou, ktera mi délala comiho (pomocnik

do 23 let). Tymy z evropskych zemi soutézily v Rimini v ltalii nékolik

dni.

3) Jak dlouho trvala pfiprava a kde probihala?

Pfipravovaly jsme se mésic ve Skole, ale zaroven i v cukrarné v Praze

u pana Buchala, ktery minulou soutéz vyhral.

4) Co jste vyrabély a jaké byly uréené suroviny, které jste musely
pouzit?

Vyrabély jsme ¢okoladovy dort s Cokoladovou ozdobou a jako dezert

kastanovy tunylek. Uréené suroviny byly ¢aje Dillmah, vanilka a cou-

lis (ovocny protlak).

5) Mély jste ¢as na vylet?

Ano, mély. Byly jsme v San Marinu a vylet jsme zavrsily navstévou

pobfezi, kde jsme se nakonec Sly vykoupat.

6) Jak ses umistila?
Umistily jsme se na krasném 3. misté.

(Pe)




NaSe Skola pfijala nezvyklou a velmi
nabidku. Jednalo se o zabezpeceni cateringu pfi
oslavach vyrodi 100 let od zalozeni Ceskoslovenska
na Velvyslanectvi CR v Pafizi, ve stfedu 24. fijna
2018. Ke splnéni tohoto ukolu vyjela skupina 20 zaku
a Ctyf uciteld na tyden do mésta pod Eiffelovou vézi.
Predchazela tomu velmi pecliva pfiprava, aby recepce
pro 700 hostu byla Uspésna.

Adam Bohunék, obor Gastronomie, letos$ni
absolvent: Cesta byla velice pfilemna, jelikoz nase
mala skupinka méla k dispozici velky a prostorny auto-
bus. Hned po pfijezdu jsme si rychle pfipravili obéd
a prohlédli si saly ambasady. Potom jsme se rozdélili
do pracovnich skupin a zacali pfipravovat prostory,
ve kterych se slavnost odehravala. Slo to dobfe a uz
v podvecer jsme se vypravili na prvni prohlidku okoli
ambasady. Ta je totiz tésné vedle Eiffelovy véze a tak
na Trocadéro, Champs - Elysées a Martova pole je to
hezka prochazka.

Co jsme vlastné délali?

Sarka Tarabova ze 4. B: Kuchati vyrobili pokrmy,
cukrafi exkluzivni kolekce minidezert(i a €iSnici nachys-
tali nabidkové a napojové stoly a zajistili obsluhu. Bylo
to prima, vSichni jsme se do prace pustili s nadSenim.

EliSka Prokoratova ze 4. B dodava: vsichni na
ambasadé se k nam chovali moc hezky. Bydleli jsme
tam a z terasy jsme méli vyhled pfimo na Eiffelovku.
Jak nadherné v noci jeji silueta zafila do tmy! Bylo to
uzasné, nemohli jsme se toho pohledu nabazit!

Lucie Holotova z 2. B doplnuje: prace bylo
hodné. Kuchafi chystali hlavné jednoporcové pokrmy,
finger food. Cukrarky pfipravily luxusni kolekci tradi¢nich
Ceskych mouénikd. Eliska méla za ukol vytvofit z ovoce
a zeleniny dekorace na studené misy, vénuje se
totiz carvingu. Ja byla ve skupiné c¢iSnikd, museli
jsme vypulirovat inventaf, postavit venku party stany,
natahnout koberce, rozestavit a prostfit stoly, bylo to
zajimavé. Na recepci se seSli hosté z celého svéta,
pozvani obdrzeli diplomati, politici, lenové statni spravy,
podnikatelé a ostatni partnefi velvyslanectvi, vcetné
delegace StfedoCeského kraje. Kromé skvostného jidla
jsme servirovali Ceské i francouzské vino, nealkoholické
napoje a pilo se ¢eské pivo z Lobce a z Podkované.

A na co vzpominame nejvic? Na pohled z balkonu
s vyhledem na Eiffelovu véz! Na tu jsme dokonce v noci
vystoupali ...na ten pohled doll nelze zapomenout! Na
plavbu po Seiné! Na prohlidku mésta, s jeho pouli¢nimi
umélci a malifil Na Salek kavy na Montmartre! Na
potlesk, ktery jsme od host( sklidili v zavéru recepce!
Na blazniviny na kolobéZzce u Louvru! Na suvenyry,
kterymi jsme doma udélali radost. Na vecerni prochazky
osvétlenymi ulicemi. Na nabidku od ltalské ambaséady v
Pafizi, abychom zajigfovali catering pro jejich akce. Na
dobrou partu a na legraci, kterou jsme spole¢né zazili!

(Re)



Stejné tak jako v lorfiském roce a letech minulych
i v tomto roce naSe Skola pofadala v ramci programu
ERASMUS+ staz na Slovensku. | v letoSnim roce se
garantem nasi staze stal Hotel FIS na Strbském Plese.

Této staze se vterminu 30. 12. 2018 — 19. 1. 2019
zUcastnilo celkem 10 zaka nasi skoly z oborl Gastro-
nomie, Kuchar — ¢iSnik a Cukrar.

Z4ci byli rozdéleni na 3 pracovité — hotelova ku-
chyné, hotelova restaurace a lobby bar.

Na téchto pracovistich jsme se v ramci ,evrop-
ského systému pro zvySeni kvality mobility v odborném
vzdélavani ECVET" zaméfili na studium a procviCovani
pfipravy tradi¢nich slovenskych pokrm(, jako napf.
brynzové haluSky, strapacky se slaninou a kysanym
zelim, pInéné pirohy se zakysanou smetanou. Zaci na
jednotlivych pracovistich pracovali pod odbornym dohle-
dem instruktord hotelu a pod pedagogickym dozorem.

Na konci staze zaci skladali zavére€né zkousky
— vSichni uspéli. Nasledné obdrzeli certifikaty o absol-
vovani zahrani¢ni staze. V ramci této stédze Zaci
absolvovali také dva vylety. Prvni se uskutecnil dne
16. 1. 2019. Vyjeli jsme na cely den do aquaparku
Tatralandia v Liptovském Mikulasi. Ze Strbského Plesa
jsme jeli zubackou do Strby a odtud potom viakem do
Liptovského Mikulase. Ve ¢&tvrtek 17. ledna jsme poté
jesté jeli na vylet ,elektrickou” do Starého Smokovce.
Svij volny ¢as jsme travili sportovnimi, spoleCenskymi
a relaxacnimi aktivitami. Vedeni hotelu FIS
bylo s na$i praci velmi spo-
kojeno. Béhem této staze
jsme se seznamili s mistni
kulturou a gastronomii.

Rozhovory se stazistkami:
K. Pazoutova a V. Piroutkova,
2. E, obor Kuchar - éisnik

Kajo, jak sis uzila lyzovani?

Pobliz naseho ubytovani byly lanovky se sjez-
dovkami, na které jsme méli vSichni od hotelu FIS per-
manentku zdarma. Vyhled nahofe byl nepopsatelny. Ja
osobné si lyzovani uzila.

Véro, jak jsi travila volny ¢as?

Volny ¢as jsem travila prochazkami se spoluzaky,
pfi kterych jsme si prohlédli nové interiéry kavaren, kolib,
a restauraci. Chtéla bych doplnit zazitek z Tatralandie,
kterou jsme si vSichni uzili i s pani u€itelkou Soukupovou.
Také rédda vzpominam na ledové sochy ve Starém
Smokovci. Moc vzpominek mam i ze samotného hotelu,
kde jsme méli pfistup do wellness, posilovny nebo na
kule¢nik. Nesmim zapomenout na snih, ktery jsme si
uzili jako malé déti.

Naucila ses néco nového na této stazi?

Byla jsem v hotelové kuchyni a naucila jsem se
zde vyborné brynzové halusky dle origindlni slovenské
receptury.

Doporucila bys staz dalSim absolventim?
Staz jsem si uzila jak ve volném c¢ase, tak i po
strance pracovni, kterda mi pfinesla nové zku$enosti,
pokrmy, kolegy a jejich nalady a praci pod tlakem.
Kdybych se mohla vratit, ur¢ité nevaham a jedu znovu.
(Sou)




LetosSni stazisté se hlasi z rakouského Kremsu

VSichni odjeli do nadherného pocasi, ocekavali
nas jako vzdy skvéli lidé, ale zménila se jména stazist(.
A proto jim pokladam pouze jedinou otazku:

Jak se letos mate na zahraniéni stazi?

Natalie Pferovska (Gastronomie, Stadtcafé): Jsem
prekvapenad, jak se mi tu moc libi! Hned prvni dny délam
kavu, pohary a myslim, Ze mi to jde dobfe a $éfové jsou
spokojeni.

Katefina Princova (Gastronomie, Stadtcafé):
Pracujeme obé na stejném pracovisti, ale ve sménéch,
ja rano, Natalka do vecCera. Pfipravovat kavu také
zkou$im a urcité to bude den ode dne lepsi.

Jan Vanécek (Cukraf, fa Hagmann): Prvni den
nam pfidélili praci a my méli brzy vSe hotovo v od-
povidajici kvalité — moc se divili, jak jsme rychli! Hned
druhy den to byl Sachr!

Miroslava Cislova (Cukrarka, fa Hagmann):
Ano, je to tak, uz se zapojujeme i do peceni rakouskych
specialit. Dnes se o na$i praci zajimal i sam pan
Hagmann, coZ nas potésilo! A ty stroje, to je néco, jak
v cukrarné, tak v kavarné!

Jana Bohatcova (Zemédélec - farmar, vinarstvi
M. Ramoser): Pro mé je to nové, o vinicich jsem moc
nevédéla a mohu Fict, ze prace je narocnd. Spoluzaci

Prvni zprava
z Némecka

Ahoj na Horkéch! Zdravi Vas
Sérka a Aja z hotelu Stadtkrug ve
Weidenu, kde jsme na tfitydenni stazi
Erasmus. Coby plnoleté jsme tu samy
a musime se také o vSechno samy postarat.

Zatim jsme si vyzkouSely bézny chod
celého hotelu, af uz to byla obsluha, vafeni nebo
pozice pokojskych. Personal je moc mily a velmi ochotny
nas naucit nové véci a nova némecka slovicka. My je na
oplatku u¢ime néco malo z Cestiny.

Ve volném case jsme zatim prozkoumavaly krasy
mésta Weidenu, napfiklad Stadtpfarrkirche st. Josef
(Farni kostel sv. Josefa), Stadtmauer (Méstské hradby)
a Max Reger Park. Navstivily jsme také nasi partnerskou
Skolu ve Wiesau. Byly jsme tam soucasti hodiny socialni
nauky a Ceského jazyka. Pfijal nés i zastupce feditele
Skoly. Nahlédly jsme také do cviéné kuchyné, kde

z 3. ro¢niku jsou gentlemani, protoze mné i ostatnim
pomahaji se sklizenymi hrozny do beden! Je to milé...

Jan Drunecky (Zemédélec - farmafr, vinarstvi
M. Ramoser): Co je zde nejlepsi, to je bezpochyby jidlo
pfipravované pani Ramoserovou. To by tady clovék
mohl byt tfeba cely rok!

Marek Cerny (Zemédélec - farma¥, vinarstvi M.
Ramoser): Ja jsem mél docela obavy, jak to zvladnu,
ale hned mé posadili na traktor a uz jsem dnes brazdil
po vinicich. Super......

Petr Polasek (Zemédélec - farmar, vinarstvi M.
Ramoser): Ja jsem také spokojen, i kdyz je to naro¢né,
ale je to velmi dobra zkuSenost. Stravovani je skvélé!

Lenka Proklpkova (doprovazejici pedagog):
Parta stazistll se povedla. Pracovitost, odbornost, lidskost
a pohoda jim urcité nechybi... a véfim, Ze to tak bude az
do konce pobytu. (Pro)

Z4ci pfipravovali obéd, na
ktery nas potom pozvali
a ukazkové nas obslouZili.
O vikendu se chystame
vlakem do Norimberka
a v pondéli do Mnichova,
kde zacina véhlasny pivni
festival, tzv. Oktoberfest.

Pristi tyden ceka
mésto Weiden velka
udalost — otevfeni velkého
obchodniho centra. Hotel
Stadtkrug zde bude pro-
vozovat kavarnu a zmrzlinarnu. Tady budeme po zbytek
praxe pracovat. Bude to pro nas zajimava zkuSenost.
Snad zvladneme i komunikaci v némgciné.

Méjte se hezky a pfisti rok to zkuste taky. Servus!

Sarka Tarabovéa, Gastronomie, 4. B
Andrea Valickova, Kuchar — &isnik, 3. E
(Ma)
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Tyden pred Horky-
festem pfijeli na naSi
Skolu v ramci projektu
Tandem tfi studenti,
Andrea, Bianca a Jan
z nasi partnerské Skoly
ve Wiesau. Stravili svou
dvoutydenni praxi v pro-
vozech na Horkach
a poté ve dvou restaura-
cich v Mladé Boleslavi.
Zeptali jsme se jednoho
ze student(l, Jana Vrby,
na jeho zazitky.
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1. Jak se ti libila staz na nasi Skole?
Splnila mé ocekavani - byl jsem velmi
spokojen.

2. Jaky byl prabéh staze?

Celkem klidny, podileli jsme se
na pfipravach vasSeho Horkyfestu,
obsluhovali jsme ve $kolni jidelné i ve
Skolni vinarné, néjaky Cas jsme stravili
i na cukrarské dilné. Druhy tyden jsem
pracoval na postu CiSnika v JihoCeské
hosténici v Mladé Boleslavi.

3. Co se ti libilo nejvice?

Praxe v MB byla bozi a pfinesla mi hodné
zkuSenosti s provozem v Ceské restauraci.
Super bylo i travit ¢as s mistnimi “intraky”

4. Obohatlla té staz, naucil ses néco
nového?

Ano, pfi Horkyfestu jsme pfipravovali
pro hosty koktejly, coz pro mé bylo
nové a pak jiz zminény provoz mladobo-
leslavské restaurace.
5. Jak jste travili volny ¢as?
Protoze jsem tady mél svoje auto, monhli
jsme navstivit Prahu, Cesky raj, Mladou
Boleslav, navstivili jsme i zamek Loucen
a Benatky nad Jizerou. Jo a na internatu
by to chtélo trochu lepsi sporak, takze
zamé 1-.

(Ma)

.. pfirostli nam k srdci a s par z nich si

stale pisu.

Z Horkyfestu rovnou na trimesicni staz

Dne 31. 5. jsme pfimo z Horkyfestu odjeli na
letisté, kde nas Cekal nékolika hodinovy let na Kypr, do
mésta Larnaca — na$ hotel se nachazel ve mésté Agia
Nappa, a byl 45 minut vzdaleny od letisté. Na staz jsme
odletéli s minimalnim kapesnym, takze nam bylo jasné,
Ze se 0 sebe budeme muset finanéné postarat sami.
Adam: Kubo, jaké byly tvé prvni dojmy po pfiletu?
Naroc¢na byla pro mé zména pocasi a byl jsem po letu
dost unaveny, ale persondl, nasi doCasni kolegové, nas
pfijali bajecné.

Kuba: Adame, jak ohodnoti§ ubytovani a personal?
Nejdfive jsme byli ubytovani pfimo v hotelu, abychom
zZjistili, co a jak v hotelu funguje. Po tydnu jsme byli
pfesunuti do vlastniho nové zrekonstruovaného apart-
manu, ktery se nachazel 3 km od naSeho hotelu.
Personal byl mlady a kamaradsky, vyborné nas pfijali.
Adam: Co bylo hlavni naplini nasi prace?

PredevSim obsluha hotelovych snidani, obédu a vecefi
az pro 400 hostu, dale také michani koktejld, servis vin,
kavy, nealkoholickych a alkoholickych napojl. Pocitani
trzby a také ubytovani host(.

Kuba: Adame, jaké jazyky sis zlepsil?

V prvni fadé znalost anglického jazyka. Pfi obsluze jsme
vyuzivali Fectinu, rustinu, némcinu ale i ¢estinu.
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Adam: Kubo, co ti staz dala?

Diky stazi jsem si rozsifil znalost jazyk(, poznani
novych pratel, porozuméni kultufe a zvyklostem — jak
pracovnich, tak volno¢asovych. Mam spoustu novych
z4azitkd a skveélych pfibéhu.

Kuba: Adame, co vzkazeme nasim spoluzakim
na Horkach?

Nebojte se vyuzivat gastronomické kurzy a staze,
které Skola nabizi, uzivejte si mladi a ucte se.

(Ja)



!GQ NN}N. NEUVERI..!

Londyn, jedna z Uzasnych svétovych metropoli,
kterou prosté musite zazit na vlastni kazi. Nasim 18
zakam tretich ro¢nikl se to postéstilo v doprovodu dvou
pani ucitelek. V terminu od 27. 2. 2019 jsme tam stravili
pét necelych dni a poznavali nejenom nejzajimavé;si
kulturni pamatky, ale ochutnali jsme napfiklad tradi¢ni
anglickou snidani, fish and chips, projizdéli méstem
poschodovym ¢&ervenym autobusem, kochali se vy-
hledem z Londynského oka a prochéazeli rusna obchodni
mista jako tfeba Oxford street. Pfedposledni den jsme
prozili i v duchu filmd a fantazie. Navstivili jsme ulici
Baker street, znamou ve vztahu k fiktivni postavé detek-
tiva Sherlocka Holmese, nebo jsme se mohli pokusit
projit nastupistém Cislo 9 3/4 jako Harry Potter. Typické
anglické pocasi nas nezaskocCilo, pobyt jsme si uzili
a budeme se t8Sit na dal$i navstévu tohoto atraktivniho
mésta, nebof je tu stale co objevovat.

Na nékolik otazek ohledné poznavaciho pobytu
jsem se zeptala Pavliny Volfové, zakyné tfetiho ro¢niku
oboru gastronomie.

Jazykova soutéz 20183

V dubnu na nasSi Skole pravidelné probiha
konverzaéni soutéz v némciné a anglictiné. Pro nékoho
je to nepfijemna udélost, ale je i fada zak(, které cizi
jazyky bavi a na soutéze se tési.

Mezi né patfi i Lucie Holotova z 1. B, Gastronomie,
ktera vyhrdla v nizSi kategorii soutéze v némciné
a Tereza Sestakova z 3. B, Gastronomie, vitézka vysSSi
kategorie soutéze v némciné i anglictiné. Obéma stu-
dentkam jsme polozili par otazek:

Lucie Holotova

Jak ses pripravovala na konverzacni soutéz?
Davala jsem pozor pfi hodiné némciny, kdyz jsme
probirali témata k soutézi. A doma jsem si pak poznam-
ky pred soutézi parkrat precetla.
Myslis, ze ti némcina bude né¢im prinosna?
Urcité ano, protoze angli¢tina i némcina jsou velmi ¢asto
pouzivané jazyky k dorozumivani se ve svété.
Planujes své znalosti néméiny vyuzit pfi cestovani?
Rozhodné, protoze bych chtéla vycestovat do svéta.
Pripadala ti konverzac¢ni soutéz v ném¢iné slozita?
Vzhledem k tomu, Ze jsem se pfipravovala, tak mi to
tolik slozité nepfislo. Némcina se mi jako jazyk libi
a bavi mé.

(K. Spicarova, 1. B)

1.Bylatotvoje prvninavstévaLondyna?
Co jsi od pobytu ocekavala?
Byla to moje prvni cesta do Londyna a zaroven muj
prvni let.
Od pobytu jsem toho moc necekala, nechala jsem se
prekvapit. Hotel byl velky a ttulny, pokoje byly vybavené
koupelnou. Jen co mé trochu zarazilo, byly snidané, kde
nebylo moc na vybér. A skoro samé sladké. Ale zase
na druhou stranu musim na anglické snidani ocenit,
jak je syta a pestra. Jinak moje ocekavani se splnila
na vybornou, kromé toho, ze jsme bohuzel nevidéli Big
Ben, ktery se rekonstruoval.

2. Misto, které té nejvice zaujalo nebo v tobé zane-
chalo vyrazné vzpominky?

Nejvic mé asi zaujal Hydepark, ktery jsme si prosli

a kochali se pfirodou a zviraty. Myslim si, Zze Hydepark

je idealni misto na klid a relax.

3. Véc, ktera té nejvice prekvapila (napf. v porovnani
s CR)?

Nejvice mé urcité prekvapili lidé na ulici, ktefi hrali

a zpivali pro ostatni. Myslim si, Ze tohle se v Cesku moc

nevidi.

4. Vyuzila jsi své znalosti ANJ béhem pobytu? Jestli
ano, uved pfiklad?

Urcité ano, myslim si, ze bez toho by to ani neslo.

Angli¢ani byli v tomto sméru vG¢&i nam tolerantni

a néjak jsme se vzdy dorozuméli. Dokonce jsme potkali

i barmanku, ktera pochazela z Ceska a kupodivu se taky

jmenovala Pavlina.

(Pre)

Tereza Sestakova

Kolikrat ses za uplynulé studium zucastnila
konverzacni soutéze a s jakym tuspéchem?
ZucCastnila jsem se zatim pokazdé a vzdy jsem vyhréala
az na letosni 2. misto v angli¢tiné a v prvnim ro¢niku
3. misto v némciné.
Jak ses na soutéze pfripravovala?
Jazyky mi jdou velmi snadno, takze jsem zadnou pfipravou
neprosla. Cerpala jsem jen z dosavadnich znalosti.
Co planujes po maturité?
Po maturité chci jet do Irska a pracovat tam jako au pair.
Chces znalost jazyki uplatnit i v budoucnosti?
Mam v planu cestovat a nechci se domlouvat jen ruka-
ma nohama, takze jazyky urcité vyuZziji.

(Ma)
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Gastro Hradec Vitanaf&ls 2019 ‘

24. ro¢nik soutéze, kitera se konala 28. 3. 2019
v Kongresovém centru Aldis v Hradci Kralové.

Gastro Hradec je jiz tradi¢ni soutéz, ktera propaguje
moderni gastronomii, podporuje soutézivost mezi
mléadezi, odborniky a vefejnosti, rozviji profesni doved-
nosti. Jiz fadu let slouzi k vyméné zkuSenosti i s poro-
vnanim mezinarodnich zkuSenosti, pfipravuje na mez-
inarodni akce a soutéze, na kuchafskou a cukrarskou
olympiadu. Setkavaji se zde predni odbornici hotelové-
ho a restauraniho rezortu a Skol s gastronomickym
zamérenim. Je to celonarodni svatek kuchart a cukrard,
jedina akce svého druhu v CR.

V letodnim ro€niku sva soutézni dila predvedio

192 soutézicich z CR a Slovenska v kategoriich:

* Kucha¥ — senior (nad 21 let), junior (do 21 let), kadet
Gastro Jobs Cup (do 18 let).

* Cukraf — senior (nad 21 let), junior (do 21 let), kadet
Gastro Jobs Cup (do 18 let).

* Cukraf umélec - senior (nad 21 let), junior (do 21 let)
— zdobené makety

* Dekorativni perniky (bez vékového rozliSeni)

+ Carving (dekorativni vyfezavani ovoce a zeleniny) —
Ctyfech kategoriich:

* Vystavni kompozice na volné téma (bez vékového
rozlideni)

* Limit — v ¢asovém limitu 180 min. a 75 min. pfed zraky
divakd (bez vékového rozliseni)

+ Start carving — pro zacateéniky (bez vékového
rozlideni)

* Artistika — umélecké kucharstvi a cukrafstvi z jedlych
surovin (bez vékového rozliseni)

« Chut Ceska — nejlepsi svickova omacka — soutéZ pro
kolektivy i jednotlivce

* NejlepSi cukrarna roku 2019 — soutéz pro kolektivy
i jednotlivce

* Velikono¢ni mazanec roku 2019 — oteviena narodni
soutéz pro kazdého

* Velikono¢ni nadivka roku 2019 — oteviena narodni
soutéz pro kazdého

Na$i Zaci obsadili tato mista:

* V kategorii Cukraf Junior Timovéa Natalie zlaté pasmo
a umistila se celkové treti. Splichalova Jana zlaté
pasmo, celkové Ctvrta.

* V kategorii Cukrar junior umélec Kappiova Nikola
stfibrné pasmo.

+V kategorii Kuchaf Junior Svapik Vojtéch L;- e,

Diplom.
* V kategorii Carving Vystavni kompozice na )

volné téma a Limit — EliSka Prokoratova ;'

ziskala dvé bronzova pasma.

e s

-

Nase zakyné cukrarky Natalie Timova ziskala zlato,
Jana Splichalova zlato, Nikola Kappiova stfibro a Denis
Svacina a Vojta Svapik za kucharfe ziskali bronz.

1) Co jsi vyrabéla?

2) Jaké mas dojmy ze soutéze?

3) Byla tato soutéz tvoje posledni nebo budes
soutézit dal?

Jana Splichalova:
1) Vyrabéla jsem dort s vykroji a slavnostni dort ve tvaru
majaku.
2) V Hradci se mi vzdy libilo, je to hezké soutéz, kde
ziskavame plno novych zkuSenosti.
3) Chtéla bych soutézit dal, ale nevim jesté, jak se rozhod-
nu, pfipravy jsou velmi nejen technicky, ale i ¢asové
narocné a pfisti rok mé ¢eka maturita.
Nikola Kappiova
1) Vyrabéla jsem cukrafskou provozovnu s prodejnou.
2) Samoziejmé, citila jsem trochu obavy, jestli stihnu
vSe vymodelovat a dat dohromady. Vzhledem k tomu,
Ze se musi pocitat s néjakou dobou, nez hmota uschne.
Ale nakonec, kdyz jsem vidéla vysledek, méla jsem
z toho ohromnou radost. Zpocatku mél vyrobek tmavsi
barvy, které se nakonec projasnily a byla jsem se svou
praci spokojena.
- 3) Ano, byla to moje posledni soutéz.
[ Py Zatim zvazuji, jaké kroky podniknu dal,
ﬁ jsem uz vyucena cukrarka a studuji
L maturitni obor Gastronomie, ale laka
> mé i moznost zacit pracovat, tak
uvidime, jak to vSechno dopadne.
(Pe)

Opét nas uspéch na Gastro Junior Brno 2019 - Bidfood Cup

V Brné ve dnech 17.1.- 20. 1. 2019 probéhl 25. ro¢-
nik soutéze mladych odbornikl(l v oblasti gastronomie
- MEZINARODNI MISTROVSTVi CESKE REPUBLIKY.
Soutézila zde i nase zakyné tretiho ro¢niku oboru Cukrar,
Natalie Timova, ktera se umistila ve zlatém pasmu.

1) Jaky vyrobek jsi vyrabéla?
Vytvofila jsem jahlovy nakyp s ovocnou omackou, prof-
iterorkou a vanilkovou zmrzlinou.
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2) Jaké mas dojmy ze soutéze?
Soutéz se mi libila, naucila jsem se pracovat pred lidmi
a nevnimat tolik okoli.
3) Byla tato soutéz tvoje prvni?
Ne, nebyla to moje prvni soutéz. Soutézila jsem uz
v Podébradech a v Praze na Cukrafi roku.

(Pe)



ZEMEDELSKA OLYMPIADA Frygdlant

V dubnu 2019 se Z&ci nasi Skoly jiz
tradi€né zucastnili zemédélské olympiady ve
Frydlantu. Soutézili v jizdé zruénosti trak-
torem, ovladani manipulatoru, pfezouvani
pneumatiky, kovani, védomostnich testech
a farmarskych dovednostech.

Mezi zastupci z celé republiky krasné

Sesté misto vybojovali Pepa Kaiser a Jirka Dobes.

A jaké jsou pocity naSich soutézicich?

Pepa Kaiser, 3. A:
Uz jsem po lorisku védél, do ¢eho jdu.
Bylo to prima — nejvic mi asi udélalo radost, ze
jsem se oproti lorisku v tabulce jednotlivcl
posunul o 10 mist nahoru a skoncil
jsem celkové devaty. V jizdé zrucnosti
jsem byl paty a ¢tvrty. Na olympiadu budu
rad vzpominat.

Jirka Dobes, 3. A

Soutéz jsem si jel uzit. Védél jsem, co nas
Ceka, a tak trochu opadla i tréma. Té&Sil jsem se na
jednotlivé discipliny, hlavné na ty za volantem, ale taky

na spousty lidi ze stejného oboru, se kterymi jsme si
vyménovali zkuSenosti.

Honza Stastny, 3. A

Byla urcité vyhoda, ze jsme jeli uz podruhé. Moc

‘i mi nevyhovuji znalostni discipliny. Neni to tak, ze

bych nic nevédél, ale necitim se u nich tak dobfre,
jako za volantem. Pfi praci s manipulatorem jsem
skongil dokonce &tvrty. Jsem rad, ze jsme mohli jet
Znovu.

Dan Matura, 3. A

Prestoze jsem ve tfefaku, na soutéz jsem jel
poprvé. Od kamaradu jsem védél, jak to tam probiha,
coz mi pomohlo se vyrovnat s trémou. Ta samoziejmé
hraje svoji roli, vzdyt se jedna o celostatni olympiadu.
| tak jsme ale pfedvedli dobré vysledky.

Petr Polasek, 2. A

Na olympiddu jsem se té&Sil, ale taky jsem mél
samozfejmé obavy, jak to zvladnu. Nakonec to bylo
prima, uzili jsme si to a i s vysledky jsme byli spokojeni.
Nejvic jsem se té&Sil na jizdu zru€nosti a manipulator.
Prekvapilo mé, Ze jsem se v poznavacce umistil na
devatém misté.

Vojta Maly, 2. A

Na soutéz jsem se tésil, nejvic na jizdu traktorem.

Mile mé prekvapila atmosféra. Celkové to byla pohoda,

nejhorsi ze vSeho bylo ¢ekani pred startem. Celé dva

dny utekly hrozné rychle. Vratili jsme se unaveni, ale
spokojeni s tim, jak jsme se prezentovali.

(Bu)

Vitézstvi na Gastro Podébrady 2019

V Podé&bradech dne 25. 4. 2019 probé&hla gastro-
nomicka soutéz Gastro Podébrady 2019.

Na této soutézi s tématem Velikonoce soutézili nasi
zaci Jan Vanécek, Havel Vystup, Martina Petfickova
a Tereza Jandova za cukrafe, Jakub Bryk a Radek
Svoboda za kuchare. A jak dopadli? Cukrafi i kuchafi
ziskali zlato.

Terka: Vyrobila jsem kastanovy dort s viSfiovym
zelé, potazeny modelovacim fondanem, ozdobeny
pernicky. Ziskala jsem zlatou medaili.

Kluci: Upekli jsme kastanovy korpus s mangovou
Slehackou ve tvaru vajicka. Dort byl potazeny modelo-
vacim fondanem a ozdoben kvéty.

Honza: Soutézil jsem s Havlem a vytvofili jsme
dort ve tvaru velikono¢niho vajicka ozdobeny spiralkami
a barevnymi kvéty.

Havel: S Honzou jsme se umistili ve zlatém
pasmu na ¢tvrtém misté.

Havel: ZkuSenost to byla pro mé zajimava a dojmy
ze soutéze jsou super. Proto bych byl rad, kdybych se
mohl zdcastnit dalSich soutézi.

Honza: Tak rozhodné bych chtél zkusit i dalsi
soutéze, na jednu stranu reprezentuju Skolu a na
druhou stranu vedle cennych zkuSenosti objevuju nové
chuté v cukrafiné.

(Pe)
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MAME RADI VYZVY

aneb zahradnicka soutézeni

Sobéslavska ruze - 24. rocnik celostatni floris-
tické soutéze v jihoceské Sobéslavi

a Ucast horeckého zahradnicko — farmarfského
druzstva: Aneta Hlavaéova, Marie Felova, Tereza
Simkova a Jana Bohatcova. Zadané tkoly vychazely ze
zvoleného motta: vzpominka, Ucta a hrdost. 1. Vénecek
k Pamatce zesnulych, 2. pfizdoba jednoho kvétu
k pamétni desce, se zaméfenim ke stoletému vyroci
vzniku republiky, 3. Velka dekorace se zaméfenim na
Ceskou osobnost nebo podnikatelskou aktivitu. Cely
Ctvrtek zaci a zakyné pracovali na téchto namétech
a hodnotici komise brala v Uvahu z profesionalniho hle-
diska zakladni techniku a estetickou ¢ast.

Zamecka stuha - 19. rocnik skolni floristické
soutéze v Horkach nad Jizerou,

zaméfeny prfedevSim na téma: Zimni, vanocni
a novoro¢ni aranzma (listopad).

Soutéze se ucastnily obory, které maji k floristice
nejbliz. V pocatcich soutéze to byl obor — Provoz sluzeb,
ktery nyni nahradil obor Zahradnik a ten pfevzal Stafetu
v kreativnim pfistupu k pfirodovédnym ¢&innostem,
hlavné v soutézeni, uc¢asti na vystavach a jako doplnéni
gastronomickych aktivit v regionu i mimo néj. V posled-
nich letech se do Skolni soutéze pfifadila Zamecka
stuha, ale i do dalSich floristickych soutézi se zapojily

z8kyné oboru Zemédélec-farmar. Na prvnich stupincich
se v poslednich letech objevila jména nejSikovnéjsich
horeckych floristek: Aneta Hlavaova a Jana Bohatcova.
Musime zminit i nékteré dalsSi vitézky, ale uz absol-
ventky oboru Zahradnik: Bara Orlova, Véra Chladkova,
Kristyna Klimova, Nikola Jefabkova, Bara HruSkova,
Michaela Kofrova.

Polabsky motyl - 19. ro¢nik soutéze

Soutéz v aranzovani kvétin pro studenty stfednich
zahradnickych a zemédélskych skol a pro u¢né zahrad-
nickych a zemédélskych uciligt, konany vétsinou v mé-
sici bfeznu. V tomto roce to bylo téma: “ZIVOT”
s tfemi Ukoly: 1. Strom Zivota, 2. Kytice - emoce zivota
a 3. Vénec - kolobéh zivota. Z Horek nad Jizerou
pfijelo tfi¢lenné druzstvo, které bylo pfi praci vidét
i v televiznim pfimém vstupu na CT 1. Zakladem pro
tvorbu v8ech aranzma se stal vétsinou suchy, pfirodni
material doplnény svézimi zivymi kvéty, jak fezanymi,
tak hrnkovymi. Celkova kompozice budila dojem krasné,
jarni rozkvetlé zahradky. Tym floristek pracoval s maxi-
malnim nasazenim tak, aby navstévniky prvni jarni
vystavy v Lysé po dlouhé zimé oslovil.

Décinska kotva - 48. rocnik nejstarsi floristické
soutéze.

Ukolem soutéZicich v prvnim soutéZnim dnu
a prvni discipliné pod nazvem ,Eywa“ bylo vytvofeni
volné vazané kytice libovolné formy a stylu pro Eywu,
coz je bozstvo na Pandore, jak jej chape lid Na vi ve filmu
Avatar. Druhy soutézni Ukol byl tajny a jeho zadani, spolu
s materialy na jeho vytvofeni byly soutézicim odhaleny
az v pribéhu soutéze. Jeho nazev byl ,Maly sen”. Treti
soutézni disciplinou: ,Den nadhernajs” byl vypichovany
kvétinovy vénec na motivy filmového ztvarnéni Alenky
v fi8i divd rezisérem Timem Burtonem. Druhy soutézni
den patfil poslednimu soutéznimu Ukolu, kdy soutézici
vytvareli kvétinovou kompozici v exteriéru zameckych
zahrad pod nazvem ,Vchod do Narnie“. Tento ukol
zadanim bylo, Ze soutézici musi pouzit kombinaci
pouze a jen Ctyf rodud rostlin. Tento pocet byl odvozen
od nejznaméjsich postav, které vstoupily do Narnie a to
Petra, Edmunda, Zuzany a Lucky. Soutézici tym: Aneta
Hlavacova a Jana Bohatcova
(Pro)

Nase zahradnice vyzdobily Prazsky hrad
pfi slavnostnim vyroci



Reditel $koly prebira medaili z rukou velitele
plk. Ing. Kyvaly za 25 let spoluprace s Hradni strazi
pfed slavnostni prehlidkou na nadvori PraZského hradu

Reditel pred tabuli

1. Jak jste uzival prazdnin?

2. Jak se Vam libil Horkyfest 2019?

3. Budou se planovat zahraniéni staze?

4. Co se pro zaky bude ve Skole modernizovat?

1. Cast letnich prazdnin jsem travil ve &kole,
protoze jsme zde opravovali a stavéli. Pak jsem mél
tradiéné aktivni dovolenou pfi cyklo, pési a vodni tu-
ristice. Cestovali jsme s manzelkou téZ do Petrohradu, kde
mé uchvatily impozantni historické a umélecké pamatky.

2. Byl super. Vsichni u€inkujici byli vyborni a za-
slouzi velké ocenéni. Horkyfest je pro mé vzdy svatkem,
nebof nemusime vymyslet aktivity my pro Zaky, ale zaci
bavi nas. Letos byl jesté zpestfeny trubadi Hradni straze
a navstévou zahraniénich partner(.

3. Aktualné probihaji stdaze ERASMUS+
v Némecku a Rakousku. Zaky ¢eka jesté letos tradiéni
zimni sta? na Strbském Plese ve Vysokych Tatrach.
Budeme opét podavat projekt stazi v ramci programu
EU ERASMUS+. Nékolik zaki ma zajem vyzkouset si
i tfimésicni zahraniéni praxi, kterou letos poprvé absol-
vovali dva zaci na Kypru.

4. Letos ve Skole probiha fada stavebnich akci.
Pfed pfedanim je nové Ustfedni topeni na zemni
plyn misto akumulaénich kamen v budové zamku. Na
podzim by se téz mélo zavadét vytapéni na plyn v areé-
lu odborného vycviku. Jiz za pomoci zak(i zemédélct
a zahradniki se svymi ugiteli upravujeme zahradu
u nové zrekonstruovaného sportovniho aredlu u Skoly.
Patfi jim za to velky dik. A vzniklo zde nové viceucelové
hfisté s umélym povrchem a sestava workoutového
télocviéného naradi. Ve Skolnim zahradnictvi jiz stoji
hrubé stavba domu, kde budou mit zahradnici odborné
ucebny, socialni zafizeni a sklad. V pfistim roce se téz
postavi novy sklenik. Vé&fim, ze ziskame od naSeho
zfizovatele i finance na nakup nového mikrobusu.

Ptaly se:
Tereza I-(ave/kové, Gastronomie, 2. B
Katefina Spicarova, Gastronomie, 2. B

Sazime lipu v obci, ke 100. vyro¢i zaloZeni republiky

Oslava jIDD Igtv zalozeni
HRADNI STRAZE

P¥i pfilezitosti vyro¢i 100 let zalozeni hradni straze,
dne 7. prosince 2019, jsme méli tu €est podilet se na
cateringovych sluzbach celého vecera. Na této oslavé
bylo pfitomno cca 700 hostu. Nejdfive jsme pfipravovali
vSechen inventar, seskladali stoly a pfipravili slavnostni
tabule. Na stoly jsme naaranzovali vSechny pfipravené
pokrmy a oslava mohla zadit. Po dobu oslavy jsme
debarasovaliadoplhovalipokrmy anapoje. Pfipfipravach
jsme se naramné bavili. Néktefi zaci nabizeli Welcome
drink, kde vitali hosty pfi pfichodu. Po Welcome drinku
zacalo slavnosti zahdjeni celé oslavy. V prabéhu oslavy
nam do prace zpivalo mnoho slavnych osobnosti.

Velmi si vazime dlvéry, kterou jsme dostali — podi-
let se na pfipravé a samotné realizaci této vyznamné
spolecenské akce.

V. Piroutkova, 2. E, Kucharf — ¢isnik

Krasné ocenéni

V dubnu 27. 4. 2019 probéhla v Praze Aquapalace
Hotel Prague, Cestlicich Celostatni nevolebni valna
hromada AKC CR.

V dopolednich hodinach zahajil celostatni Valnou
hromadu prezident Asociace a Kontinentalni feditel
pro Centralni Evropu Svétové Asociace kuchafskych
spolkd, Be. Miroslav Kubec.

Soucasti konference bylo téz slavnostni predani
ocenéni AKC CR. Ocenéni ziskala i nase uditelka
odborného vycviku, Alena Pechlatova, ktera obdrzela
stfibrnou medaili M. D. Rettigové.




Kurzy carvingu v Horkach nad Jizerou slavi 15" iﬁr

Ludék Prochazka
CZECH CARVING STUDIO
www.carving-studio.eu

Od roku 2004 se datuje nasSe spoluprace se Skolou
v Horkach nad Jizerou a musim hned v Gvodu fici, ze je
skvéla. S carvingovymi kurzy jsem zacinal v roce 2000
a pfi jednom ze Skolnich kurz( jsem se setkal s pani
Niklovou. Nase aktivity podpofilo i vedeni Skoly, a tak se
rozjely kurzy dekoraci z vyfezavané zeleniny a ovoce.
Studenti z Horek maiji pfilezitost se naucit néco
neobvyklého, co nezvladaji mnohdy ani zkuSeni kuchafi
a cukrafi. Zvlasté pro vytvarné nadané studenty je
to velka pfilezitost ukazat svij um a dovednost. Na
zékladnich kurzech se chytne i méné zdatny student.
Vytvareji se zde jednodu$sSi ozdoby, které pfi troSe
snahy a trpélivosti zvladne skoro kazdy. Pfi dvouden-
nim kurzu se prvni den vykrajuje zelenina, druhy

z ovoce. V zavéru druhého dne si kazdy
ucastnik vykroji jedno jablko dle své
vlastni fantazie s nékterymi motivy, jez
zkousel v prib&hu dne. Casto vznikaji
- za 40 minut velmi zajimava dila a mnoha
by uspéla na soutézich v zagate€nickych
kategoriich.

Pro ty, kdo chtéji carving rozvijet,

\ je pfipraven pokraCovaci kurz

‘ zaméfeny na melouny a kvéty.

) Zde uz je omezen pocet Gcastniki
na max. 10, aby se vSem dafilo
‘ - a byl ¢as se kazdému
— dostate¢né vénovat.
= V zavéru prvniho
dne dokon¢i
Ucastnici
meloun,
vyzkousi

nékolik

rlznych fezl

a zaroven

zaCneme trénovat rGze. Nasledujici den je uréen kvétim
a hlavné razickam, liste¢kim. Po absolvovani téchto
Ctyf kurzl kazdy, kdo pak trochu feze, trénuje a snazi
se kombinovat fezy, ma Sanci délat i zakazky pro své
okoli nebo fezat na pracovisti. Idealnim tréninkem jsou
pak rodinné oslavy, kde mnohdy ziskate okruh prvnich
zajemcU O svou praci.

Pro ty, co vice propadnou kouzlu vyfezavané
zeleniny, jsou k dispozici dalsi specialni kurzy. Ty az
tak Casto na Skolach neprobihaji, nicméné v posledni
dobé se zajem zvysil i u studentd. Oblibeny je zejména
thajsky styl, coz znamena jemné vyfezavani, kde se
Casto Fezy krouti, zoubkuji, jsou propadlé stfedy. Je
tam vidét precizni asijska prace. A pravé tento styl je
v posledni dobé dobfe hodnocen i na svétovych kuchar-
skych/fezbarskych soutézich. Velkymi mistry v tomto
sméru jsou zejména Eliska Vostalova a Vojtéch Petrzela,
ktefi se na Svétové kuchafské olympiadé 2016 dostali
do TOP10 ze 100 fezbafu z celého svéta a Vojta navic
na Culinary World Cup v Lucembursku 2018 zvitézil
absolutné v ,live“ carvingu. Oba samozfejmé si prosli
nasimi kurzy a Ceskymi soutézemi, které poradame
ve spolupraci s dalSimi organizacemi. Pro dalsi mladé
adepty jsou tak oba dva velkym vzorem a inspiraci, ze
i mlady ¢lovék muze uspét, pokud na sobé pracuje.

DalSi kurzy jsou zaméfeny na rdzné kvéty, zvifata,
dyné, obliceje a feze se i do mydla. Celkem se da absol-
vovat nyni 12 kurz(, ten tfinacty se pfipravuje. Devét kurzl
vedu sam, specialni kurzy nasi TOP fezbafi a ti, ktefi uspéli
na zahrani¢nich soutézich a v dané oblasti jsou mistry.

Potésitelnym faktem je, Zze i v Horkach se v po-
slednim Skolnim roce vytvofila skupina studentt, ktera
neskoncila zakladnim a pokra¢ovacim kurzem, ale
fezali také thajsky styl, rize na melounech, kvéty i dyné
a jejich zajem se prohlubuje. Kazdym dalSim kurzem
se zvysSuje rovnéz Sance uspét na soutézich. Postupné
ztraceji ostych a trému a ziskavaji vétsi sebevédomi
a plati zde i to, ze se musi vice a vice trénovat. Nic
nepfichdzi zadarmo, coz plati ve vSech oborech.

Skola v Horkéch se Géastnila jiz nékolikrat soutézi
a mezi nejaktivnéjsi patfila hlavné Kristyna PeSulova,
které se podafilo pfi jedné drazbé prodat sv(j meloun za
5 tis. korun, kdy vytéZek Sel na charitativni ucely.

Aktivni skupina, ktera ma nyni za sebou nékolik
kurzl, ma nyni Sanci uspét na fezbarskych klanich.
Ale nejde jen o to ziskavat medaile, ale také se néco
nového naucit, ziskat inspiraci, vidét to, co délaji dalsi
kolegové. Samotna pfiprava se na soutéz posouva
jak v novych napadech, tak v rychlosti a preciznosti.
Kdyz carving U€astnici vyuZziji jen v praci, tak je to také
dobré. V&e, co ¢lovék umi navic, zvySuje jeho Sance na
lepSi pracovni pozici a vydélek. A kdyz svoji praci jesté
udélate nékomu radost a potéSite ho, tak to je k neza-
placeni...a to carving umi...

UZ se téSim na dalSi carvingové kurzy v Horkach.

Ludék Prochazka
(Ni)



Z‘ﬁ i&f projektd uspé ,ych
IAHRRNIGNICH STAII

v pocatecnim odborném
vzdelavani zaku

S0S a SOU Horky nad Jizerou
v ramci programt EU ERASMUS+,

drive Leonardo da Vinci

Dne 31. kvétna 2019 pfi pfilezitosti 22. ro¢niku
Horkyfestu se sesli zastupci zahrani¢nich partnerskych
8kol a pfijimajicich organizaci pfi pfipomenuti 20. vyroCi
uspésného projektu zahraniénich stazi zaka Skoly
v ramci mobilit pocate¢niho odborného vzdélavani.
Skola projekt “Menza Babenhsusen 1668/199” v ramci
programu EU Leonardo da Vinci podala jako prvni §kola
s u&ebnimi obory v celé CR.

Zahrani¢ni stdze zakl jsou neodmyslitelnou
sougasti filozofie SOS a SOU Horky nad Jizerou. Touto
Cinnosti se Skola zabyva systematicky jiz od roku 1995
a umoznila tak poznat zahrani¢ni pracovni prostfedi
vice nez 2000 zakim. Zplsobl realizace studijnich
pobytll v zahrani¢i byla za tuto dobu cela fada. Od
recipro¢ni vymény z rodiny do rodiny, pfes projekt
¢esko - némeckého Fondu budoucnosti “Tandem”, az
k nejosvédcenéjsim projektim EU “Leonardo da Vinci”.
Tento projekt mobilit v ramci pocatec¢niho odborného
vzdélavani preSel pod program ERASMUS+. Diky
podpofe EU Zaci vyjizdéji zcela zdarma. V prabéhu
let byly navazany kontakty a uskute¢nény staze ve
épanélsku, Anglii, Némecku, Rakousku, na Slovensku
ve Vysokych Tatrach, v Italii a ve spolupraci s part-
nerskou $kolou SOS a SOU Cakovice na Kypru. Za
tuto &innost obdrzela naSe Skola v ramci projektu
Leonardo da Vinci 6x Pecef kvality. Nejvyznamnéjsim
ohodnocenim je Evropska ceny kvality z roku 2005.
Skola v Horkach tehdy se svym projektem vyhrala
i nad renomovanymi evropskymi univerzitami. Fotografie
horecké Skoly se tak objevily na velké mezinarodni
konferenci v Oslo, kde byla cena za u¢asti 130 odbornik(
z 25 evropskych zemi pfedana norskym princem fediteli
Skoly Ing. Vratislavu Moravovi.

Zhodnocenim nasi spoluprace s partnery ze SRN
je i spole€né napsand Némecko — Ceska kucharka
s recepty vyznamnych osobnosti, do které pfispél svym
osobnim receptem i esky prezident Vaclav Havel.

Stéaze pfispivaji k vy8Si samostatnosti zaku a zi-
skavani vlastni sebeduvéry. Rozvijeji jejich adaptabilitu,
odborné dovednosti a zkuSenosti, schopnost pracovat
v tymu, feSit problémy, ochotu nést zodpovédnost
a komunikovat v cizim jazyce. V neposledni fadé
probouzeji u uc¢astnikd i zajem o dalSi sebevzdélavani.
Praktické dovednosti mohou ziskavat Z&ci vSech
ucebnich i studijnich obord, tzn. v oblasti gastronomie,
cukrafské vyrobé, v cestovnim ruchu, v zemédélstvi
a v ramci agroturistiky.

.,

Odbornost, pracovni nasazeni, skromnost i slusné
vystupovani nasich zakl jsou v zahrani¢i velmi kladné
hodnoceny na pracovistich pfijimajicich organizaci
i v _mimopracovni dobé&. Mnozi z nich obdrzeli po
absolvovani stazi pozvani od “svych” zaméstnavatelll
k pfigtim navstévam &i prazdninovym brigadam. ZAci
se vraceji ze stazi spokojeni, bohatsi o mnohé odborné
zkuSenosti, profesionalné sebevédoméjSi a jazykové
motivovani. Po ukonceni Skoly nejednomu z nich
oteviraji dvefe budoucich zaméstnavatell Certifikaty
0 absolvovani zahrani¢ni staze, zaznamy v Europassu,
pracovni vyhodnoceni od zahrani¢nich zaméstnavatel(
a obzvlasté tolik Zadané jazykové znalosti.

Diky tomu dnes pracuji nasi absolventi napf. ve
évycarsku, Rakousku, v Dansku a ve Velké Britanii, na
Novém Zélandu, v pozicich F a B manazera na luxusni
lodi na Bahaméach a u irské letecké spole¢nosti. Rada
absolventll zahrani¢nich praxi i podnika ve své zivnosti
Ci je Uspésna v zaméstnani.

V roce 2009 se u pfilezitosti 10. vyroCi projektd
Leonardo da Vinci konal na SOS a SOU v Horkach nad
Jizerou tzv. Evropsky den za U¢asti dvaceti koordinatort
z pfijimajicich organizaci péti evropskych zemi. Desaté
vyro€i projektd EU pfipomina rozcestnik, na kterém
smérovky oznacuiji cilové destinace zahrani¢nich stazi.

Pfi dvacatém vyroCi uspéSnych projektd byla
pokiténa “LaviCka partnerstvi”, ktera zlstane trvalym
symbolem programu ERASMUS+ na nadvofi hlavni
budovy 8koly, na zamku v Horkach nad Jizerou.

(Ma)

Cyklo vylet na rakouské stazi podél Dunaje




Odborné cukrarské kurzy

Zéci druhého roéniku oboru Cukraf se seznamili s oko-
ladou. Pod vedenim pani Pavliny Berzsiové, viceprezidentky
AKGC, si vyrobili razné druhy lanyz( a pralinek.

Ve dnech 5. a 6. unora probéhl kurs Restauracnich
moucnikl pod vedenim pani Pavliny Berzsiové mistoprezi-
dentky AKC.

- Dévcata tfetiho rocniku si vyzkou$ela rdzné druhy
moucniku, zdobeni talif( a ozdoby z cukru, které po vyrobeni
i ochutnala, moc v§em chutnalo.

(Pe)
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29 KAVA

L 4 o - L4

O tom, Ze kava neni jen Cerna se presvédcilo 19 zaka a zakyn nasi

Skoly béhem dvou dn( na baristickém kurzu. Nejprve ziskavali teoretické
informace o druzich, péstovani a zpracovani kavy. Jak z kvalitnich zrn
dostat tu pravou chut jim prakticky pfedved! lektor a barista SCAE lev
1 a 2, pan Michal Kfizka. Nasi mladi baristé a baristky méli jedine¢nou
moznost ochutnat odridové kavy celého svéta.
A jaké atributy musi kava splfiovat, aby ¢lovék poznal, Ze je kvalitni?
Jedna véc jsou kvalitni suroviny, druha véc je kvalitni pfiprava. U kvalitni
pfipravy je samoziejmé nutné znat spravny postup, kazdy ma své jednotlivé
kroky. Zaroven je dulezity i vzhled kavy. Napfiklad u espressa je to crema
— emulze mezi aromatickymi latkami, olejem a vodou.

Co té na kurzu nejvice zaujalo?

Bylo to Slehani perfektni mlééné pény. VSichni jsme se pfesvédcili, Ze neni

péna jako péna. A pravé z perfektni pény se daji kreslit technikou latté art

pravé ty obrazky na kavu, jako je napfiklad srdi¢ko, rozetka nebo tulipan.

A ty to umis?

NO666...néktefi z nas si svlj obrazek na kavu na konci kurzu namalovali.
Piroutkova Véra 2. E, Kuchar - ¢iSnik

bl el B Dl b e e

MuiZze se kava zalit horkou vodou?

To je Spatné. Kazda kava chce malinko néco jiného, ale obecné je spravna teplota vody kolem devadesati stupnid. Staci

uvarenou vodu nechat chvili odstat nebo ji nenechat dojit do bodu varu. Anebo si pofidte teplomér, stoji par korun.
Goérna Klaudie 2. E, Kuchar - ¢isnik (So)
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Absolventi barmanského kurzu ve Skolni vinarné
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Na startu s malou mechanizaci
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Orgamzu;eme Krajskou soutez zemedelskych dovednosti | | Otevieni workoutového hfisté




Vitézky soutéze Cukrar roku 2018 se svoji pani ucitelkou
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Se skupinou Mandrage na Prazském hradé

Priprava kvétinové vyzdoby pro PraZzsky hrad Nasi cukrafi pfipravili své vyrobky pro slavnost Agrarni
ke stoletému vyroci republiky komory na Zofiné




W0

Cukrarky se svymi vyrobky pro Prazsky hrad Stazistky ve videriském zabavném parku Pratr
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Adventni koncert nasich Zaki domova mladezZe v kostele
sv. Mikulase
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Svata trojice pridla i na den otevienych dveri
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21. roénik Horkyfestu 2019
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Chovatelsky krouzek Sportovni kurz na Machaci



Jiz po Sestnacté uvitaly Horky
Mistra kuchare - pana Picku

V Gnoru se tradiéné konal na SOS a SOU &ty
denni kurz Studené kuchyné. Za 3 dny jsme se naudili
spoustu novych véci, co se tyka pfiprav pén, zdobeni
a vytvareni chlebi¢kl a kanapek, pfipravu netradi¢nich
salatq, terin a pastik, dekorovani mis. Taktéz nam pan
Picka popsal a ukazal spravny postup pfi pfipravé
finger foodu a sushi, coz pro mé bylo asi Uplné nejvic
zajimavé, jelikoz mam susi moc rada a vzdycky jsem ho
chtéla umét vytvofit.

Pracovali jsme ve dvojicich. P. Picka nam rozdal
suroviny a postupné nam radil pfi pfipravé. Na konci
druhého dne jsme si losovali téma na zavérecné
zkousky z toho vSeho, co jsme se za ty dva dny naugili.
Nebylo toho malo. Jednalo se o 80 vyrobku. Treti den
jsme méli za ukol udélat produkty na zavére€ny raut
pro nami zvané hosty. Tyto zavére¢né produkty jsme
dekorovali na velké misy, aby byl efekt a vzhled lakavy
a prekvapivy, ¢ehoz jsme také dosahli.

Pak nastala ta slavna chvile, kdy jsme méli vSichni
hotovo. Bylo fascinujici, jak dokaze studena kuchyné
udélat tak krasny dojem. VSe bylo nadherné a uplné
svadélo k zakousnuti. VSichni z nas byli pysni na svoje
vysledky a na absolvovani kurzu. A to samé i hosti.
Za tento Uspésné absolvovany kurz jsme byli vSichni
pochvaleni Mistrem kuchafem a odménéni certifikatem.
V8em se nam tento kurz moc libil a kazdy z nas odesel
s novymi vyuzitelnymi znalostmi.

Volfova P. 4. B, Gastronorrlie
(Ri)
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PLES HRADNI STRAZE
2019

PFi pfilezitosti Plesu hradni straze, dne 22. bfezna
2019, jsme méli tu Cest podilet se na cateringovych
pracich celého vecera. Nejdfiv jsme pfipravili vSechen
inventaf, seskladali stoly a pfipravili slavnostni tabule.
Na stoly jsme naaranzovali vSechny pfipravené pokrmy
a oslava mohla zacit. Pfi pfipravach jsme se naramné
bavili. Né&ktefi spoluzaci nabizeli u vchodu welcome
drink, kde vitali hosty Sumivym vinem. V tu chvili jsme
byli pfipraveni na debaras. Po welcome drinku zacalo
slavnostni zahajeni celého plesu. V pribéhu plesu
nam do prace zpivalo nékolik znamych osobnosti, jako
Mandrage, Monika Bagarova a dalSi: ples hostil 1200
hosttl ve Spanélském sale, v Rudolfové a Nové galerii
a dalSich slavnostnich prostorach Prazského hradu.
Dom0 jsme jeli sice unaveni, ale s dobrym pocitem, Ze
jsme se zucastnili pro nas tak vyznamné akce v kréas-
nych mistech.

V. Piroutkova, K. PaZzoutova 2. E, Kuchar - ¢isnik
(Sou)

Nasi sommelier
Pepo, ,Spunt a flaska“ se nerika!

Pod vedenim lektora pana Radka Zakonova pro-
niklo tfinact zakd nasi Skoly do taja historie vin, vino-
hradnictvi, prace sommeliera a spravného zplsobu
servisu vin. Pro zpestieni provadéli i tzv. ,sabraz".

Pozor, po absolvovani takovéhoto kurzu nezna-
mena, Ze se z vas razem stane profesionalni odbornik.
Sommelier nema na starost pouze vinny sklep v restau-
raci, ale do jeho pracovni naplné patfi téz sestavovani
vinnych a jidelnich listkd, i nakup vhodnych potravin.
Také byste méli védét, Ze se zdarnym ukonéenim kurzu
vzdélavani nekonc¢i. Sommelier se musi vzdélavat
trvale.

Dobry sommelier si neustale vSima aktudlnich trend(
a tim zvySuje uroven restauracniho zafrizeni. Je to prace
lakava, neni vSedni a stereotypni.

Jakub Vomacka 3. E

Co obnasi prezentace?

Se spravnou prezentaci vina je to stejné, jako kdyz se
uc¢ime cizi jazyk. Kdyz o viné chceme mluvit, musite si
osvojit ,slovnik®. Najednou zjistite, ze se nefika Spunt,
ale zatka nebo korek. Za slovo flaska byste méli skoro
platit pokutu, jde prece o lahev.
Sano, Sampafo je Sumivé vino,
Champagne.

nebo dokonce

Pepa Pluhat, 3. E

Provadeéli jste tzv. ,,sabraz“. Co to je?
Je to technika otvirani lahve sektu pomoci Savle.
Pouziva se pfi slavnostnich pfilezitostech.
Premysl Taborsky, 3. E
(So)
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V nasi Skole se koncem kvétna konal kazdoro¢ni
Horkyfest. Letos uz 22. ro¢nik. Kromé volby Miss
a Gentlemana skoly, kterymi se stali Kristyna Jifikova
z 1. A a Jakub Bryk z 3. B, se publikum bavilo pfi
zemédélské show, finale ¢iSnického béhu, Slehani
vajecnych bilk{, taneénim vystoupeni Domova mladeze
s chlapci z tane¢ni Skoly Ladislava FiSera z Mladé
Boleslavi. Obdivovali jsme také vazbu svatebnich kytic.
Soucasné doslo na vyhodnoceni Béhu pro zdravi
a tleskalo se zdafilym a vtipnym vystoupenim nasich
zak( a zakyn. Jeden den v roce tak bavi zaci Skoly
nejen své ucitele, vychovatele a zaméstnance, ale
i Sirokou verfejnost. VSe peclivé hodnoti porota slozena
ze zastupcl podnikatelll a zastupcl vefejného a kul-
turniho zivota. Prozili jsme i letos krasné dopoledne pod
Sirym nebem, kterému nakonec pralo i pocasi. Potlesk
se po celou dobu nesl pod zamkem, kde Skola a ucilisté
sidli a zaslouzené patfil vSem Gcinkujicim. Velkym
zazitkem bylo téZ vystoupeni muzikant( Hradni straze
z Prazského hradu, ktefi vzdy zahrali vyhercim soutézi.
Letos jsme pfi Horkyfestu oslavili také 20. vyro€i
uspésnych projektl, kterymi Skola prosla. Za Ucasti
vedeni zahrani¢nich partnerskych Skol a podnikatell
byla pokiténa “Lavika partnerstvi”. Lavicka tak zUstane
trvalym symbolem programu ERASMUS+ a je umisténa
v aredlu hlavni budovy Skoly.

Vysledky:

Miss a Gentleman $koly:
Kristyna Jifikova z 1. A Jakub Bryk ze 3. B

SoutéZ sympatie:
Svacina Denis 1. B, Holotova Lucie 1. B

2. misto:
Jechumtal Milan 2.E, Holotova Lucie 1. B

3. misto:
Patrik Werner 1.A, Pavlina Volfova 3. B

HORKY
FEST
2019

Vyzpovidali jsme vitéze letoSniho Horkyfestu

Kristyna Jifikova z 1. A

Kristyno, ¢ekala jsi vitézstvi, pfece jenom jsi v prvnim
ro¢niku?

Samozfejmé, Ze jsem v to ani nedoufala, ale na soutéz jsem
se peclivé pfipravovala a musim fici, Ze mé to i bavilo...
Co na to fikaly ostatni holky?

Praly mi to, byly jsme dobra parta a vSechny holky se
moc snazily a mély nadherné Saty.

Co myslis, Ze rozhodlo?

Podle mé asi vystoupeni s mymi spoluzaky... myslim, ze
se poroté libilo.

Jakub Bryk z 3. B

Kubo, kolikrat ses za svého pusobeni ve Skole
zlcastnil této soutéze?

Ugastnil jsem se celkové dvakrat, a na obou mych
vystupech jsem se umistil. Jednou na druhém misté
a letos jsem vyhral.

Tvoji silnou strankou bylo doslova herecké ztvarnéni
Shreka, kdo ti s timto vystoupenim pomohl?

Hlavni mys$lenka pochazi od Sarky Tarabové, ktera
vystoupeni hlavné vymyslela. Jinak samozfejmé vdécim
celému naSemu realizacnimu tymu.

Byl jsi spokojen s vysledky volby Miss nebo jsi mél
jinou favoritku soutéze?

Pral jsem to své kamaradce a spoluzaéce Sarce
Tarabové. Ale samozfejmé vitézstvi kamaradce Tyné
velmi pfeji a gratuluji ji.

Lucie Holotova z 1. B Miss sympatie

a 2. Vicemiss

Lucko, vyhrala jsi dvakrat, co to pro tebe znamena?
Méla jsem obrovskou radost, viibec jsem to necekala,
byla jsem velmi mile pfekvapena.

Cim jsi podle tebe zaujala publikum?

Snazila jsem se hodné se usmivat a udrzovat o¢ni kontakt.
Ale predevsim jsem byla sva.

Co holky, nezavidély ti to dvojité vitézstvi?

Ja si myslim, ze ne, byly jsme s holkama dobra parta,
takze zavist nepfisla vliibec v uvahu.

Kdo tebe pri Horkyfestu zaujal a kdybys ty byla
porotce, kdo by u tebe zvitézil?
Kdyby bylo na mné, vyhrali by vSichni. VSechny holky
i kluci byli né€im zajimavi a jedine€ni. Pfekvapenim bylo
vystoupeni truba¢d Hradni straze z Prazského hradu.
(Hu)



STUZKOVANA

V RETRO STYLU

Nejen povinnosti a u€eni nas provazelo béhem
posledniho ro¢niku maturitni tfidy 4. B, oboru Gastro-
nomie. Byly to i ob&as spoleCenské udalosti, které jsou
nedilnou soucasti pfiprav k maturitni zkouSce.

Jako prvni takovou akci byl stuzkovaci vecirek,
jenz probéhl v duchu nedavné minulosti. Budouci mat-
uranti a jejich ucitelé v Cele s panem feditelem méli
moznost vyuzit své napaditosti, obléci originalni kostymy
ve stylu ,retro” a stravit pfijemné uvolnény vecer mimo
Skolni lavice. B&hem oficialni ¢asti byli nasi zaci paso-
vani do cechu gastronomického a budouci maturanti
jiz tradi€né vyuzili tzv. ,horeckého kozlika®“. Vecer byl
zpestfen pfipravenym pohosténim, retro hudbou a
v8ichni uditelé si mohli otestovat svoji pamét v malém
testiku. Jejich ukolem bylo zapamatovat si co nejvice
retro vyrobk( v Casovém limitu, které si za odménu
mohli odnést dom( na pamatku.

(Pre)

Maturitni a imatrikulaéni ples

V sobotu 16. 2. 2019 probéhl v prostorach Skoda
Muzea maturitni a imatrikulaéni ples nasi skoly, tfid 4. B
a 1. B. Cely vecer se nesl v nadechu “retra” a navazoval
svym tématem na jiz vydafeny stuzkovaci vecirek
maturantll. Na stolech jsme mohli obdivovat Cervené
karafiaty, v pribéhu vecera zaznély retro pisné, af uz pfi
slavnostnich nastupech tfid, ¢i pfi palnoénim pfekvapeni
maturantl. Program vecera byl obohacen riznorodymi
vstupy, jako vystoupeni mazoretek, barmanska show
nebo ukazky spolec¢enského tance.

Timto Vas zveme na pfisti maturitni ples naSi
Skoly, ktery se bude konat 15. 2. 2020.
(Pre)
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Nataceni v Ceske televizi

Dne 23.11. 2018 jsme se spolu s herec¢kou V. Ku-
bafovou vydali s nasimi tfidami 1. A, 1. B, 1. C, 1. D
a 3. D na exkurzi do Ceské televize. Dostali jsme nabidku
vidét na vlastni o¢i, jak se tvofi pofad Tajemstvi téla, ktery
uvadséji Martin Dejdar a Petr Vacek.

Na vSechny Uc€astniky jsme se moc tésili a méli
jsme moznost vidét a slySet velmi vzacné hosty. Dokonce
jsme meli moznost se s nimi vyfotit. A ktefi hosté to byli?
Byl to tenista Radek Stépanek, médni navrhai Osmany
Laffita, herecka Veronika Kubafova a moderator, ktery
se proslavil kauzou s LeoSem MareSem, Kamil BartoSek
alias Kazma.

Ackoli bylo nataéeni dlouhé, odjizdéli jsme vSichni
nadseni. O tom, co jsme vidéli a slySeli, nam povypravi
samotné Ucastnice komparzu z 1. D, Natalie Horvathova
a Nikola Cernucka.

Holky, jak byste zhodnotily nasi navstévu?
Horvathova N.: Byl to velky zazitek, vidét zakulisi
nata€eni poradu. Akorat to tleskani a smich na povel
byly mnohdy naro¢né a zdlouhavé. Libil se mi pfistup
hostl i moderator(, jak byli pfirozeni a spontanni.
Cernucka N.: Ohodnotila bych to 8 (z 10) hvézdickami.
Vadily mi tlaenice na zacatku, jak jsme si neméli kam
sednout, nez nas uvedli. Amrzelo mé, Ze Gdajni dobrovol-
nici povolani k experimenttm, nebyli viibec dobrovolnici,
ale byli vybrani pfed samotnym natac¢enim a byli to herci.
Bylo super, ze jsme vidéli nejen néco mimoradného, ale
dokonce jsme za to dostali zaplaceno. Byl to dost dobry
zazitek, na ktery jen tak nezapomenu.

Jaky host se vam nejvic libil a pro¢?

Horvathova N.: Rozhodné Kazma. Sledu;ji ho jiz dlouho.
Je to blazen, ktery se ni¢eho neboji a udéla cokoli. Je
hodné sebevédomy a ma rad pozornost. Zaroven musi
byt velmi chytry, kdyz umi ,nachytat® i jiné chytré lidi.
Také se mi libil Osmany. Hodné se mi libily pfibéhy,
které vypravél ze svého zivota.

Cernucka N.: Kazma. Je to v podstaté jediny &lovék,
kterého jsem poznala, protoze divadlo ani tenis nesledu;ji.
Ma velky vliv a musi byt velmi chytry. Je to podfukaf,
napAli lidi a plsobi to mile, Silené a drze. Ma sebevédomi
a inteligenci na to, aby mohl tohle provadét. Déla néco,
na co si ostatni vlibec ani netroufnou.

Jely byste na podobnou exkurzi znovu? Pro¢ ano/
pro¢ ne?

Horvathova N.: Rozhodné. Jela bych hned. Ziskame
nové zkuSenosti, védomosti. Necekala bych, Ze
nataceni poradu, ktery trvd 1,5 hodiny, se nataci cca
6 hodin. Mame spoustu zazitkd a vzpominek, ke kterym
se radi budeme vracet. Bavi mé cesty autobusem, je to
sranda.

Cernucka N.: Myslim, ze ano. Kdyby byli zajimavi hosté
a zajimavy porad, pak ano. Nebo alespori néco pouéného.

Co jste si odnesly ze samotného poradu Tajemstvi
téla? Védomosti, znalosti, pochopeni...

Horvathova N.: Zjistila jsem, ze kdyz nékdo mluvi
pofdd o sobé, nefikd se tomu egoismus, ale jastvi.
Dozvédéla jsem se, Ze zeny maji v porovnani s muzi
lepsi pamét a prostorové vnimani. Pamatuji si, kde je
maslo v ledni¢ce, zatimco muzi jej nevidi. Pfekvapilo
mé, Ze hudba ovliviiuje chuf. Dozvédéli jsme se, Ze
Martin Dejdar umi hrat dobfe hokej.

CGernucka N.: Dozvédéla jsem se, Ze si Kazma dokazal
pozvracet vlastni zada. Také, Ze Osmany Laffita mél
jako mazlicka tygra. Libily se mi pfibéhy z jejich osob-
niho Zivota. A zjistili jsme, ze jsou to pfijemni a ochotni
lidé. A mili. Vidéli jsme, ze Petr Vacek ma zvlastni
ritudly pfed samotnym nataenim, a myslim, ze by se
meély natocit. Nevim ovSem, jestli se na ty vysledky
z experimentd muzeme spolehnout nebo ne, co bylo
pfedem domluveno, nebo spontanni. Ziskala jsem
zkuSenost, ze ne vSemu se da véfit jenom kvuli tomu,
e je to zrovna v televizi. (Ri)




BRASILEIRO

SLOVANSKY DUM
RESTAURANT - AMBIENTE

Na jafe jsem kone¢né vyuzil poukazku v hodnoté
3.000 K¢, kterou jsem vyhral na veletrhu FOR GASTRO
& HOTEL, v ramci veletrhu pracovnich pfilezitosti
Gastrojobs Career Day v prazskych Lethanech, ktery
jsme s nasi skolou navstivili.

Origindlni brazilské churrasco-rodizio rodiny
Ambiente je v centru Prahy. Jedna se o jeden z nej-
(maso z jehly) je v Brazilii velmi rozSifené a mimoradné
oblibené.

Churrasco je tradiéni zplsob pfipravy rdznych
druh(l mas, zejména hovéziho, ve specialnim grilu, na
kterém se opékaji velké ¢i malé kusy nabodnuté na
Spizu.

»,R0dizio“ je zplsob servirovani, pfi kterém tzv.
passadores de carne chodi mezi stoly a odkrajuji maso
ze Spizu na talif. Kazdy host ma na stole kolec¢ko. Otoci-li
ho zelenou barvou nahoru, znamenato jasny signdl - chci
doplnit talit!

Kromé jihoamerického hovéziho jsem v Brasileiru
ochutnal jesté grilované kufeci, kachni, jehnéci, teleci
a také ryby, plody more, dobroty ze salatového baru
nebo popularni grilovany ananas. Novinkou mezi dezer-
ty je sorbet z acai.

Mile mé prekvapil bananovy tatarak a vytec¢ny
lanyzovy dip s domacimi hranolky.

Prijemné je také ,all you can eat®. Kazdopadné
pozor na ceny napojl!

Tato restaurace urCité neni ke kazdodenni
navstévé. Je to spiSe unikat, ktery stoji zato vidét.
Navstévovat ji kazdy den by mé urcité zruinovalo :-D.

J. Petrytl, 4. B, Gastronomie
(Ri)

Adventni soutéZ Horecka vanocka

KDE 1STE

vénujeme svuj Cas tem, I

kteri ho potrebuji

Z4ci a zakyné DM SOS a SOU Horky nad Jizerou
mysli na klienty domu s pecovatelskou sluzbou v dobé
adventniho €asu i o Velikonocich. S pasmem pinym
pisniCek a basnické prézy FrantiSka Halase ,Ja se
tam vratim“ zavitali do celkem Sesti téchto socialnich
zafizeni. A nepfisli s prazdnou. Do domovl pfivezli
klientdm i perni¢ky od kolegll cukrafd s velikono€nimi
motivy. Kromé vystoupeni navstivili i vice nez 20 pokojl
klientd, ktefi jsou odkazani na lGzko. | t&ém vykouzlili na
rtech usmév. Jejich €innost ocenil pfi jejich velikono&nim
vystoupeni i PaedDr. Milan Némec, pfedseda Vyboru
pro socialni véci Stfedoceského kraje, ktery se za vystu-
pujicimi pfijel podivat do DPS U Anezky v Lusténicich.

(Hu)

Advent
V DRAZDANECH

Ve ¢tvrtek 6. prosince se tfidy prvniho a tfetiho
ro¢niku oboru Kucharf-€isnik spolu s prvnim ro¢nikem
oboru Gastronomie zuc€astnily pod dozorem pani
inzenyrky Romany Niklové, magistra Karla Sulce a pani
Klaudie Nadvornikové exkurze do Drazdan.

Po pfijezdu do historického centra mésta si cela
skupina prohlédla nejvyznamnéjSi zdejsSi pamatky,
predevsim galerii Zwinger a kostel Frauenkirche.

Vzdélani chtivi studenti byli v odpolednich hodinach
uspokojeni navstévou rozsahlého arealu Muzea hygieny,
kde zhlédli mnoho rozmanitych, mnohdy aZ roztodiv-
nych exponatd.

Posledni, avSak s nejvétsim nadSenim o¢ekavanou,
zastavkou, se staly proslulé vano¢ni trhy, jejichz neopa-
kovatelnou atmosféru jsme bez vyjimky nasali, coz
odstartovalo nae svate¢ni nadseni.

Obraz zaficiho mésta prosvétleného nespoctem
ozdob nam zUstal vryt do paméti jeSté dlouho po navratu
do Skoly jako jeden z nesmazatelnych zazitka.

(Su)




V&elarstvi na Horkach pokracuje *f' iﬁ'i&'

Od zafi 2018 pokraduje vcelarsky krouzek nové
pod vedenim pana Nikla. Kazdy mésic se sejdou mladi
nad$enci z fad zakd spolu se svym vedoucim a uci se
vSem dovednostem spojenych s péci o veely. Pfedevsim

se jedna o zaky a zakyné z oboru Zahradnik, ktefi maji
véelafstvi i v uebnich osnovach. Krouzek doplniuji ale
i ostatni zaci raznych oboru.

Na podzim se véely seskupi kolem kralovny
matky a tak pfezimuji. To jsme podpofili dostate¢nym
zakrmenim, prelééenim vcel, aby byly zdravé a za-
teplenim ali samotnych. Clenové krouzku dostali novou
maringotku na ulozeni veskerych potfebnych véci pro
véelafeni a nafasovali si specialni ochranné odévy
s kuklami.

Zimni obdobi je vénovano pfipravnym pracim
na nasledujici sezénu — nové ramky, mezistény, prace
s voskem, lahvovani medu, polepy, uklid a trocha teo-
rie, ktera je neméné dulezita. Je nutné i udrzovat krok
se soucasnymi trendy, ale nezapominat na moudrost
nasich predk(l — starych véelafu.

Jaro a léto je pro velafe ve znameni pravidelné
péce o pilné veelky, které se odvdééi sladkym pokladem
zlatého medu. Je to naro€na, ale krasna prace s zivymi
tvory, jejichz slozita hierarchie pfipomina feudalistické
usporadani Zivota na zamku. Clovék se neprestava divit,
jak je pfiroda ve své slozité jednoduchosti dokonala.

ﬁ'# . “,

(Ni)

ay

Akce Cista Jizera a my pifi tom!

Na zacatku fijna se naSe Skola zapojila do 1. ro¢ni-
ku projektu Cista feka Jizera 2018. Cilem této akce bylo
podle organizatord zkvalitnit zivotni prostfedi Uklidem
vodniho toku a pfilehlych bfeh(. Do projektu se zapoijili
podnikatelé, obce, Skoly, neziskové organizace, ti ktefi
Ziji v blizkosti této krasné feky. Zaci nasi 8koly nasbirali
v okoli Jizery v&etné pfikopl a pfijezdovych komuni-
kaci plny valnik odpadkll z tzv. ¢ernych skladek, valnik
plastl, papir a dalsiho odpadu.

Chovatelsky krouzek

NaSe Skola obdrzela za tuto ¢innost Pamétni list
s podékovanim. Nasi zaci také obsluhovali hosty pfi
zavérecném rautu k vyhlaSeni vysledkd tohoto projektu.
Organizatofi pfislibili, ze v této, jisté zasluzné
¢innosti, budou pokracovat i v dalSich roénicich. Tak
af feka Jizera dal teGe kolem nas a my se k ni cho-
vame Setrné a chranime prostfedi kolem ni. Jizera si to
rozhodné zaslouzi.
(Hu)

Aktivita, kterou mohou zaci DM navstévovat kazdy Ctvrtek.
Vedoucim krouzku je pan Radek Poslt. NavStévovat koné
a staje mohou zaci i v jiné dny. U koni se vzdy néjaka
prace najde. Kromé jizdy, se zaci vénuji i péCio koné =" 7
a Uklidu stdji, kde se nachazi celkem deset koni. -

Pro jizdu vyuZivaji zatim jednoho, ktery se jmenuje

Gofas. Zaci se ugi pouzivat jezdeckou vystroj,

jako je sedlo, podbfignik, tfmeny, uzdecka, F -ﬂ'.—u‘.
uzda nebo udidlo. Staraji se o koné ustajené .l ok
v boxech nebo stanich. Méni jim pravidelné =
podestylku, pouzivaji slamu a hobliny. Koné

gisti vzdy pred jezdénim i po ném. Cisténi
ma nékolik fazi — obvykle se zadina hrubym
ocisténim ryzakem, pokracuje se mékkym kartacem
a dokoncuje se vyCesavanim hfivy a ocasu. Jako krmeni
pro koné pouzivaji oves, seno a granule. Oblibenou
pochoutkou jsou jablka, mrkev nebo tvrdé pecivo. Jizda na

koni a péce o né je vitanou zménou po dni straveném na
praxi nebo ve Skole. (Zi)




Ve stfedu 19. €ervna 2019 jsme my, tfida 2. E, vyrazili z Horek
mensim autobusem na sportovné turisticky kurz. Pfijeli jsme do chatové
osady Elite ve Starych Splavech, vzdalené asi 10 minut od Machova
jezera. Dopoledne jsme si pro$li okoli, ubytovali se a po obédé vyrazili
za zabavou na plaz Borny. Tam jsme si vyzkou$eli ovladat paddieboardy
a zahrali si beach. Druhy den jsme brzy rano vysli na turisticky vylet smér
Bfehyné, kde jsme si dali vybornou zmrzlinu. Pokracovali jsme po Zluté
lesni cestou do mésta Doksy a ob¢as si utrhli vynikajici borlivky. Ve 14:30

na nas Cekal parnik Racek, ktery nas prevezl po Machové jezefe témér

k nasi chatové oblasti. Po kratkém odpoc€inku jsme opét mohli vyrazit na plaz a poznat okoli pfimo z jezera na
Slapadlech. To jsem si opravdu uzila. Vecer jsme si upekli bufty a povidali si o vSem mozném. Posledni den jsme
po dvojicich absolvovali orientani zavod. S mapou jsme se vydali do lesa, kde jsme hledali otazky a odpovidali na
né. Po zavodu nas prekvapila sladkd odména. Po ob&dé jsme nadSeni z novych zazitkl jeli domd.

Béh pro zdravi

Jako tradiéné kazdy rok se ve Ctvrtek pred
Horkyfestem konal B&h pro zdravi. Letos se ho u¢astnilo
devét tfid. Nékteré tfidy aktivné podpofili jejich tridni
ucitelé. Zavodu se zlcCastnil i pan feditel, zastupce
feditele pan Repan a zastupce feditele, pan Havlas.
Za kazdy okruh ziskal bézec fazoli, kterou vhodil do
sklenice své tidy. Casovy limit zavodu byl tficet minut.
Na konci zavodu rozhodoval pocet nasbiranych fazoli,
ale i poCet zaka v jednotlivych tfidach. Na tfetim misté
skondila tfida 3.E. Na druhém misté se umistila tfida
1. E. Vitézem se stala tfida 1. B.

A jak hodnoti zavod zakyné vitézné tfidy 1.B,
Natalie Pferovska?

»Zavod byl pro nas nova vyzva. Jsme tu prvni rok,
takze jsme netusili, jakou zvolit taktiku. Vitézstvi nas
velmi prekvapilo a zaroven potésilo. Necekali jsme to,
protoze jsme v naSem tymu nemeéli zadné nadprdmeérné
bézce. Nasi silnou strankou byla asi tymova spoluprace.
Rozdil mezi prvnim a druhym mistem byl jen velmi maly.
K vitézstvi nam pomohlo i nékolik fazoli, které nam do
sklenice vhodili ucitelé a vedeni Skoly. Dékujeme vSem
za podporu.

Holotova L.
(Zi)

Sportovni den
a turnaj ve volejbale.

Jako kazdy rok si zaci zméfili sily se svymi uciteli
a jako kazdy rok ucitelé zvitézili 2:0 na sety, tak jsme
zvédavi, jestli za rok to dopadne opadné. Zaci §li do
zapasu s vervou a bojovnosti, ale nebylo jim to nic platné
ani tehdy, kdy je posilil kvalitné hrajici Patrik Hlavacek
z 3.B. | kdyz povolali do svych fad pana ucitele Karla
Sulce, presto se jim vysledek zvratit nepodatilo. A to
s nimi hrali pomérné sportovné zalozeni stazisti z part-
nerské némecké skoly ve Wiesau. Nic nepomohlo a tak
jsou ucitelé dalsi vyzvou do pfistiho roku.

A jak hodnoti utkani jedna z zakyn, Natalie
Prerovska z 1. B?

Pristi rok to urcité¢ vyhrajeme a konecné pro-
lomime tu $ndru nekone¢né smily. Jinak se nam turnaj
s uciteli moc libil a uzili jsme mnoho legrace a spor-
tovnich zazitkd, k tomu nam pfalo i poCasi a nastésti se
turnaj obesel bez zranéni.

Tak mili uCitelé, za rok vam to spocitame!

(Hu)

A. Valickova 2.E, Kuchar — c’iég/’k
(Pre, Re)

Juniorsky maraton

Dne 15.4. 2019 jsme se zucastnili Juniorského
maratonu v Praze.

BéZeli jsme v sestavé: DenCa Blizkova, Kacka
Knoblochova, Zuzka RuOzicékova, Adam Fassmann,
Roman Miksik, Honza Petrtyl, Pepové Pluhar a Reichelt,
Pfemek Taborsky a Ondra Vojta. Skoncili jsme na
22. misté v kraji. Bylo to velice naro¢né, ale jsme radi,
Ze jsme se mohli zuCastnit a té€Sime se spole¢né na
dalsi ro€niky a na naSe lepSi a lepSi vykony.

Jak zavod prozival jeden ze zavodnik(:

Dne 15.4. jsem se zucastnil Juniorského mara-
tonu Run Czech v prazském parku Stromovka. Bézi se
sice cely maraton, tedy 42 km, ale je rozdélen mezi 10
béZcl, z nichz kazdy musi zdolat desetinu, tedy 4200 m.
Na startu bylo asi 100 Skol z Prahy a StfedoCeského
kraje.

Zavodil jsem za svou $kolu SOS a SOU Horky,
ktera tam byla jedina z Mladoboleslavska. Protoze jsem
Sel na fadu az predposledni, skoro cely zavod jsem
vidél. Bylo krasné, uzival jsem si sluni¢ka, celou dobu
jsem se smal a byl v pohodé, ale ¢im vice se blizil myj
usek, pfichazela nervozita, rozklepaly se mi nohy. Pfed
zavodem rano jsem mél pfani zabéhnout pod 20 minut,
ale casem bych se spokojil i s 25 minutami.

Pak jsem stal na startu a ¢ekal na pfedavku. Kdyz
to pfislo, vybéhl jsem. Své 1. kolo jsem bézel sam, nikdo
pfede mnou, ani za mnou. Pfibihal jsem do cile prvniho
kola a fikdm si, uz nemohu, ale volali na mne: ,Mas
dobry €as, pokracuj“. A tak jsem bézel dal. Nabudilo mé,
kdyz jsem v plilce rovinky pfedbéhl prvniho zavodnika,
to mi vlilo znovu krev do zil. Blizil jsem se k tomu hro-
znému kopci, uz jsem nemohl, ale dal jsem si za cil, ze
prfedbéhnu kluka v teplakach prfede mnou. Nenapadné
jsem pfidaval, nohy zrychlovaly samy a ja mu dychal na
zada, az najednou jsem byl pfed nim. Vybéhl jsem ten
kopec a poslednich 50 metrd jsem sprintoval.

Dobéhl jsem do cile a mél jsem nejrychlejsi ¢as
z nasi Skoly. Nebylo to ale nic lehkého a pfisti rok
musime vybrat lepSi bézce, ktefi nas dostanou do té
moji vysnéné padesatky. Ugast na tomto zavodu se
mi libila, ukazala mi, jak na tom jsem. A pro pfFisti rok
doufam, ze v 1. ro¢nicich budou dobfi bézci, abych
mohl byt pouze TRENER.

Z. Ruzickova a J. Petrtyl 4. B, Gastronomie
(Re)
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Michaela Jarosova

Michaelu (obor Cukraf, 1. D) bavi tzv. Krali¢i hop.
Jedna se o neobvyklou sportovni disciplinu, nebo
spiSe drezuru kralikd. Je az neuvéfitelné, jak velkou
zakladnu tento druh sportu ma v CR. Existuje dokonce
mistrovstvi Evropy v tomto klani a kona se kazdé dva
roky. Michaela zatim kralika trénuje jen na okresnich
a krajskych soutézich, jejim snem je u€ast na mistrovst-
vi CR. Mi$a se nezabyva ale jen timto koni¢kem, rada
pece dorty a chce se stat cukrarkou. Jeji rodice vlastni
v Kokofiné u MSena malou cukrarnu s restauraci a Misa
by jim v budoucnu chtéla pomahat.

1/ MisSo, kdy poprvé jsi zacala s drezurou kralika
a pro¢ té tento neobvykly druh sportu zaujal?
O tento zajimavy sport jsem se zacgala zajimat v dobg,
kdy jsme se s moji sestrou staraly o malého kralika,
zacCala jsem ho pomalu cvicit, jenze mé to nebavilo.
K Vanocum jsem pak dostala od sestry dalSiho, tentokrat
uz jen mého kralika. Bylo to v roce 2017, a tak jsem to
znovu zkusila.
2/ Jak takovy vycvik, trénovani kralika vypada?
Muj kralik dokaze napf. preskocit pfekazku a nas trénink
vypada tak, ze si postavim drahu a ska¢eme. Na zavo-
dech jsou prfekazky uz pfipravené.
3/ Jedna se o specialni druh kralika nebo je to oby-
¢ejny kralik a jak se vlastné jmenuje?
MUj kralik je normalni zakrslik ze Zverimexu, ale musim
podotknout, ze tento sport vétSinou provozuji kralici
s Usp&snymi geny. Jmenuje se Smudla.
4/ Jakych zavodu, soutézi se s nim Ucastnis a uz jsi
nékdy vyhrala?
Jezdime na zavody v Krali¢im hopu, snazim se Ucastnit
zavod( jednou v mésici. Konaji se po celé CR, napo-
sledy jsem s nim byla v Praze. Na mensich zavodech
jsem se se Smudlou umistila dvakrat na druhém misté
a dvakrat jsem byla treti.
5/ Co ti pfinasi tento zajimavy konicek a sdilis tuto
zélibu jesté s nékym?
Tento koni€ek mi pfinasi pfijemné straveny €as s mym
kralikem. Moc mé to bavi. Na zavodech se schazime
s kamaradkami, se kterymi se znam diky tomuto zajima-
vému sportu. Jsme dobra parta.
(Hu)
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Mym koniékem je skladani rubikovek
Nikola Cernucka

...také nazyvané jako speedcubing. Neni to jen
skladani ve tvaru kostek, existuje mnoho druhd, napf.
dvanactistranna (megamix), pyramida (pyramix), atd.

Nikolo, Ty ses uz za minuly Skolni rok proslavila

i na Horkyfestu zajimavym koni¢kem, skladani

Rubikovy kostky. MUzes$ nase ¢tenare obohatit o své
zkuSenosti?

Jo, jo, bavi mé&, kdyZ se snazim vylepsit si Casy.
Kdyz jsem slozila kostku poprvé, byla jsem neskute¢né
nadsena! Casem jsem se zlepSovala a byl to Gzasny
pocit, ktery mé motivoval vyzkousSet si i jinou kostku
nez 3 x 3 (bézna kostka). Ke skladani mé privedla moje
spoluzacka na zakladce. Napsala referat, ktery mé
dost zaujal, chvilku jsme si povidaly a nakonec jsem
vyzkouSela klasickou kostku slozZit a po par hodinach
Zjistila, ze je to pomérné snadné.

Vidim, ze se zlepSujes, ... mohla bys soutézit.
Poradaiji se soutéze ve skladani Rubikovy kostky?

Skladam uz asi rok a pal a vétdinou, kdyz mam
zrovna €as a chci si to zopakovat, abych na nic
nezapomnéla a taky se nezhorSila. M{j osobni rekord
slozeni je 27 sekund. Mam v planu jit na néjakou
soutéz, az budu primérné kostku skladat aspon do
25 sekund. VétSinou se soutéze konaji v Brné. Soutéz
porada obchod, ktery prodava hodné kostek vhodnych
pro speedcubing jménem Fyft (Fill Your Free Time). Maji
spoustu kvalitnich kostek i véci k nim, napf. gel na pro-
mazani kostky, obal, diky kterému se kostka tolik nenici
a nedostava se do ni prach aj. Jsou to spis takové, ,né“
Uplné nutné véci, ale pro toho, kdo se o svoje kostky
chce vazné dobfre starat, je to idealni.

Preji, af se Ti podafi snizit ¢as sloZeni kostky
a muzes$ soupefit s témi nejlepSimi v této zajimavé hre
a dékuji za rozhovor.

(Ko)




Napsali jste nam:

Dobry den!

Arpad Zalud se aktivné vénuje Muai Thai. Cely
Cervenec stravil v Thajsku, kde ziskal spousty zkuSenosti.
Kazdy den se vénoval tvrdému tréninku. A svéte div se,
uci se ve vasi 8kole. Chodi do 1. C obor Zahradnik.
Doufam, Ze tato informace bude pro vas zajimava!
Jsem na n&j moc pysna. Hezky den! Zdravi Virgovicova
- matka

Poznamka redakce.
Dékujeme a véfime, Ze tento zajimavy sport bude
nadéle jeho velkym koni¢kem.

Outdoor trénink

Jako kazdy rok, i letos prvni roéniky zahajily svij
druhy Skolni den na nasi Skole tzv. outdoor tréninkem.
Uz pocatek anglického slova ,out” nam napovi, ze zaci,
ve sportovnim oble€eni, se rano sesli se svymi tfidnimi
uciteli venku u sportovniho aredlu. Béhem pfipravenych
ukold méli moznost se navzajem lépe poznat. Jako
jeden tym museli vSichni absolvovat jednotlivé disci-
pliny, které provéfily vzajemnou spolupraci, soudrznost,
napaditost, ale i originalitu.

Sluni¢ko hralo, dobra nalada nas neopoustéla
ani po vyhodnoceni vysledku. TFidy se umistily v tomto
poradi:

1. misto tfida 1. B (33 bodu),

2. misto 1. A (30 bod0),

3. - 4. misto tfidy 1. D a 1. E (se stejnym poétem bod(i 24),
5. misto tfida 1. C (19 bod().

VSichni jsme si pfijemny zafijovy den uzili a nacerpali
energii k zahajeni nového Skolniho roku.

(Re)




Uspésna zahradnice
Bara Hruskova

Baro, vime,
Ze jste absolvova-
la v Horkéach tfilety
obor Zahradnik
a pokracovala jste
dale ve studiu na
Stfedni odborné
Skole v Praze
na Jarové, na
maturitnim oboru.
Zhodnotite nam
sva studia?

Myslim si, ze
studia na tfiletém
oboru a maturit-
nim asi nelze
srovnavat. A¢ jsme si vzdy mysleli, ze ucivo je na SOU
tézké, oproti nasledné skole to byla prochazka rdzovym
sadem. Zde se rozvijela odbornost opravdu do hloubky,
ale mozna, ze mi v tom pomohly pravé zaklady, které
jsem uz ziskala. Latinské nazvy z floristiky, sadovnictvi,
kvétinarstvi byly samozfejmosti. Tyto pfedméty mé
velmi bavily a urcité mi pomohly pfi psani mé zavére¢né
prace na téma: Sortiment cibulnatych a hliznatych.
Dalsi studium mi pfineslo mnoho novych informaci,
hlavné preciznost a zodpovédnost!

Jak dopadlo dalsi studium?

Dobfre, zakoncila jsem letos Uspé&sné maturitni zkouskou!
Paradox byl ovSem v tom, ze z 8 zahradnik( ve Skole na
Jarové, jsem k té maturité doSla jen ja - jedinal

Tak to moc gratulujeme a téSime se na to, Ze puljde
ve VaSich Slépéjich i nase dalSi absolventka Skoly
v Horkach z roku 2018 z oboru Zahradnik, jmenovkyné
Bara Orlova. Co planujete dal?

Dékuji za podporu — a chci Ffict, ze Bara patfi zde na
Jarové mezi skvélé studentky a urcité zvladne maturitu
velmi dobfe. A moje dalsi cile? Kone¢né odpocinek
a prazdniny a znovu do dalSich aktivit. Chtéla bych
ziskat néjakou praxi v kvétinarstvi, konkrétné ve vazbé
kytic a pak se chci zdokonalit v angli¢tiné, protoze
pfemyslim i o néjaké praci v zahranici.

(Pro)

Doséahla jsem na vysnény titul
Nikol Pechackova

1. Kudy vedly tvé kroky po skonceni stfedni Skoly
v oboru Cestovni ruch?

Nejprve jsem si v Hradci Kralové vybrala na vysoké
Skole IT obor, ale moc mi nesedél, tak jsem studia
zanechala a zacCala se pfipravovat na vysokoskolské
studium do dalSiho roku. Podala jsem si vice pfihlaSek
a byla pfijata na vice $kol. Vybrala jsem si CVUT,
Masarykulv ustav vySSich studii obor Personalni fizeni
v prumyslovych podnicich. Obor HR mé bavil, protoze
to byla nejen préace s lidmi, psychologie a socialni véda,
ale i administrativni a pravni stranka véci.

Abych si zvySila své uplatnéni na trhu prace,
podala jsme si pfihlasky na 3 univerzity ve Velké Britanii
— University of Greenwich v Londyné, University of
Derby a University of the West of England v Bristolu.
Prijata jsem byla na v8echny, ale nakonec jsem si po
dlouhém rozhodovani vybrala pro posledni moznost
- Univerzitu v krasném mésté Bristol, které zaroven
sousedi s Walsem.

V zafi 2017 jsem odjela do Velké Britanie studo-
vat magistersky obor International Human Resources
Management.

MuUj koni¢ek - mazoretky mé nepustil ani v ciziné
a letéla jsem na Mistrovstvi Evropy v Holandsku, kde
jsem se s kamaradkou umistila na 9. misté z celkem
24 soutéznich dui. A v dubnu kdyz jsem jela navstivit
rodinu zpét v Cechach, jsem se zugastnila sélové dis-
cipliny s rekvizitami na Mistrovstvi CR a umistila se na
krasném 3. misté.

Do CR jsem se vratila v 1ét& 2018, kdy mi uz
zbyvalo jen napsat diplomovou praci a odevzdat, ale
vzhledem k tomu, ze vSe bylo elektronické podobg,
tak byl navrat jednodussi. V zafi 2018 jsem ziskala
praci jako HR Trainee ve spole¢nosti Philips a v listo-
padu 2018 jsem odevzdala diplomovou praci. V unoru
2019 jsem obdrzela vysnény titul Master of Science
of International Human Resources Management a tim
jsem si ulevné oddychla!l

Jsem velmi vdécna, ze jsem vse toto mohla zazit
a bez obfi podpory mé rodiny bych toho nikdy nedosahla.
Nejvice vdé&im samoziejmé své babicce, ktera vSechna
moje rozhodnuti podporuje. | kdyZ jsem se vzdalila od
svého stfedoskolského zaméreni, nelituji své volby — na
Horky vzpominam rada a to prfedevsim proto, jaci tam
byli skvéli ucitelé. | oni mohou za muj uspéch. Rada
bych zminila jednu z mych inspiraci a podpor, pani
ucitelku Markétu Klimovou, ktera mé& nadchla pro cizi
jazyk a poznani.

Dékuji i za osloveni a doufam, ze by jednou muj
pfibéh mohl byt inspiraci i pro dalSi studenty!

(Ca)



Prace, kterd mé bavi
Vladimir Sixta

V Cervnu 2019 jsem na této Skole uspésné slozil
zavérecnou zkousku v oboru Zemédélec-farmar.

Jsem velice rad, protoze soukromé hospodafime od
roku 1993, kdy nam v restitucich vratili polnosti a statek.
V soucasné dobé hospodafime asi na 200 ha orné pldy,
péstujeme bézné zemédélské plodiny (pSenici, cukrovku,
fepku olejku, kukufici, séju a mak). Dalsi hlavni ¢innosti
nasi firmy jsou sluzby zemédélcim a dopravé.

Vyhodou mého podnikani je, ze mazu délat praci,
ktera mé bavi a od mali¢ka jsem vyrlstal v téchto, da se
fict pracovnich, podminkach.

Vyhodou tohoto zaméstnani je tedy to, ze pracuji
“doma*“, kde si svou praci muzu spole¢né s tatou organi-
zovat. Co je troSku zatézi, jsou neustalé investice do na-
kupu novych stroj(i, jako jsou traktory, kterych mame Sest
od znacky Casse. A jeden Claas a tfi kombajny Casse,
se kterym jezdim na r(izné vystavni akce a polni dny.

Takze ted uz mé ¢eka jen prace, pfedevsim sklizné
plodin.

Jsem rad, ze jsem tuto Skolu Uspésné dokondil,
velkou vyhodou na této Skole je ziskani fidi¢skych
prikazu a osvédceni na nakladac a sklizeci mlati¢ku.

Ucit se musim ale stale, protoze vyvojv zemédeélské
technice jde strasné dopfedu. Timto zdravim vSechny
ucitele a budouci zaky, ktefi si vybrali tento obor, v némz
je spousta moznosti, uplatnéni, zaméstnani - pokud je
tato prace na ¢erstvém vzduchu bavi.

(Ka)

Ze skoly rovnou do prace
Jan Stastny

Po Uuspésném sloZeni ustni zavérecné zkousky nebyl
Cas na zadny odpocinek, ale hned do montérek a na pole.
Pracuiji v rodinné zemédélské firmé Josef Stastny.
Hospodafime na 600 ha orné pudy. Firmu fidi m{j déda
a strejda. Ve firmé pracuje také mdj bracha, bratranci
a 5 zaméstnancul. Péstujeme bézné zemédélské plodiny -
obiloviny, brambory, hlavkové krouharenské zeli, kvétak,
Cervenou fepu, mrkev, petrzel, celer a cibuli. Moji pra-
covni €innosti jsou veskeré polni prace s mechanizaci,
ktera je pfijemna v tom, Ze pracuji s kvalitnimi stroji,
napf. znaCek Horsche, Kverneland a s traktory Zetor,
Fendt a John Deere.
Vyhodou této prace jsou dobré pracovni vztahy
a domluva pfi jeji organizaci. Prace mé bavi, jsem zvykly
na poli pracovat od mala. Proto jsem si vybral tento obor
na této Skole, kde se mi libilo, méli jsme dobry kolektiv,
ve tfidé super kdmose a dobré ucitele hlavné na praxi.
Velkou vyhodou ve Skole byla moznost délat fidi¢aky
na traktor, auto, nakladadk a kurzy na manipulatory
a kombajn. Vyborna byla zkuSenost ze staZze v Rakousku
a super je nabidka mnoha odbornych exkurzi. Za¢astnil
jsem se zemédélské olympiady ve Frydlantu a krajské
zemédélské soutéze.
Na Horky budu rad vzpominat.
(Ka)

Michal Vovéak
Moje profese mé bavi

1. Michale, nedavno jsi na nasi Skole maturoval
v oboru Cestovni ruch. Jak je mozné, ze nyni
pracujes v gastronomii?

Nez jsem zacal studovat v Horkach, jesté rok jsem
studoval na SPS v Mladé Boleslavi. Ale nejsem tech-
nicky zalozeny, jiz od malicka mé pravé bavilo vareni,
nové recepty a v8e kolem jidla. Béhem studia ces-
tovniho ruchu jsme méli rizné brigady v restaura¢nich
zafizenich po Boleslavi a ta prace mé opravdu bavila.

2. Jaka byla tvoje dalSi cesta?

UZ pfed maturitou jsem nejprve brigddné pracoval
v Méstském bazénu v MB a tam jsem dostal nabidku, abych
nastoupil po absolvovani Skoly na pozici provozniho.

3. Jaké zkusSenosti ti pfinesla tato pozice?

Uvédomil jsem si, ze pracovat na pozici nadfizeného je
naro€né, zodpovédné, a stresujici — byl jsem non stop
na telefonu a prakticky neustale doplfoval zbozi nebo
nahrazoval pravé chybéjiciho zaméstnance v rdznych
pracovnich sménach.

4. A co délas ted?
Od brfezna 2019 jsem se stal spolumajitelem restaurace
Café pasta. Sahnul jsem si na jeden z zivotnich sni
— vlastnit restauraci.

5. Co Café pasta nabizi?
Zaméfujeme se na italskou gastronomii. A mimo jiné
nabizime specialni téstoviny, které vznikaji ve spolupra-
ci s jednou chranénou dilnou v okoli. Timto vas vSechny
zvu, pfijdte néco ochutnat.

Bylo odpoledne, 16.00 hod., do podniku se zacali
sjizdét dalSi zakaznici a Michal odeSel obsluhovat se
svym typickym Usmévem. Prijdte se pfesvédcit sami.

(Ja)
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Momentalné pracuji pro Hard
Rock cafe v Londyné
Andrea Stépanova

Ww [ILE YOUF story

Hedrd Rk

Na Horkach jsem se vyucila servirkou a kucharkou
v roce 2012. Po vyucéeni jsem zkusila obé& povolani,
ale na place se mi zalibilo vic. Porfadani svateb a se-
stavovani slavnostnich tabuli mé bavilo uz na stfedni.
Nakonec jsem si oteviela malou restauraci, kterou jsem
musela zavfit.

Dlouho jsem doma netruchlila a odjela na 3 mésice
zkusit Stésti v Londyné. Lajdactvi pfi hodinach anglictiny
se projevilo hned pfi pfijezdu. Musela jsem zacit od
zacatku. Nejdfiv jsem pracovala jako snidanova servirka,
kde toho, diky bohu, ¢lovék moc nenamluvi. Kdyz jsem
byla schopna brat objednavky, byla jsem pfesunuta
do restaurace, ktera byla proslula Séfkuchafem Gary
Rhodes.

Nasledovala pozice barmanky a tak jsem béhem
roku a pul méla ze sebe celkem radost.

Dnes uz tu ziju dva a pul roku. Nejoblibené&;jsi zalibou
je cestovani. Mam dlouhy seznam mist, ktera chci navstivit,
a proto se snazim cestovat, jak jen mi to prace dovoli.

Momentalné pracuji pro Hard Rock cafe.
Spole¢nost mé zaujala svymi motty, aktivitou v ochrané
planety a zajimavou historii. Mého tréninku se uc€astnila
nejslavnéjSi a zaroven prvni servirka Hard Rocku Rita
Gilligan. Nezapomenutelny zazitek a spousta novych
poznatkl. Jsem tedy pySnou soucasti tymu - otevieni
prvniho Hard Rock hotelu v Londyné.

Doufam, ze se brzy budu moci pfijet do Skoly
podivat.

(Ca)
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Na roky ve skole vzpominam
velmi rad
Zdenék Kraus

Jak je to dlouho, co jsi opustil brany SOS a SOU
Horky nad Jizerou? Kam té nohy vedly? Kde plsobi§?
Skolu jsem opustil v roce 2015, poté, co jsem Uspé&sné
absolvoval obor Kuchaf-¢iSnik. UZ pfi praxi ve Skole
jsem zacal pracovat v hotelu Galatea, kde jsem nyni na

pozici ¢iSnika a sommeliéra.

Jak na léta stravena ve Skole vzpominas? Vybavuje
se ti néco nebo nékdo konkrétni?

Na roky ve $kole vzpomindm velmi rad. Diky Skole
jsem se dostal az na Prazsky hrad, zahraniéni staze
a na spoustu jinych zajimavych akci. Udélal jsem si
také dost kurz(i a znalosti z nich vyuzivam a rozvijim
dodnes. Nejradéji vzpominam na pani ugitelku Rihovou,
Niklovou, Somrovou, které nas mély pod palcem po
odborné strance a hodné naucily.

Jaké mas sny a plany do budoucna? Co bys
vzkazal souéasnym studentiim, ktefi sedi v nasSich
lavicich?
Mym nejvétsSim snem je mit svou vlastni vinotéku,
protoZe se o vino hodné zajimam a chtél bych vyhrat
BOHEMIA SEKT TROPHEE a ziskat titul nejlep$iho
sommeliéra Ceské republiky.
dale si postavit dim a nékdy v budoucnu zalozit rodinu.
(A jak to byva v pohadkach, vse dobfe dopadlo. Princ
Zdené&k se ozenil s nasi princeznou Tynkou z oboru
Cestovni ruch letos 14. €ervna. Dodatec¢né prejeme
naru¢ plnou Stéstil)
Nynéjsim zakdm bych vzkazal, Ze kdyzZ je vile, jde vSe.
(Ri)

Barmansky béh na Horkyfestu 2019




Prace v divadle je narocna
Michal Bulir

Po ukonceni nastavbového studia v Horkach v roce
2001 jsem nastoupil v Mladé Boleslavi do jedné restau-
race, kde jsem plsobil dva a pul roku na pozici vrchniho
Gisnika. Poté pfisla nabidka z pizzerie. Zde jsem praco-
val dalSi dva roky.

V tu dobu jsem dostal zajimavou nabidku:
v méstském divadle v MB koncil najemce Divadelniho
klubu a ja jsem se rozhodl zde podnikat. Prace to
neni jednoducha a ma sva specifika. Neni to klasicky
restaurani provoz a vSe se fidi podle divadelniho pro-
gramu.

V divadle pusobim dodnes a zatim bych neménil.

Na studia v Horkach vzpominam moc rad a klidné
bych si to zopakoval. Byly to fajn roky a hlavné bezva
lidi. Casto vzpominam na pana Salage (mistr odborného
vycviku), ktery nas toho naudil spoustu a ja jsem mu
vdécény za jeho pfistup! Myslim, Zze on ma zasluhu na
tom, jak se od té doby chovam k hostim. A to, co jsem
se naucil, pouzivam v praci dnes a denné.

Absolvoval jsem také dvé zahrani¢ni staze. Prvni
byla ve tfetim ro€niku v némeckém Babenhausenu, kde
jsem pracoval v jedné restauraci. Bylo to skvélé.

Ta druha staz byla v Regensburgu, kdyz jsem uz
byl na nastavbovém studiu. Bylo nas tam deset a po
tydnu naSe pani ucitelka odjela a mésic jsme tam travili
sami. Byt odkazani sami na sebe a svoji némd¢inu nas
hodné bavilo. Vafili jsme v jidelné Skoliciho stfediska
némeckych drah (Deutsche Bahn). Zazili jsme hodné
legrace a také se toho hodné naudili. Némecky jazyk
jsme pred navratem domd slusné ,mrskali“. To se nam
pak hodilo u maturity. Rad na to obdobi vzpominam.

Do budoucna se i nadale chci starat o divaky
naSeho divadla a hercim vytvaret ty nejlepsi podminky
pro jejich naro¢nou praci, ktera mnohdy za¢ina u mé
v klubu dobrou kavou a néjakou tou nasi dobrotou
z kuchyné.

Rodina mé maximalné podporuje v mé praci a re-
spektuje jeji Casovou naro€nost. Toho si nesmirné vazim.

(Ma)

Lucie Novakova
Moje prace v cestovnim ruchu

1. Pfed nékolika lety jsi absolvovala na nasi Skole
obor Cestovni ruch, kde dnes pracujes?

Po maturité jsem stravila rok na Jazykové Skole MAVO

v Praze a pak jsem na zékladé vybérového Ffizeni dos-

tala nabidku nastoupit do cestovni kancelafe Blue Style

v MB.

2. Co je naplni tvé prace?

ProtoZe pracuji na pozici referentky prodeje zajezdd,

vytvafim nabidky zajezd(, cestovni kalkulace a pak

zajezdy prodavam.

Staze na skole jsou bomba
M. Lewisova

1. Vroce 2015 jsi odmaturovala na nasi Skole v oboru
Cestovni ruch. Jaka byla tvoje nasledujici cesta?

2. Proc sis vybrala pravé tento obor?

3. Co planujes do budoucna?

4. Vzpomenes si nékdy na nasi §kolu?

5. Absolvovala jsi néjaké zahrani¢ni staze?

1. Po maturité jsem zadala chodit na VSPJ
(Vysoka Skola polytechnicka Jihlava) - dalkové studium
cestovniho ruchu a k tomu jsem zacala pracovat na plny
uvazek. Kvali nevyhodnému dojizdéni jsem na posledni
chvili pfestoupila na TUL (Technicka univerzita Liberec)
na obor filozofie humanitnich véd - denni studium.

2. Obor Filozofie jsem si tak upIné nevybrala sama,
byla to spi$ souhra nahod. Kazdopadné m(j déda taky
v mladi studoval tento obor, a muj vybér ho potésil.

3. Dnes se rozhoduji mezi studiem, praci v CR
nebo praci v zahrani¢i. Kazda moznost ma sva pro
a proti, ale nejvice mé to tahne alespon na par mésicl
do zahranici.

4. Ano a rada. Vzpominam na klidné a hezké
prostfedi, na jizdy autobusem v prvaku. Rada si vzpo-
menu na vylet do Anglie se skvélou angli¢tinarkou
Markétou Klimovou, na staZze na Kypru a v Rakousku
a samozfejmé na ucitele, které jsem méla rada. Navstévuii
alespon jednou roéné spolu se svymi nejlepSimi
kamaradkami a zaroven byvalymi spoluzackami nasi
drahou tfidni ucitelku Evu Moravovou. A kdyz to vyjde,
tak zajdeme s holkama na ples, kde se potkavame se
vS8emi ostatnimi uciteli. Je to takova nase udalost, kde
se vidime a muzeme zavzpominat.

5) Ano, byla jsem ve druhém roéniku na Kypru
na 5 tydnud a ve tfetim ro¢niku v Rakousku na 3 tydny.
Jednim slovem bomba, doporucuji vSem vyjet na staz.

(Ma)

3. VSimla jsem si nedavno na FB, Ze jsi hodné
cestovala. Byla to pracovni cesta?

Ano, vznikla za u€elem poznani destinaci a hoteld,
které nabizim a prodavam. Navstivila jsme proto Tunis,
Turecko, Egypt a Maroko.
Zajem o tyto destinace v sou¢asné dobé narudsta a jsou
relativné levné. Ale nebyla jsem sama, cestovala jsem
se skupinou kolegli z ostatnich pobocek a prazské
centraly.
4. Mas néjaké plany do budoucna?
Rada bych zUlstala v cestovnim ruchu na dalSi pozici na
prazské centrale Blue Stylu. Zaméfila bych se na jednu
-dvé destinaci, uzavirdni smluv s hotely a komunikaci
s vybranou destinaci, vlastné bych vice cestovala.

(Ja)
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1. Jak se Vam libi zamecké
prostredi?

2. Jaké jsou Vase zaliby?

3. Co rikate na kolegy a Zzaky
i

4. Jaké predméty vyucujete?
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Mgr. Zdislava Csémy

1. Zamecké prostfedi pusobi pfijemné a klidné. Atmosféra
Skoly tim ziskéava urcity punc romantiky.

2. Pfiroda, turistika, cestovani, zahrada.

. Citim se zde dobfe.

4. VyucCuji anglicky a némecky jazyk.

w

RNDr. FrantiSek Bartak

1. Ma vznedenost, kterou jiné Skoly nemaji.
2. Dobré jidlo, piti, zahrada, sauna a film.
3. S obéma mnozinami spokojen.

4. Vyu€uji matematiku.

Mgr. Markéta Klimova Ulmanovéa

1. Velmi utulné, je radost ucit v tak krasné Skole.
2. Cestovani, pobyt s rodinou a nakupovani.

3. Jelkoz se vracim po materské dovolené, je pro mé vétsina
kolegu staronovych. Prace s Zaky mé velice tési.

4. Vlyuéuji anglicky jazyk.

Ing. Jifi Kozanek

1. Pusobil jsem zde uz pfed 20lety. Musim uznat, Zze Skola
a cely jeji areal se podstatné zménily, a to do krasy.

2. Turistika, cestovani, ¢etba beletrie, zahradniceni.

3. Kolegové jsou vstficni, pomahame si. Zaci jsou vice otevieni,
zvykam si.

4. Tésil jsem se zejména na vyuku pfedmétu chov zvitat, ale
vyucuju i dalSi pfedméty.

Bc. Jana Macakova

1. Prostory zamku a jeho pfilehlé okoli se mi velmi libi.
2. Sport, peceni pernickll, motosport, cestovani.

3. Kolegové jsou fajn, pomahaji mi. Zaci? Skvéli, Sikovni.
4. Ucitelka odborného vycviku.

Bohumil Zavrel

1. Zamek se mi libi, chtél jsem vZdy na zamku pracovat.
2. Vareni a vSe, co se tyka gastronomie, houbareni, rybafeni.

3. Kolegové jsou vyborni, jsou odbornici. Je tu dobry kolektiv.
Velmi dobfe se mi pracuje s zaky vyssich ro¢nikd, je zde
vidét uz jista odbornost.

4. Jsem ucitel odborného vycviku.

Marek Dlouhy

1. Jsem byvaly absolvent Skoly, zdmek a prostfedi odbornych
vycvikd se mi vZdy libily.

2. Zemédélstvi, mechanizace, opravy, chov zvifat, zahradniceni,
pfiroda.

3. Je tu super kolektiv, spoustu kolegu jsem znal jako zak. Citim
se zde velice dobfe.

4. Vyuéuji odborny vycvik zahradnik( a farmard.



DEKUJEME PARTNERUM SKOLY za pomoc pfi vydavani tohoto &asopisu

Obec Horky nad Jizerou

Pfi otevieni studenského Uctu G2 od Komercni banky, a.s.
350 K¢ az 700 K¢ Bonus
Akce meésice fijna

Zeptejte se na pobockach Komercni banky, a.s.
Ptipadné volejte pani Veroniku Jiskrovou tel: +420 602 540 764

BUDOUCNOST
3ISTE vy I KB

kI'éSYSVétE.cz

www.horkynj.cz
tel. 326 312 207

Spolek

pratel

Skoly

FP POWER

STREET WORKOUT EQUIPMENT SOSaSOU

Jsme zkusenymi specialisty pro volnoc¢asové a sportovni aktivity.
Prilezitost, jak aktivné trévit ¢as na cerstvém vzduchu pro mlddez, sportovce i seniory!

« vyuka odborné praxe

« snidang, poledni menu, vecefe

«  vanocni vecirky i firemni akce

« nase zakusky

« moderné vybavena oteviena kuchyné
desi é prostiedi e

Horky nad Jizerou

MULTI HRISTE SKOLNI WORKOUT
WWW.FP-POWER.CZ

www.restaurace-stepanka.cz

Restaurace Stépanka, Mladé Boleslav, Na celné 885
(3. Patro nové budovy Kliniky Dr. Pirka)

(&) HYGOTREND

doddvky pro uklid a hygienu komplexné g r 0

NEJVETS] VELKOOBCHOD V DODAVKACH PRO UKLID A HYGIENU KOMPLEXNE

+  plsobime v celé Ceské i Slovenské republice

* v rdmci komplexnosti drZime vice neZ 6 000
poloZek skladem

¢ 0 nase zdkazniky se staraji proskoleni
obchodni zdstupci a pracovnici zdkaznického

IAA, servisu

=l « zboZi zavdZime vlastnimi vozy
* nabizime bonusové smlouvy
« zvyhodnéné nabidky na zdsobniky
a ddvkovace
+ optimalizace Vasich ndkladd
¢ rddi Vdm doddme vzorky zdarma
+ poskytujeme ndhradni plnéni
Tereos TTD Cukr

Ceska republika

Tradi€ni vyrobce cukru a lihu
z cukrové fepy jiz od roku 1831

www.hygotrendgroup.cz







