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Casopis Stredni odborné skoly
a Stredniho odborného uciliste
Horky nad Jizerou




SOS a SOU Horky nad Jizerou

STUDIJNI OBORY

CTYRLETE STUDIJNi OBORY
Gastronomie
Cestovni ruch

TRILETE UCEBNI OBORY

Cukrar
Kuchar - ¢isnik
Zahradnik

Zemédélec - farmar

STUDIJNi NASTAVBOVE OBORY
Podnikani
Spolec¢né stravovani

CELOZIVOTNI VZDELAVANI

SKOLA ZAKUM ZAJISTUJE:
< bezplatné studium, statni Skola

« vyuku zkuSenymi odborniky

« prohlubovaci a specializa¢ni odborné kurzy

« moznost zahrani¢ni praxe zdarma (Némecko, Ra-
kousko, Slovensko, Italie, Kypr), zajezd do Londyna

% kulturni a odborné exkurze, sportovni kurzy

< pfispévek na pracovni obleceni pro praxi

“ ziskani odmeény za produktivni ¢innost pfi odborném
vycviku a pfi doplrikové ¢innosti Skoly

« vybranym obordm stipendium z rozpoétu Stfedo-
Ceského kraje

< moznost ziskani fidi¢ského opravnéni skupiny B, C, T

« autobusové spojeni z Mladé Boleslavi, Benatek nad
Jizerou a Brandysa nad Labem v ndvaznosti na vyuku

« stravovani ve Skolni jideln&, ubytovani v domové
mladeze

< mimoskolni zajmovou ¢innost, krouzek chovu koni

« pratelské prostfedi

+%+ doprava do Skoly hrazena statem a StfedoCeskym krajem

DALSI AKTIVITY SKOLY

< Gastronomické zajisténi (tepla a studena kuchyné,
cukrarské vyrobky) a obsluha pfi spole¢enskych
akcich vcetné kvétinové vyzdoby

< Moznost konani spole¢enskych akci (svatby, pracovni
setkani, rodinné oslavy apod.) v prostorach zamku
SOS a SOU v Horkach nad Jizerou

« Zamecka vinarna - stylové prostredi - rezervace akci
do 30 osob

< Ubytovani v domové mladeze - v budové zamku,
véetné stravovani

< Obédy pro verejnost

< Vyjizdky na koni, letni kurzy pro mladez

< Zahradnictvi - prodej sadby, zeleniny, kvétin, dusic-
kovych, adventnich a jinych vazeb

n SOS a SOU Horky nad Jizerou

Stfedni odborna Skola a Stfedni odborné ucilisté, Horky nad Jizerou 35, 294 73 Brodce

tel. 326 312 234, mobil: 604 633 999, e-mail: souhorky @souhorky.cz ~www.souhorky.cz




Uvodnik
Nase Skola v jubilejnim roce (100 let

zaloZeni republiky) v zajimavych €¢islech

Roku 2018 rezonuiji oslavy stého vyro€i republiky.
NaSe 8kola sice v letoSnim roce neslavi tzv. kulaté
vyro€i, ale i pfesto se vSak udalo mnoho vyznamného.
Skola byla zaloZena pred $edesati Sesti lety. Ziskala
na jafe vyznamné ocenéni — Certifikat kvality za nad-
standartni vysledky ve vzdélavani v gastronomickych
oborech od Asociace kuchaft a cukrafd CR. Ocenéni
stfednich kol v Ceské republice. Po paté jiz zaci oboru
Cukrar vybojovali zlaté pasmo na narodni soutézi s mezi-
narodni Ucasti Gastro Junior v Brné. Po sedmé jsme
zorganizovali krajskou odbornou soutéz zemédélskych
dovednosti, kde prvni a tfeti misto ziskali zaci nasi
Skoly. Poprvé se zucastnili nasi zaci celostatni baris-
tické soutéze v pfipravé kavy a dalSich napoji a hned
ziskali krasné druhé misto. Kazdoro€né i vice nez
sto zakd vykonalo staze na Prazském hradé vcetné
dodani cukrarskych vyrobkd. Vyznamnou akci byl 25.
ro¢nik slavnostniho plesu Hradni straze v prostorach
Prazského hradu. Jiz po devatenacté jsme ziskali v ram-
ci programu EU ERASMUS+ finanéni dotace na zahra-
niéni staze pro Sedesat zakud. Jiz dvacaty prvni rocnik
HORKYFESTu si vSichni zu¢astnéni uzili a spole¢né
stravili kulturné zabavné dopoledne a k tomu i pfedchozi
tyden sportovnich aktivit.

Po Sesté byl zahajen S$kolni rok divadelnim
predstavenim na nadvori zamku.

Na rok stoletého vyro¢i nasi vlasti budou vzpominat
i dalsi generace zaku Skoly.

Diky uspé&snému projektu IROP jsme ziskali novy
traktor a firma Skoda Auto a.s. nam darovala osobni

Jana Splichalova
Cukrarkou roku 2018

Ve findle cukraru Qeské republiky, v€etné profesional-
nich, ziskala Jana Splichalova na Veletrhu FOR Gastro
a Hotel 4. — 6. fijna 2018 prvni misto.

20. Unora 2019
. Vizdly-od 10.00 do 16.0Q hodin

51 |
F "-

vvs

Urcité se ke wam piijdie /,»oz,{{ﬁum,‘, t&sme se na Vis!
ZAcl a zambstnanet skoty

"]

21. listopadu 2018 (hlavni program)
5. prosince 2018, 23. ledna 2019

automobil pro vyuku autoskoly. Krajska dotace pomohla
v hlavni budové — v zamku, pfipravit projekt na Ustfedni
topeni na vytapéni zemnim plynem, nakoupit nové
vybaveni cukrafské dilny a télocvicna naradi Work
out Z prostfedkll Skoly jsme postavili novy vestibul
k budové zamku, novy sklenik ve Skolnim zahradnictvi
a odvétrani v Gastrocentru. Rodina Hégrovych nechala
opravit podlahu v dilné a zajistila vyménu dalSich oken
v aredlu odborného vycviku.

To jsou vsSak jen stroha Cisla a vycet akci. Béhem
Skolniho roku zazili nasi zaci bezpocet uspéchl v fadé
odbornych a dalSich soutézich, na akcich Skoly, v rlz-
nych odbornych kurzech, pfi charitativni ¢innosti ve
prospéch seniori v domovech s pecovatelskou sluzbou
v regionu, na sportovnich kurzech a dalSich ¢innostech.
Na oslavach sto let vyroCi republiky se budou nové
podilet i nasSi Zaci pfi organizaci akci na Velvyslanectvi
CR v Pafizi, ve Vidni, na Prazském hradé, Zofiné a dal-
Sich slavnostnich mistech.

Vzpomenout na vSe si mizete i pfi Cetbé naseho
19. ro¢niku ro¢enky SOUHRA.

Ing. Vratislav Morava
feditel

CESTNE UZNANI
Hospodarské Komory CR

V fijnu 2018 bylo v Praze pfedano ocenéni HK CR nejlepsim
absolventim. Za nasi Skolu ho ziskali dva kuchafi — ¢iSnici,
dva cukrafi, jedna zahradnice a dva zemédeélci — farmafi.
Nase $kola obdrzela Cestné uznani za vysokou Uroven
praktické pfipravy.

Pfipravili jsme pro Vas:

* informace o studiu ve Skolnim roce 2018/2019
(v 11.00, resp. ve 12.00, 13.00 a 15.00 hod. na
zamku v Horkach nad Jizerou)

* prohlidku vyukovych prostor Skoly

 prezentaci zapojeni Skoly v narodnich
a mezinarodnich programech

* informace ucastnikll zahrani¢nich stazi

* expozice a ukazky praci zakl Skoly



CERTIFIKACE ODBORNYCH SKOL

Centifthit hvulity pro SOS a SOV dHonhy nad Jizenou

SOS a SOU Horky nad Jizerou byla zafazena
k vybranym stfednim odbornym Skolam, které se
uchazi o certifikaci odbornych Skol. Asociace kuchafi a
cukrati CR ve spolupraci se Svétovou asociaci kuchaf(i
a cukrar( vyhlasila certifikaci odbornych $kol, které
dosahuji nadstandartnich vysledkd v pfipravé svych
studentl na obor a maji nadstandartni vzdélavani v gas-

-
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Dalsi uspéch nasi skoly
na gastronomické soutézi

I v letoSnim roce jsme se zucCastnili soutéze
,O POHAR BLANICKYCH RYTIRU“ poradany SOS
a SOU VlaSim.

V kategorii ,tepla kuchyné“ nasi skolu reprezen-
tovala zakyné 3.E, EliSka Peroutkova, pod vedenim
zkuSeného ucitele odborného vycviku pana Uhlife.
Byla velmi Uspésna. Ziskala 3. misto ve zlatém pasmu!
Hlavni surovinou leto$niho ro¢niku byla zvéfina. Eliska
si pro pfipravu pokrmu vybrala jeleni hrbet.

Cely nazev vitézného pokrmu:

Jeleni hibet pe€eny dorlizova s dyfiovym pyré,
zeleninovym ragu a omackou z ¢erveného vina.

K uspéchu moc gratulujeme.

4

(Sou)

tronomickych oborech. Podminkou ucasti bylo &lenstvi
v AKC CR, dale vynikajici vysledky v oblasti vzdélavani,
soutézi v CR. To vée nase $kola splnila.

Tato certifikace nam umozni zviditelnit se pred
ostatnimi gastronomickymi $kolami v CR a také zvysit
kredit Skoly na trhu prace.

Pfi vyhlaseni vysledkl soutéze GASTRO JUNIOR
Brno 2018 — BIDFOOD CUP pfevzala Skola v Horkach
n. J. z rukou prezidenta AKC CR Bc. Miroslava Kubce
Certifikat stvrzujici vysokou kvalitu vzdélavani v oboru
gastronomie. Toto ocenéni udéluje Asociace kuchafu
a cukrafu Ceské republiky ve spolupraci se Svétovou
asociaci kuchafi a cukrafd (WACS) prestiznim gastro-
nomickym a hotelovym &kolam v Ceské republice, které
dosahuji nadstandardnich vysledkl v pfipravé svych
student( v gastronomickych oborech. Podminkou certifi-
kace je dosahovani vynikajicich vysledkl nejen v oblasti
vzdélavani, odbornych praxi, ale také ziskani zlatych
V soudasnosti je drziteli certifikatu kvality v Ceské
republice pouze 11 Skol.

Asociace kuchaftt a cukraitt CR ma v dlouhodobém
planu napomahat odbornym Skolam a podporovat je ve
zvy$ovani jejich odborné trovné. Ugelem certifikace je
zvyhodnéni téchto Skol nejen na trhu prace, ale také
zviditelnéni pfed ostatnimi gastronomickymi Skolami
v Ceské republice. Asociace kuchatiti a cukraiti CR uvadi
certifikované 8koly na svych internetovych strankéch
jako partnerské instituce, které nabizeji nadstandardni
vzdélani v gastronomickych oborech.

Opravnénost ziskani Certifikatu kvality Skola
v Horkach potvrdila v republikovém findle soutéze
GASTRO JUNIOR BRNO 2018 - BIDFOOD CUP, ve
kterém zlaté medaile vybojovaly zakyné 3. ro¢niku
oboru cukrafi Tereza Cmuhatova a Elidka Prskavcova,
pod preciznim vedenim ucitelky odborného vycviku pani
Aleny Pechlatové.
(Sou)

Pozvanka na
MATURITNI PLES

Z4ci 4. roéniku oboru Gastronomie spolu s Zaky 1. rog-
niku zvou na svuj ples, ktery se kona 16. unora 2019
v séle Skoda Muzeum v Mladé Boleslavi.




>
Zlaté medaile\\v Y

Nase vitézky |

z Gastro Junior Brno
— na Bidvest CUP 2017 t

\ republikovém finale soutéze
GASTRO JUNIOR BRNO 2018
- BIDFOOD CUP vybojovaly zlaté
medaile Zzakyné 3. roc¢niku
Tereza Cmuhafova a Eliska
Prskavcova. Dévc€ata soutézila
v restauracénich moucnicich, kde
si musela vylosovat ze Sesti zadani
pouze jedno. K tomu musela do moucniku pfidat pét
tajnych surovin a cely moucénik vyrobit za 45 minut pfed
publikem a akreditovanymi komisafi. EliSka si vylosova-
la mouénik z bramborového tésta a Tereza p4j.

Moc dékuji za reprezentaci.
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LetoSni Cerven zil jazykovymi soutézemi. Nejdfiv
probéhla konverzaéni soutéz a tyden nato Evropsky den
jazyku. Ne vzdycky se povede, ze v obou jazykovych
kategoriich — némciné i anglicting, vyhraje jeden Clovék.
Letos se to povedio Terezce Sestakové z 2. B. Jak se to
Terce povedlo, pfipravovala se na soutéz, méla stres?
Ctéte dal.

Bavi té cizi jazyky? Jaké z nich mas znamky?
Jsou to mé oblibené predméty, z obou mam za 1.

Jsi spokojena s vyhrou?
Urcité ano, kazda vyhra je dobra, jsem za to moc rada.

Je zajimavé, ze jsi vyhrala soutéz jak v anglickém,
tak i v némeckém jazyce. Jak se ti to povedio?
Uz jsem se soutéze zucCastnila loni a taky to dopadlo
docela dobfe. Taky mi sedly otazky, prosté Stésti mi

pralo.

Pfipravovala ses na soutéz?
Pripravovali jsme se s pani ucitelkou a pak to Slo
samo.

Chystas se na néjakou zahranicni staz nasi skoly?
Ano, ted jsem pfihlaena na stdz na Slovensko, tak
snad to vyjde.

T. Havelkova 1. E, Kuchaf — ¢isnik  (Ma)

Gastrojunior
Brno - BIDFOOD CUP




GASTRO HRADEC

Dne 15. 3. 2018. si nenechali nasi zaci ujit odbor-
nou soutéz Gastro Hradec - Vitana Cup 2018, XXIII.
roénik narodni soutéZze kucharfského a cukrarského
uméni s mezinarodni Ucasti a XlIl. roénik mistro-
vstvi republiky kuchafd a cukrar, ktery se konal
v Kongresovém centru ALDIS v Hradci Kralové. Soutézily
cukrarky Kamila Sulcova, Tereza Cmuharova a Nikola
Kappiova pod vedenim ugitelky odborného vycviku pani
Aleny Pechlatové a kuchatem Vojtéchem Svapikem
a Tomas HlouSek pod vedenim ucitele odborného
vycviku, pana Vladimira Uhlife. Obsadili jsme discipliny
Misa Petit Fours s centralnim monumentem z jedlého
materialu, slavnostni dort, dort pro dvanact osob s vy-

kroji a Slavnostni rautova misa pro 8 osob. Vsichni
se poctivé pfipravovali a neni tak pfekvapenim jejich
vyborné vysledné umisténi. Dom( si z Hradce pfivezla
Kamila, Nikola a Tereza zlatou medaili, Vojta a Tomas
medaili bronzovou.

N totn
1) Do kategorie Cukraf umélec junior jsem vyrobila
kuchyriku, s niz jsem se umistila ve stfibrném pasmu
na 2. misté. Druhy dort jsem vyrabéla s kvéty a umistila
jsem se ve zlatém pasmu na 4. misté.
2) Z vyhlaSeni jsem byla trosku nervozni, ale pocity
z umisténi ve zlatém a stfibrném pasmu, jsou radostné.

M
1) Do kategorie Cukrar kadet jsem vyrobila Velikono¢ni
dort, se kterym jsem se umistila ve zlatém pasmu na
3. misté.
2) Pocity ze soutéZze jsou velmi dobré, umisténi je
skvélé a jsem velmi spokojena.

Gekoa

1) Do kategorie Cukraf junior jsem vyrobila monument
s petifurkami a s timto vyrobkem jsem se umistila ve
zlatém pasmu na 3. misté.
2) Byla jsem strasné prekvapena, Ze jsem byla ve zlatu.
Cela soutéz se mi moc libila.

T. Cmuharovd, K. Sulcova, N. Kappiova 3.D, CukraF

GASTRO PODEBRADY

Dne 26;4- 2018 probéhla soutéz cukrar, kuchar(, ¢isnikl a barmanu. Nase cukrarky druhého rocniku, které soutézily
ve dvojicich: Sarka Volfova a Tereza Jandova, Natélie Tmova a Nikola Prazakova se nejen zucastnily, ale i vyhraly.

1. Co jste vyrobily v Podébradech a jak jste se umistily?

2. Jaké mas dojmy?

Netza a Ntotta

Na soutéz do Podébrad jsme udélaly dort s ofe-
chovym a sachrovym korpusem, prokapany griotkou,
kastanovou $lehackou a viSflovym zelé, ochuceny
kapkou griotky. Dort byl potazeny modelovaci hmotou
s plastickymi vystupky z marcipanu a to vSe prestfikané
Cokoladovym velvet sprejem. Jako symboly jsme zvolily
kvétiny vi¢iho maku, pomnének a kopretin a také mapy
Ceské republiky z roku 2018 a Ceskoslovenské repub-
liky s ¢asti Zakarpatské Rusi 1918.

6

Umistily jsme se ve zlatém pasmu na hezkém 3. misté. No,
jelikoz to byla naSe prvni soutéz, tak jsem byla nervozni
ztoho, Ze se néco pokazi. Myslela jsem si, ze se neumistime,
ale povedlo se nam to a zkusenost to byla vyborna.

Eorton o Hckoar

Vyrobily jsme mrkvovy dort s tvarohovou naplini pokapany
amaretem a prazenymi mandlemi potazenymi modelo-
vacim fondanem, s malovanymi kytiCkami a krajkou.
Umistily jsme se ve stfibrném pasmu na druhém misté.
Dojmy jsou UZasné, neéekaly jsme s Sarkou, Ze tak
dobfe dopadneme, jsme moc nadsené.

(Pe)



Jana Splichalova Cukraikou roku 2018

SoutéZe cukrafu se staly pfirozenou soucéasti gas-
tronomického déni v nasi republice. Nad ostatni soutéze
se obsahem i prestizi fadi Cukrar roku, ktera se porada
jednou za dva roky. Titul cukraf roku je nejvySSim
ocenénim, které muze soutézici ziskat na soutézich
potadanych Asociaci kuchafi a cukrai CR. Leto$ni
finalové kolo se uskutecnilo ve dnech 4. — 6. fijna 2018
na Vystavisti PVA EXPO Praha Lethany, jako soucéast
veletrhu FOR GASTRO & HOTEL 2018. Do ného se
z nasi 8koly z prvniho kola kvalifikovaly Jana Splichalova
s pomochnici (commis) Nataliif Timovou a Nikola Kappiova
s pomocnici Nikolou Prazakovou.

Finale obsahovalo dva soutézni ukoly. Prvni spocival
v prezentaci slavnostniho vyrobku (dortu) bez omezeni
tvaru do hmotnosti 5 000 g na téma 100. vyro€i vzniku
Ceskoslovenska, doplnéného degustacnim vzorkem.
Druhy ukol plnili soutéZici v otevieném cukrafském
studiu, tedy pfed zraky odborné poroty i vefejnosti,
v pfisném casovém limitu. Zadanim bylo zhotoveni
Kavarenského dezertu za pouZiti bilého jogurtu Hollandia
a tfi surovin ,Klasa“ a Restauraéniho moucniku za pouziti
bilého jogurtu Hollandia a tfi surovin “Klasa”, podavaného
na talifi s doplfiky a prostorovou ozdobou, pfipraveného
tak, aby mohl byt soucasti tfichodového menu.

Nase Nikola Kappiova pfipravila kavarensky dezert

TEIKO NB GUICIST),

s nazvem Kolacek z bramborového tésta a malinami
amarcipanem, restauraéni mouénik s nazvem Cokoladovy
tunylek, flameri s teplym ovocem. Jeji slavnostni dort
mél mrkvovy korpus, déle pouZila tvarohovou Slehacku
s prazenymi mandlemi, marcipan a likér amareto. Jana
Splichalova vyrobila kavarensky dezert - Bezinkovy
dorticek a restaura¢ni moucnik - DortiCek ze sachrové
hmoty s jogurtovo limetkovou zmrzlinou, jable¢ny
a matovy chips. Dort mél ofechovy korpus a sachrovy
korpus prokapany griotkou, pouzila také kaStanovou
Slehacku a visSnové zZelé.

Soutézni Ukoly hodnotila odborna komise slozena
z certifikovanych komisafti AKC CR. Vitézkou v letosni
soutéZi Cukrar roku se stala Jana Splichalova s commis
Natalii Tamovou ze SOS a SOU Horky nad Jizerou. Na
dalSich mistech to byli Jifi Malina z firmy Aramark, Iva
Rohéacova z cukrarny Timinka - sladké uméni, FrantiSek
Buchal z prazské cukrarny Buchalovi a na patém misté
Nikola Kappiova s commis Nikolou Prazakovou ze SOS
a SOU Horky nad Jizerou.

Svym vitézstvim v republikovém findle si Jana
Splichalova vybojovala i nominaci AKC CR na nasled-
nou svétovou cukrafskou soutéz Global Pastry Chefs

neexistuje ...! DrZzime palce a dékujeme. (Re)

LEKKO NR BOTISTI

Dlouhodoba priprava se baristim vyplatila a zazarili hned na mezinarodni arovni.

Dne 16. kvétna 2018 jsme se zuc€astnili baristické
soutéZze na VysoCiné ve Velkém Mezifii v hotelové
Skole Svétla. Tato soutéz byla mezinarodni, zicastnili se
ji soutézici nejen z Ceské republiky, ale i ze Slovenska.
Celkové nas vybranych bylo deset.

Této soutézi predchazela nase naro¢na a dlouha
pfiprava pod bedlivym dozorem nasi ,trenérky“, Mgr. H.
Somrové. Nékolik mésictl jsme takika denné ladili chut
nasich espress z vybérovych kav, pfi¢emz kazdy z nas si
nakonec vybral tu ,svou*, zlepSovali jsme svoji techniku
latté art. Také jsme museli vymyslet originalni Signature
drink, ktery mél zvyraznit chut nasi kavy, coZ bylo velmi
slozité, protoze skloubit chut kavy a dal$ich originalnich
surovin je téméF magie. Ale vybér atypickych ingre-
dienci, jako jsou zeleny ¢aj macha, jehli¢i nebo kom-
binace chilli a pomeranc¢e byl nakonec u “sensodic
judges” velice Uspésny.

Zacali jsme jiz brzy po ranu prezentaci planu
soutéZze a zapisem soutézicich a seznamenim
s porotci. Cela tato soutéz se fidila podle mezinarod-
nich pravidel World Barista Championship.

Na kazdého soutéziciho byli pfipraveni 4
chufovi rozhod&i, 2 techniéti a dva hlavni. Kazdy
soutézici mél pro sebe 15 minut ¢asu na pfipravu
a 15min. soutéZzniho €asu. Za tuto dobu jsme
porotcim pfipravili Ctyfi soutézni espressa, Ctyfi
espressa s mlékem a Ctyfi volné napoje. Zaroven je
nutné dodrzovat po celou dobu spole¢enska prav-
idla a hygienu pfipravy.

Atmosféra soutéZze byla skvéla a diky
zkuSenému organizatorovi, jakym je pan Michal
Kfizka, lektor kavy a zkusSeny barista, jsme se snad-
no dokazali dostat do pracovniho tempa. Pfestoze se

nase Skola takové soutéze zucastnila poprvé, mizeme
byt s vysledky spokojeni.

Milan Jechumtal (1.E) obsadil sedmé misto,
svou roli sehral hlavné nedodrzeny €asovy limit. Patrik
Hlavacek (2.B) obsadil ¢tvrté (bramborové) poradi a o
pouhy jeden bod mu utekl pohar za tfeti misto. Adam
Bohunék (3.B) po svém vystoupeni ziskal krasné druhé
misto a pfivezl tak nasi Skole prvni pohar z baristické
soutéze. A z daleka ne posledni!

M. Jechumtal, 1.E, Kuchar — ¢isnik, P. Hlavacek, 2.B,
Gastronomie, A. Bohunék, 3.B, Gastronomie
(So)




Odborna soutéz zemeédeélskych dovednosti

Jako v predchozich letech, i letos se v Horkach
nad Jizerou konala v kvétnu krajska odborna soutéz
zemé&délskych dovednosti zaku ucebnich oboru.
Soutézilo se napfiklad v jizdé zru€nosti, v poznavani
materiall, ovladani nakladace nebo rotaéni zaci listy.

Soutéz pak byla ukonéena farmarskym vicebojem,
ktery provéfil i obratnost a kolektivni praci zaka. Na
tfetim misté se umistil domaci Jifi Dobe$, na druhém
Jan Pokorny z Vlasimi a na prvnim opét doméci Josef
Kaiser. Obou domécich jsme se zeptali, jaké maji ze
soutéze dojmy.

Pepa Kaiser, 2.A

Na doméaci ptdé se mi soutézilo dobfe. Na strojich
jsem se citil jisty, znam je a mam je tzv. osahané. | tak
nam vyucujici pfipravili pfekvapeni, tfeba pfi poznavacce
nebo pfi zavére¢ném farmarském viceboji. Umisténi mé
moc potésilo, kluci z ostatnich Skol byli Sikovni a do
posledni chvile jsem netusil, jaké mam Sance.

Jirka Dobes, 2.A

Oproti Frydlantu, kde jsme se museli nejdfiv zori-
entovat, jsem tady pfesné védél, co se po mé chce.
Taky podpora kamaradu ze Skoly byla fajn. Pfestoze na
vlastni ptdé, nékdy jsem tu pevnou pidu pod nohama
tak Uplné nemél. Umisténi mé prekvapilo a samoziejmé
potésilo. Necekal jsem to, ale snazil jsem se a jsem moc
rad, ze to dobfe dopadlo.

(Bu)

Zemedeélska olympiada Frydlant

V dubnu 2018 se zaci nasi Skoly opét zucastnili
zemédélské olympiady ve Frydlantu. Soutézili v jizdé
zruénosti traktorem, ovladani manipulatoru, pfezouvani
pneumatiky, kovani, védomostnich testech afarmarskych
dovednostech. Nasi zaci bohuzel nedosahli na stupné
vitézu, ale jejich vykony byly vyborné. Tym Jirka Cernik
a Honza Zeman obsadil krasné paté misto. Jak vnimaji
soutéz zaci samotni?

Honza Zeman, 3.A

Na této soutézi jsem byl uz podruhé, védéli jsme,
co nas Ceka. Proto jsme si ty dva dny opravdu uzili.
S vysledkem jsem velmi spokojeny, vydali jsme ze
sebe maximum. Co jsem si nejvic uzil? Asi opét jizdu
zrucénosti a manipulator.

8

Jirka Cernik, 3.A

Oproti loriskému roku byla asi men8i tréma, i kdyz
Uplné bez ni se to neobeslo. Uzil jsem si zase hlavné
jizdu zruénosti a manipulator. A samozfejmé atmosféru.
Jsem rad, Ze jsem se mohl soutéze opét zucCastnit.

Honza Dvorak, 3.A

Soutéz byla super, stejné jako vioni. Nevim, kterou
z disciplin bych oznagil za nejlepsi, celkové mé to prosté
setkani s zaky ostatnich $kol, ktefi byli kamaradsti
a nadSeni pro zemédélstvi, takze jsme si opravdu méli
o ¢em povidat.

Pepa Kaiser, 2.A

Na soutézi jsem byl poprvé. Moc se mi tam libilo.
Bavilo mé asi v§echno, ale moc dobfe se mi pracovalo
v kovarné. Taky jsem si uzil mimosoutézni disciplinu
— hod vidlemi do baliku slamy. Rad bych se soutéze
UcCastnil i pristé, byla to prima zkusenost.

Jirka Dobes, 2.A

| kdyz jsme se na soutéz pfipravovali, byly jiné
stroje, nez na které jsme zvykli. Pofadatelé byli velice
vstficni, takZze nebyl problém si tfeba manipulator
vyzkous$et. Doufam, ze budu moc jet i pfisti rok.

Honza Obrazek, 2.A

Na soutéz jsem se t&Sil, nakonec jsem ale mél,
jako asi vsichni, trému. Prostfedi bylo moc fajn, nejvic
jsem se téSil na traktor a manipulator. Je super, ze
jsme si mohli poméfit sily s jinymi Skolami, a t&8Sim se
na pfisti rok.

(Bu)



Pojedeme letos na staze?

Ano, ano, ano!!!l V8ichni s netrpélivosti o¢ekavali
konec kvétna, kdy Schvalovaci komise programu
Erasmus+ v Praze vyhlaSuje uspésné projekty, podané
v lednu 2018. Uspésnost spodiva ve finale pfidélenim
finanéni podpory z prostfedkll Evropské unie, aby
Zé&ci pak mohli zcela zdarma vycestovat na 3 tydny do
zahranici, kde budou vykonavat staze ve svém oboru.

S radosti tak naSe Skola pfijala oznameni o pfijeti
projektu Agro-gastroteam do Evropy, a to dokonce na
2 roky. Radost byla vétsi i o to, Ze v tomto Skolnim roce
oslavime 20 let zapojeni Skoly do evropskych stazi.
V roce 1998 jsme jako prvni ugilisté v CR podali projekt
pro zaky v ramci programu Leonardo da Vinci. Od té
doby navstivilo v ramci 18ti projektt 1 500 zaku i ucitell
6 statu EU. Staze jsme stale zdokonalovali, takze byly
postupné ocenény Sesti narodnimi Pecetémi kvality
a uz v roce 2005 v norském Oslo dokonce Evropskou
cenou kvality.

TROPICKY

na stazi v Rakousku

Leto$ni tfitydenni staz zak( nasi Skoly v rakous-
kém Kremsu zacala uz o 14 dni dfive nez v minulych
letech. A to diky extrémné horkému létu a hlavné suchu.
Proto se dalSi obory, které zde zastupuji horeckou Skolu,
cukrafi a gastronomové, musi pfizpusobit pozadavkim
vinafr(l z okoli Kremsu, ktefi prosili o pomoc zejména
nase farmare a zahradniky.

Mistni vinafi takova vedra b&hem sklizni vina
nepamatuji. Jedinou vyhodou je, Ze letosSni hrozny
maji vysokou cukernatost, coz bude svédcit o dobrém
roéniku vina! Zaci na vinicich maji nelehky tkol, nejen
sbirat a tfidit bohatou sklizer hrozn(, ale musi se naudit
i posuzovat zdravotni stav vinic, konzultovat pouzitou
ochranu rostlin, odhadovat Urodu, sledovat zplsob
sklizné, apod. Ale abychom se nevénovali jen vinicim,
stejnou zodpovédnost pfi praci ma i obor Cukraf. Dvé
cukrarky z horecké Skoly se snazi vniknout do tajl
zaméstnanci, ktera distribuuje své fantastické cukrarské
vyrobky do dalSich mist v Rakousku. Prvni dny obav
jsou pry¢ a naSe cukrarky jsou nezbytnou soucasti

Z4ci vech oboril od zafi 2018 tak po dva roky
mohou pocitat se stazemi v Rakousku, Némecku, na
Slovensku a na Kypru. Budou pracovat na vinicich,
v renomovanych cukrarnach, hotelech a restauracich
u zaméstnavateld s dlouholetou tradici. Ve volném
Case budou moci lyZzovat ve Vysokych Tatrach, jezdit na
kole po Wachau, sportovat, poznavat pamatky, tradice
a zivot v cizich zemich. Co pro to mohou udélat? Nemit
neomluvenou dochazku do $koly a snizenou znamku
z chovani, mit dobré hodnoceni ve vyuce anglictiny,
némciny, odborného vycviku, zucastriovat se soutézi,
cateringu a dalSich akci 8koly. Tak hodné Stésti pfi
vybéru! Evropa na vas Ceka.

(Ma)

Hagmanova tymu. V ramci 3 tydnd maji ukol pfipravit

tradi¢ni rakousky S&trudl. Stanovené ukoly jsou také
jasné: znat suroviny, porovnavat technologické postupy,
zvladnout organizaci na provozovné, hygienu a BP je
samoziejmosti. Pro zaCatek vyroba vybornych perni¢kd
pro né byla hrackou.

(Ma)
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JSreportaz
z Kremsu:

Milena Dédkova a Petra Haslbachova 3.D,

(obor Cukréaf): To, co nas zde okamzité zaujalo, jsou
vSudepfitomné vinice a krasna krajina. Pracujeme ve
stfedu mésta v cukrarné Hagmann a i kdyzZ je tu cela
fada jinych cukraren - zakusky, pecivo, zmrzlina je
po celém mésté, vzdy jen z této cukrarny. To svédci
o jeji kvalité. A co se nam zde libi? Sortiment vyrobku
a specialni stroje, o kterych se ve Skole jen u¢ime
— tady vidime v praxi, Muzeum ¢okolady. Super zazitky,
doporucujeme véem cukrarkam!

Adam Bohunék, 4.B (obor Gastronomie): Prvni
pracovni den na hlavni pési zéné ve , Stadtcafé”
byl super s tymem spolupracovnik(: Sabinou, Eli,

10

Stephanem, Franzem a §éfem - panem Wagnerem, kterému mGzeme
kamaradsky fikat Sigi.
a mlécna péna) a z napojli samoziejmé vinny stfik. Volny ¢as
travim ve Skolni posilovné a zajdu si zde i do dalSich kavaren
(porovnavam!). Skvéla sobota byla ve Vidni—

hodné vyzkouS$el! (Pratr — zabavni park, pozn. redakce).

Nejlepsi kava je zde Melange (lungo

v Pratru jsem toho

Paldus Vaclav, 3.B (obor Gastronomie ): Libi se mi tu!

Pfipravuji kavu, micham koktejly, bavi mé to a snad jsem
v tom dobry?! Moc se mi libilo ve Vidni, kde jsem v zabavnim
parku v Pratru dost utratil! Ale co, ziju jen jednou!

Kaiser Josef, 3.A (obor Zemédélec - farmar): Je

tu krasné, prvni tyden tropy, ale ted i préelo. Kam se

podivam, vSude vinice na roviné i kopcich, ale i doma
na zahradach. Pracujeme u Uzasné, pratelské rodiny M.
Ramosera, citime se zde jako doma, zvlasté, kdyz nam
nabidnou i vynikajici speciality pani domu. Pokud jde
o pamatky, je jich tu hodné, postupné je navstévujeme.
Napt. zamek Schénbrun — jeho interiéry, sochy a krasné
zahrady kolem. Potkali jsme se a vyfotili dokonce
i s cisafem Franz Josefem I. Komu se to povede?

Dobes Jifi 3.A (obor Zemédélec - farmar): VSichni
se shodneme: krasna krajina, pfijemni lidé, ktefi nam
kdykoli pomuzou! Setkavame se s jinym oborem —
vinarstvim. Rozezname uz i odrady vina mezi sebou
— tfeba Zeleného Veltlina od Muskatu apod. | chuf je
opravdu jina. Sami musime rozhodovat, ktery hrozen
mame sklidit pro vlastni vinny sklep a ktery vytfidit.
Fakt je to zivotni zkuSenost, zvlast kdyz jsme si mysleli,
Ze se nemusime ten jazyk ucit! Tady jsme to pochopili
a snazime se o to vic se s Rakusaky dorozumét!

Matura Daniel, 3.A (obor Zemédélec - farmar):
Jsou tu vSichni pratelsti, staraji se o nas, jak v praci,
tak na intru vinarské Skoly. Na vinicich travime vétSinu
dne, ale zbude €as i na zabavu. Vylet do Vidné byl plny
zazitka!

Hlavaéova Aneta, 2.D (obor Zahradnik): Pfi pfi-
jezdu jsme méli docela obavy z naseho prvniho pra-
covniho dne, ale byly zbyte¢né! Rodina Ramoserovych
nas pfijala velmi dobfe. Na vinicich pracuji spole¢né
s Pepou, Danem a Jirkou z 3.A. Prace na vinici je docela
vysilujici, zvlasté v tom velkém podzimnim horku. Po
tydnu praci uz zname cely sortiment péstovanych vin,
nejen na vinicich Steinaweg, ale i kolem celé oblasti
Gotweigu. A to je velikd nadhera — samotny klaster
a pohled na néj ze vSech stran oblasti Wachau. Moc
mé nadchla Viden, protoze jsem zahradnice — nadherny
barokni park v Schénbrunu a pak povidani o Lipicanské
jezdecké Skole (i tu jsme vidéli). Zavér — nakupy
v Primarku — super!!!

(Pro)
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Zimni praxe v Tatrach

Jiz tradiéné prob&hla na Strbském plese ve Vysokych
Tatrach staz pro zaky gastronomickych obor(. Nasi Zaci,
cukrafi, kuchafi — &isnici, gastronomové poznali v realnych
podminkach chod hotelu v top sez6né. Z tymu deseti zakud

vzpominal na stéaz Pfemek Taborsky:

Co bylo naplni tvé staze?

Zlepsit dovednosti v mém oboru, prace za barem, s novym
spoluprace se

kavovarem, pracovat pod tlakem,
zaméstnanci hotelu.

Co se ti na ni libilo?

Doprava ldzkovym vlakem, ubytovani, jidlo, vylety,
pfistup do wellness, lyzovani, vyborni spolupracovnici
na hotelu.

Jak jste travili volny éas?

Na sjezdovce, na vyletech v okoli Strbského plesa,
cvi¢enim na posilovacich strojich ve fitku, odpocinkem.
Doporucil bys nasim zak(m tuto staz?

Tahle staz je zdrojem zkuSenosti a super zazitk(, takze
urcité doporucuiji. Je zajimava zejména pro lyZare, nebof
lyze mlzou nasadit skoro pred hotelem a nastupovat na
lanovku a vleky ke sjezdovkam. Pfitom permanentky
jsme méli od hotelu zdarma.

Mas néjakou veselou historku ze Slovenska?
Bylo toho hodné, se spoluzédky jsme pofad néco
vymysleli. Zejména jsme si uzili aquacentrum.

(Mo)

Hallo aus \Weiden!

Zdravi Vas Kacka a Sara z Weidenu. NaSe staz
zacCala pfijemnou navstévou zdmku Lany béhem cesty.
V zadmku Lany sidli na$ pan prezident v letnim obdobi.
»1en si zije!” fekly jsme si v duchu. Po pfijezdu do
Weidenu jsme se ubytovaly v pfijemném rodinném
hotelu Stadtkrug. Personal je velmi pfatelsky, ochotny
a rozhodné jsme se s nimi nenudily! VyzkouSely jsme
rlizné pracovni pozice od kucharek pfes servirky az
na pozice pokojskych. Néco nového jsme se pfiucily
a néco nového jsme naucily i my je. Dorozumély jsme
se témeér bez problém(. Navstivily jsme Schule fiir
Hotel-und-Tourismus-management ve Wiesau. NaSe
zvédavost nakoukla do par vyu€ovacich hodin a jedna
z nich byla i hodina Ceského jazyka! Cesky jazyk vyuéuje
na této Skole Seska pani ugitelka jiz 18 let. Zaci se nam
predstavovali v ¢estiné a naopak i my jim v ném¢iné.

Z4ci nas provazeli po $kole a ukazovali, jak to tady
chodi. To vite, vibec jsme se nenudily. Samoziejmé
se naSe duSi¢ky dockaly i Oktoberfestu v Mnichoveé!
Oktoberfest byl zalozen uz v roce 1810 za korunniho
prince Ludvika Bavorského a tato tradice pokracuje az
doposud. Festival obvykle trva 16 dni a je to nejvétsi
pivni festival na svété. Na festivalu se nosi bavorské
kroje, tzv. dirndly a jejich cena se muze vySplhat az na
stovky euro. Na festivalu najdete spoustu budov, kde se
konzumuje pivo a kazda budova €epuje jiny druh. Pfes
vikend navstivilo Oktoberfest v Mnichové az 800 000
lidi. Zde nenajdete pullitry, ale litrové sklenice - tuplaky.
Urcité nechybi bavorské klobasy, sekana v housce
a pod. A timto je naSe staz skoro u konce. Poznaly jsme
supr, Cupr lidi a zdstavame s nimi v kontaktu i nadale
a urcité jsme tu nebyly naposledy a vratime se!

Sara Kinclova a Katefina Knoblochova
(Ma)
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Reditel pred tabuli

V kazdém C¢isle Souhry nesmi chybét rozhovor s panem
feditelem, kterému jsme polozili opét par vSetecnych otazek.

1. Planujete v tomto $kolnim roce ve Skole néjakou zménu?
Radu zmén jsem jiz popsal v ivodniku SOUHRY. D4 se fici, ze
velkou zménou je rozSifeni cateringu Skoly — nejen za hranice
Ceské republiky (20 zaki bude zajisfovat kompletni raut na
Velvyslanectvi CR v Pafizi, dodavame cukrafské vyrobky
pro Velvyslanectvi CR ve Vidni), a nasi zahradnici vytvofi
kvétinovou vyzdobu pro listopadovou slavnost na Prazském
hradé a budou tam spolupracovat i s nasimi kuchafi, ¢iSniky
a cukrafi. Zména Ceka Skolni zahradnictvi. Je zpracovan projekt
na vystavbu nové odborné u¢ebny se zazemim v jeho arealu.
Pro zaky bude asi zménou vétsi duslednost uciteld v ramci
zakazu pouzivat mobily pfi vyuce.

2. Jaké budou tento rok staze?

Staze jsou jiz pro na$i Skolu tradi€né organizované v ramci
evropskych program(. V ERASMU+ jsme po devatenacté
uspéli s projektem a 60 zakl proto mlze zdarma vycestovat
letos na podzim do Bavorska a Rakouska a v zimé na Strbské
Pleso do Vysokych Tater. Chystame i poznavaci zajezd pro
“tretaky” do Londyna.

3. Vyslo Vam vSe, co jste mél v planu ohledné skoly?
Bohuzel ne v8e se da ovlivnit. O prazdninach jsme méli
konec¢né vyménit v hlavni budové Skoly, v zamku, akumulaéni
kamna za ustfedni topeni na zemni plyn. Do vybérového fizeni
se prihlasila jedind firma, tedy vyhrala. Ale tfi dny pfed kon-
cem $kolniho roku oznamila, ze prace neprovede vzhledem
k velké naroCnosti. Budeme tedy hledat dodavatelskou firmu
pro dokonceni vymény topeni na prazdniny v roce 2019.

4. Jaké byly Vase prazdniny?

Dovolenou jsem spolu s manzelkou vénoval zejména svym
koni¢kam — sportu (kanoe, kolo, surf) a cestovani po Vietnamu.
K volnu patfi i prace na zahradé a na drzb& domu. Casto jsem
ale navsétévoval Skolu a zajisfoval opravy a pfipravu novych
projekta.

(Redakce Souhry)

Byly jsme pri tom - den
otevirenych dveri

NA ZAMKU V LANECH

Stalo se to naposledy v roce 2006. To jsme byly jesté
malé holCicky a netusily jsme, Zze o 12 let pozdéji se nam
podafi v ramci Skolni akce znovu navstivit pfi dnu otevienych
dvefi letni sidlo ¢eskych prezidentd. Nachazi se v zdmku
Lany asi 35 km od Prahy.

Poprvé ho zacal vyuZzivat prezident T. G. Masaryk v roce
1920. Pfi prohlidce jsme prosly prvni patro zamku, kde se
nachazi reprezentani prostory. Nejvice nas zaujala modra
jidelna a pracovna prezidenta s knihovnou. Ve druhém patfe
zamku jsou soukromé prostory prezidenta republiky a treti
patro slouzi navstévam.

Za prohlidku stoji i rozsahly anglicky park s velkym rybnikem, palmovym sklenikem, kostelem, byvalou konir-
nou a Ivi kasnou Joza Ple€nika. Bylo velice zajimavé vidét to, co jindy v televizi, pfimo v realu.

K. Kinclova 4. B, Gastronomie, K. Knoblochova, 3.E, Kuchar - ¢isnik
(Ma)
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Projekt Podpora vSeobecného, exekutivnino
a praktického vyuCovani zakd v gastronomii

Jiz dva roky jsou Zéaci druhych ro¢nikG oboru
Kuchar-¢isnik a Cukraf zapojeni do celorepublikového
projektu Podpora v8eobecného, exekutivniho a prak-
tického vyuc€ovani zak( v gastronomii pod hlavickou
firmy IREAS. VSechny workshopy i podplrné exekutivni
tydenni pobyty jsou pro nasSe zaky velkym pfinosem
a tési se mezi nimi velké oblibé. To nakonec stvrzuji
i svymi slovy:

Workshop na pfipravu ryb a plodt
more ve Vlasimi

Jakozto ucastniky nas zaujalo prostredi, ve kterém
je 8kola umisténa. Nikdo z nas nemél moc zkuSenosti
s mofskymi plody, takze jsme byli radi, Ze si to jedeme
poprvé vyzkouset. Kazdy z nas pfipravoval néco jiného,
vSe bylo zajimavé, velmi nas zaujalo a bavilo. Kazdy
z nas ochutnal néco, co nikdy v zivoté neochutnal, ani
nezpracovaval. To, na ¢em se shodneme vSichni, je,
Ze bychom si podobné workshopy radi uzili i v dal§im
roéniku. Skoda, 7e nas v dalim roce vysttidali dalsi
druhéci.

Exekutivni tydny v Troskovicich...

V Troskovicich bylo jednoduSe krasné. Poznali
jsme nové pratele a nabyli nové zkuSenosti. Cely tyden
jsme méli o zabavu postarano, hrali jsme zajimavé
hry a tim hlavné poznavali sami sebe i ostatni. Kazdy
den jsme mély 3 koralky a davali je ostatnim za jejich
nejlepSi chovani, nebo nejlepsi hlasky apod. Koralky
jsme si navlikali na provazek a pysnili se jimi. Chodili
jsme po lesich, plnili rdzné ukoly jako tfeba: po slepu
po skupinkéach se vést. Posledni den jsme grilovali. Na
konci jsme dostali certifikaty. Celé to uteklo jako voda.

...a taky v Lomnici nad Popelkou

Dalsi tyden plny zébavy a tentokrat navic i s ga-
stronomii v praxi. Byli jsme hlavné v kuchyni a udili
se nové véci s netradiénimi surovinami. Celou dobu
nads mél pod kontrolou Séfkuchaf Pavel Bortnik.
V tydnu jsme vysekli i vlastni raut z kucharskych, ale
i cukrarskych vyrobk(, které jsme si i soutézné ,vy-
stajlovali“. Opét jsme posledni den grilovali, ale ten-
tokrat to byl urcité vyssi odborny ,level”. Oba tydny
jsme si velice uzili, radi bychom se tam vratili a prozili ty
krasné, zajimavé i pouc¢né 2 tydny znovu.

3 3 R. Niklova — garant projektu
Durackova, Svapik, Svacina, Cizkova 3.E, Kuchar — ¢isnik
(Ni)
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E-prostor nam pomaha

Rok 2018 pfinesl hned nékolik novinek, na které jsme pysni.
Naprlklad
Nové nam m(ze kazdy sdélit své problémy, potize
nebo navrhy at uz adresné, nebo anonymné pres
Schranku duvéry. Mohou ji vyuzit nejen zaci a jejich
rodiCe, ale i Siroka verejnost.
*  Se studenty - gastronomy zakladame Zakovsky blog.
* Zpfistupnili jsme pFfedchozi ¢asopisy Souhra v elek-

Bl o bl By il Jasr e

"ol Pyl ol = Sl rrried rele st g Rl B ey s ferremn T tronické verzi.

ey :.'.“_T':":.':_.‘::T'““f':"“:":f:-— * Kazdy tyden zviditeliujeme déni na $kole v sekci
e, s vgukns et ey  Fam Pates pery celrd s WP Casee Aktualit prostfednictvim komentafl a fotografii.

B i =l e RIS R P By i w8 B P b B *

Natocili jsme s Zaky nova kratka videa o Skole a zve-
fejnili je.

et e st e A mnoho dal$iho — stagi si webovky prohlédnout.

m P — - —— Skolni facebook je rovnéz velmi aktivni a kromé

aktudlnich udalosti v ném najdete i pravidelnou nabidku

brigad a prace pro nase studenty. Vyuzivame FB i jako

nejrychlejSi kanal pro komunikaci se Zaky, na urovni

. s ] .., tfidnich kolektivd, skupin i jednotlivcd pfes messenger.

nlkovat.pq sm: J? to parketva, navktve re se _sar_nozrejmg E-prostor je pro nas velkym pomocnikem, ktery nam
EJOhyl?UJe i nase s!<ola a kazdoroc¢né aktualizujeme své slouzi, ale my neslouzime jemu.

Skolni webové stranky: www.souhorky.cz. (Ni)

AT 8 ey

Dnes si uz nikdo neumi predstavit zivot bez
mobild, poéitacu, notast, zkratka bez moznosti komu-

Ctyfi dny napadu, kreativity a mo-
derni kuchyné s Mistrem kuchafem
Vladimirem Pickou:

1. den jsme se seznamovali
se studenou kuchyni a s Mistrem
kuchafem p. V. Pickou. Mohu
fici za vSechny, kdo na kurzu

~ byli, ze to je nejen
. e nejlepsi kuchaf,
‘ e ale taky moc fajn &lovék... Rekli jsme si, jak nasledujici
Ctyfi dny budou probihat a co si mame druhy den vzit
a na co se pfipravit.

2. den a ukol byl tady. Chlebicky - nikdy
bych nefekla, jaka to mlze byt prima zabava,
zdobit chlebicky, pfipravovali jsme si rGzné

pomazanky, naucili jsme se, co se da ze zele-
niny vytvofit a tak rlzné. (Hlavné snist, pozn.
redakce)

3. den, ten byl nejvic narocny: losovani,
kdo co bude mit na zavérecnou prezentaci, psani testd,

ktery kazdy dal s nadhledem. P. Picka vas vzdy upozorni,
kdy nejvice poslouchat a pamatovat si to, ze to bude

4 v testu. Ukoly byly rozdany a kazdy mél néco: humra, pastiky,
S I J 'EI\IA kachnu, sushi, ryby, syry, vykosfovani kufete. Bylo toho
opravdu mnoho.

4. den pfiprava na desky, aranzovani. Kazdy mél
pfipravenou a umytou svoji desku a ujistuji vas, Ze tak, jak

~
KL ( : I IYN E krasné v8echno vypadalo, taky to tak chutnalo.

Mohu za v8echny fici, Zze kdybychom méli moznost
s panem Pickou znovu spolupracovat, urcité bychom nevahali
ani chvilinku!!!

Tina Bradkova 2.E, Kuchar — ¢isnik
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Navstéva houslisty

JAROSLAVA SVECENEH

Na zacatku Skolniho roku 2018/2019 nas navstivil
vynikajici Cesky houslista Jaroslav Svéceny. V zamecké
jidelné nejprve ochutnal dobroty z dilny naSich Uzasnych
kucharl, baristd a cukrarfia. Vzorné se o néj posta-
raly nade #akyné z oboru Gastronomie, Sarka Tarabova
a Eliska Prokoratova. Vyuzili jsme vyjime¢né moznosti
a polozili mu nékolik otazek.

Kdy jste vzal poprvé housle do ruky?

Bylo to kolem tfi let, moc se mi libily. To, abych hral na
housle, bylo velkym pfanim mého dédecka, vynikajiciho
houslisty. Pravé dédecek byl mym prvnim vybornym
ucitelem a dovedl mé az k prvnimu houslovému koncer-
tu, ktery se uskutecnil, kdyz mi bylo 5,5 roku. Moje prvni
pisni¢ka, ktera se linula z tohoto nadherného hudebniho
nastroje, byla - tusim Hali beli koné v zeli.

Michelinské restaurace

Néktefi nasi studenti méli moznost béhem svého
studia na nasi $kole absolvovat tfi tydenni praxi v restau-
raci, kterd byla ocenéna Michelinskou hvézdou, ale
vime vSichni vibec, co to je? Kde takovou restauraci
najit? Pojdme si tyto otazky zodpovédét.

Co jsou Michelinské restaurace?

Jsou to restaurace, které dosahly urcitého hodnoceni
v prestiznim Pravodci Michelin (v originadle Le Guide
Michelin). Tento privodce s vice nez stoletou tradici
si klade za cil zrecenzovat a doporudit restaurace
nez dvandcti zemich a obsahuje recenze vice nez 45 000
restauraci (a hotell) po celém svété, zejména pak
v Evropé.

Co znamenaji michelinské hvézdicky?

hodnoceni, které muze restaurace vibec ziskat.
Hvézdic¢ka se v pravodci objevila poprvé v roce 1926,
aby upozornila cestujici motoristy na moznost dobfe
se najist. O nékolik let pozdéji se stupnice rozrostla

Kde jste vyrtstal a chodil do $koly?

Vyrustal jsem v Hradci Kralové a tady jsem chodil i do
Skoly. Bavil mé hodné zemépis. Touzil jsem poznavat
dalky a podivat se i za velkou louzi. To se mi pak podafilo
az v dospélém véku. V Americe mé prekvapilo, kolik
Ceskych narodnostnich mensin zde zije, dokonce jsem
hral v americkém méstecku jménem Praha, tak hluboce
maji Cesti krajané v Americe vztah ke své rodné vlasti.
chramech v Petfe v Jordansku, bylo to velmi plsobivé.
MUj snad nejvzdalenéjsi koncert se uskutecnil v Chile.
Procestoval jsem toho moc a jsem za to vdécny.

Jak se citite v naSi Skole, co se vam tady libi?
Velmi milé prostfedi, romanticky zamek, pfijemni
zaméstnanci a zaci, prosté takova rodinna vesnicka
Skola, kde se dobfe vafi a asi dobfe dafi. Pfeji vasi
Skole pohodu a hodné uUspéchl, bylo mi tady moc
hezky, dékuji za pozvani.

(Hu)

az na tfi hvézdicky, které zlstaly dodnes. Hvézdy jsou
udélovany v pomérné malém mnozstvi, pro pfedstavu
v Ceské republice je jen jedna restaurace, ktera ma
takové hodnoceni, a to ,jen® na prvni z hvézdi¢ek. Jesté
minuly rok méla jednu hvézdu i restaurace Alcron, ale ta
o ni letos bohuzel pfisla. Autofi recenzi v privodci se tak
snazi garantovat, ze ohodnocena restaurace skute¢né
je také doporuceni vybranych specialit pro kazdou
z ohodnocenych restauraci.

Kde je naleznete?

Restaurace ohodnocené michelinskou hvézdou se
nachazeji zejména v zapadni Evropé, ovSem je mozné
je nalézt taktéz ve Spojenych statech a v Asii. V Ceské
republice to je jen restaurace La Degustation Bohéme
Bourgeoise v Praze.

Tak, ted uz jen uSetfit néjakou tu korunku ¢&i euro

amUzete vyrazit za gurmanskym zazitkem a poznavanim
neznamych chuti. (Ta)
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BARISTA - kouzelnik s kafem

Co obnasi povolani baristy a jaky by mél byt ten
nejlepsi?

Robusta, nebo Arabica?

Jak poznat skutec¢né kvalitni kavu?

Jak si pripravit nejlepsi kavu doma?

To jsou otazky, které nam byly zodpovézeny na
baristickém kurzu pod vedenim zkuSeného baristy pana
Michala KFizky. Nejprve jsme ziskali teoretické infor-
mace o péstovani a zpracovani kavy. Seznamili jsme
se s pfipravou espressa z rlznych druhl kav a ukazali
si alternativni metody pfipravy kavy. Praktickou pfipravu
espressa jsme vsichni zvladli, nékteré z nas trosku
potrapil nacvik Slehani miééné pény do cappuccina, ale
v zavéru jsme se odhodlané vSichni pustili do pfipravy
cappuccina formou latte art.

Praxi vykondvam v nové a moderni Restauraci
Stépanka a zakaznik zde uréité nenajde jen automaticky
pfistroj, ktery vyrobi kdvu pouhym zmacknutim tlacitka.
Chci byt dobrym baristou a ur¢ité mne neodradi zviastni
pozadavky, jako tfeba, Ze zédkaznici chtéji ,turka®, nebo

Ve dnech 21. a 22. Unora 2017 se uskutecnil  rozpustnou kavu. Samoziejmé, e se jim snazim vysvétlit,
zakladni baristicky kurs. jak délame véci u nas a pro¢. Turka zvladne kazdy sam
doma. Ja se zékaznikim snazim milou a pratelskou for-
mou nabidnout trosSku i ten pozitek z kavy.

M. Jechumtal 1.E, Kuchaf — ¢isnik (So)

A |estlipak vite, co je

KRECHT?

Dne 3. 4. 2018 tfida 3.E zavitala na dlouho planova-
nou exkurzi do Chateau Mcely *****. Na programu
byla prohlidka hotelu, Bouquet Spa a vinotéky v Klubu
Alchymista. Zaujala i bylinkovo - zeleninova zahradka,
zamecka udirna a krecht k vyrobé hotelovych specialit,
jako jsou vlastni pivo, cider, fialkovy ocet, Sipkovy olej, ale y
také tfeba pampeliskovy med. Moc pékné! Akce vyvrcho-
lila konzumaci menu o péti chodech v restauraci Piano I | OVeCka

Nobile, jeho zahradnim patiu (patfi mezi 10 nejlepSich

restauraci v CR dle Maurerova Grand Restaurant Guide). ~ b4
Z menu, které bylo znamenité, nejvice zaujaly Zamecky
citrébnovo - tymianovy sorbet a Zmrzlina z Foie gras.

Atmosféra celé exkurze byla vynikajici. Skoda jen, ze
jsme se z toho snu museli probudit. Ale kdo vi, tfeba zde
néktefi z nas za¢nou svou profesni drahu

Jiz tradi¢ni soutéz o nejlepsi Horeckou vanocku
i letos pfilakala spoustu nad$enych zajemcl predvést
své pekarské uméni. Tento ro¢nik vyhral v hodnoceni
odbornych uciteld Patrik Hlavacek z 2.B a hodnoceni
laické verejnosti Sarka Tarabova z 2.B.

Sarka: Kdyz pii$la nabidka na soutéz o Horeckou
vanocku, vahala jsem, jestli se mam viibec zuc¢astnit,
kdyz vim, kolik bylo pfihlasenych soutézicich. Vanocku
jsem pekla poprvé a musim fict, ze vysledek nebyl tak
Spatny, jak jsem zpocatku Cekala, ale i pfes to jsem si
zadné Sance nedavala. Kdyz jsem se vecer dozvédéla,
Ze moje vanocka se umistila, méla jsem neskute¢nou
radost. MUzu fici, ze jsem na sebe hrda, ze jsem do toho
Sla, a i kdybych nevyhrala, naucila jsem se dalSi novou
zkuSenost, ktera se mi bude hodit. PFisti rok se urcité
zucastnim znovu. Hlavni je se zu¢astnit, ne vyhrat!

(Ri)

(Ri)




| zahradnice jezdi na traktoru

Zemédeélska olympiada ve Frydlantu Nas 24k — cukrar se svymi vyrobky pfi slavnosti na Zofiné



Kurz cukrarek pfi pfipravé restauracnich moucnikd s

Zéci se svétoznamym houslistou panem Jaroslavem Svécenym :
v Zameckeé vinarné mistoprezidentkou AKC CR p. Pavlinou Berzsiovou

—k e T - B : _. -k L .
Kurz studené kuchyné, vedeny Mistrem kuchafem
Vladimirem Pickou

i P T ' e
Krajska zemédélska soutéz v Horkach nad Jizerou Evropsky den jazyki na Skole
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Stazisté s “cisafem Franz Josefem” pfed zamkem
Schénbrunn ve Vidni

Vedle nového auta na autoskolu dalsi novy pfiriistek do Predstaveni Méstského divadla Mlada Boleslav pfi
parku techniky zahajeni $kolniho roku



Voina disciplina na Horkyfestu Sportovni kurz na Machové jezere




Cukrari tretaci soutézili -

Na odborném vycviku probéhla soutéz dovednosti
vyroby véneckl. Zakyné tretiho rodniku si vyzkousely
pracovat v ¢asovém limitu. Jejich ukol prob&hl normo-
vanim surovin, vyrobou palené hmoty, pe¢enim véneckd,
vyrobou népliné a dohotovenim vénecku.

Posuzovala se nejen chut, ale napfiklad i dodrzeni
technologického postupu, hmotnost a tvar vyrobkd.

Na prvnim misté se umistila Nikola Kappiova.,
druha byla Kamila Sulcova, 3.D, Cukréf.

(Pe)

KURZ CEPOVANI PIVA

Dne 26. unora 2018 se vybrani Zaci gastronomickych
oboru zucastnili kurzu ¢epovani piva.

Naplni kurzu bylo seznameni s historii pivovar-
nictvi, vyrobou piva a dopravou piva do provozoven
v Casti teoretické. Prakticky byli potom zaci seznameni
se skladovym hospodarstvim piva (jak v tancich, tak
sudech), sanitaci pivniho vedeni a samozfejmé s druhy
a zplsoby Cepovani piva. Na zavér praktické casti si
vsichni Zaci vyzkous$eli Cepovani piva.

V teoretické ¢asti kurzu museli u¢astnici absolvovat
i pisemnou zkousSku znalosti a to formou ,pivniho testu®.

Ugastnici kurzu obdrzeli Certifikat.

Kurz Cepovani piva byl velmi zdafily. Ve vSech
strankach napliioval vyukové cile. Zaci si kurz velice
pochvalovali.

Lektorem kurzu byl pan Jaroslav UCik, nékolika-
nasobny mistr CR a vicemistr svéta v &epovani piva.
S touto velkou osobnosti ve svété Cepovani piva se nasi
Skole podafilo navazat spolupréaci i do budoucna.

(Sou)

Vite, kdo je vlastné sommelier?

Sommelier = gastronomicky odbornik, jenz se vyzna
nejen ve ving, ale i v ostatnich napojich a pokrmech,
jez umi snoubit dohromady. Slovo sommelier pochazi
z provensalského saumalier, coz byl muz zodpovédny
za dopravu vina, anebo také jeden z mnich( v klastere,
jenz byl zodpovédny za péci o prostirani a servirovani
jidla a vina. V €estiné bychom sommeliera mohli oznacit
i za sklepmistra - profesionalniho znalce vina, ktery také
zodpovida za nakup, uskladnéni a nasledny prodej vin.

Do taji historie vina, vinohradnictvi, prace som-
meliera, snoubeni pokrm( s viny, spravného zplsobu
servisu vin a dalSich oblasti pomahal studentim a zak(
nasi Skoly proniknout lektor sommelierského kurzu pan
Radek Zakonov.

Zeptali jsme se dvou Uc€astnik(l tohoto kurzu:

Paja: Tak co, Vasku, jak se ti libil sommeliersky kurz
s panem Zakonovem?

Vasek: ,Hodné jsem si z toho vzal, dozvédél jsem se
spoustu véci, ale taky jsem spoustu véci znal od pani
Somrové, takze jsem docela i zapadnul do tématu
a dokazal se v tom orientovat a vSe naprosto presné
vstfebavat.

A jaky mas nazor na kurz ty?*

Paja: Taky jsem se dozvédéla hodné véci, i kdyz
povidani bylo az moc, ale taky diky svym znalostem
jsem vSe vstfebala bez problému. Asi jak si dokazes
predstavit, tak vSichni byli Uplné nadSeni z konecné

degustace, az na jednu vyjimku. Na zavér jsme si
napsali testik, ktery se mi zdal lehky a pak jsem odesla
s osvédcenim a dobrym pocitem, Ze jsem zase o néco
chytrejsi.
Michal: Mam rad kvalitni, chutnou kavu a takovou i za-
kaznikim nabizim. Tento kurz mi ukazal nové trendy
a moznosti v pfipravé kavy, jsem rad, Ze je mohu
vlastné hned vyzkouSet a nabidnout nasim zakaznikim
v restauraci Stépanka.
P. Volfova, V. Paldus, 2.B, Gastronomie, M. Jechumtal
1.E, Kuchar-¢isnik
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Kurz pro verejnost:

VANOCNI PECIVO

V sobotu 25. 11. 2017 probéhl kurz Vanoéniho
pediva pro vefejnost. Ugastnice kurzu si zadélaly tésto,
z toho vypichaly a upekly kousky peciva, které si
naplnily riznymi naplnémi a dozdobily. Pak ho slozily
do krabi¢ek a odnesly domu. Byly spokojené s krasnym
pecivem a ja je mazu jen pochvalit, jak byly Sikovné.

(Ri)

Kurz zdobeni

SLAVNOSTNICH

Dne 6. 2. 2018 si zakyné tfetiho rocniku oboru

Cukraf vyzkousSely zdobeni dortd. Zdobenim, radou
a s pomoci pani Pavliny Berzsiové, mistoprezident-
ky a odborné lektorky AKC, vyrobily nadherny dorty
s kvétinami a ovocem.

(Pe)
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NasSe cukrafky druhého rocniku dne 13. 2. 2018
vyréabély pralinky. Kurz probéhl pod vedenim pani
Pavliny Berzsiové, mistoprezidentky AKC, a v ném
se naucily naSe cukrafky praci s ¢okoladou, zdobeni
pralinek a vyrobu lanyzd s riznymi pfichutémi (skofice,
chilli, rum).

(Pe)

Workshop na téma
Slavnostni dorty

probéhl 27. 2. 2018. Cukrarky 2. ro¢niku, Tereza
Jandova, Petra Haslbachova, Sarka Volfova a Natélia
Tdmova s cukrarkami a cukrafem ze Skoly Jesenice
si vyzkouSely zdobeni dortd. Seznamily se s mod-
elovacimi hmotami, ¢okoladou a vymodelovaly ozdoby
na dortiky. S radou a pomoci pani Pavliny Berzsiové,
mistoprezidentky a odborné lektorky AKC, vyrobily nad-
herné dorty.



| letosni Horkyfest ,jak se Ffika , nemél chybu”
a méli jsme Stésti i na pocasi. Sluni¢ko a pfijemné
teplo jen dokreslovaly pfijemnou atmosféru dne piného
hudby, tance, zpévu a studentské recese. Po slavnost-
nim zahajeni spustil mixazni pult DJ Stépa a mik-
rofony byly zcela v reZii dvou sympatakl, Zaki nasi
Skoly, Adama Bohunka z 3.B a Vaska Palduse z 2.B.
Jejich vtipné hlasky by zaskocily leckterého profesion-
alniho moderatora, a protoze se Horkyfest nesl letos
v duchu osmicek, doprovodili tentokrat moderatory i
jejich spoluzaci ve vtipnych miniscénkach.

Letos jsme si uzili na pdédiu soutéZe v rGznych
disciplinach, napf. Slehani bilkd, c¢isnickém béhu,
farmarském viceboji, ve vazbé svatebni kytice, v soutézi
o nejlepsi plakat. Zakyné z domova mladeze pak
oslfiovaly nejen porotu, ale i divaky v nadhernych
spole¢enskych Satech ze svatebniho salénu Valentyna
v Mladé Boleslavi. Letos si secvi€ily s tane¢niky z tanec¢ni
Skoly FIS Ladislava FiSera nadherny scénicky tanec
o lasce. Choreografie se ujala Eva Kolafova - Kopecka.

A jak to vSechno dopadlo? Titulem MISS $kola se
pro letosni rok stava Aneta Bombova z 2.E - ta vyhréla
i u divaka titul Miss sympatie, Gentlemanem pro letosni
rok je Martin Pacovsky z 2.A.

LetoSni Miss Horkyfest se stala
Aneta Bombova z 2.E, Kuchar - &isnik

1. Jaky je to pocit, stat
se Miss?
Nepopsatelny zazitek,
necekala jsem, Ze bych
to mohla vyhrat zrovna
ja. Byla tam spou-
sta krasnych divek.
PfedevS§im bych chtéla
podékovat pani ucitelce
tfidni, pani Rihové, je
to jeji zasluha. Také
bych chtéla podékovat
tém, co pro mé hlaso-
vali. Bylo to Uzasné.

2. Jak takova Miss

travi ¢as? Co té bavi a jaké mas konicky?

Travim Cas s prateli a hlavné s pfitelem. Mym konickem
je tancovani.

3. Jaké plany mas do budoucna? Chtéla by ses
vénovat svému oboru?

Urcité dodélat Skolu a mozna jit dal studovat do Prahy
na Tane¢ni konzervatof, ale je to jen pfed€asné mysleni,
davam tomu ¢as a nechavam to plynout.

I. vicemiss byla zvolena odbornou porotou Silvie
Tolvajova z 2.B a Il. vicemiss Véra Chladkova z 3.D.

Z gentlemanu obsadil druhé misto Patrik Hlavacek
z2.B., ten ziskal i cenu divak( - sympatii. Tfeti misto patfi
Kristianu O¢ovanovi, taktéz z 2.B. Co se tyka volnych
disciplin, tak se poroté nejvice libilo vystoupeni Sary
Benadové a Milana Jechumtdla z 1.E. Zaujali scénkou
pod nazvem Zigulik. Na 2. mist& skongilo vystoupeni
2.E se skladbou Mné se libi Bob, ve kterém excelovali
Dominik Strobach a Tina Bradkova a treti misto patfilo
tfidé 1.A a vystoupeni Jifiho Vojty a Kristiana Solce ve
scénce A je to ....Cerveny traktlrek.

VSem zucastnénym, ale i pedagogim, vychova-
tellm a ostatnim pracovnikim Skoly patfi podékovani
za pfipravu a soutézicim za odvahu vystoupit na pédiu.
Aktivitu Zaku a jejich nadseni pro spole¢nou zébavu
ocenili i vyznamni hosté, v€etné partnerd z Némecka.
Véfim, ze si vSichni uzili zabavy a pohody pfi letoSnim
Horkyfestu a ze se jiz vSichni tési na Horkyfest 2019.

(Hu)

Gentlemanem 2018 se stal
Martin Pacovsky z 2. A, Zemédélecfarmar

1. Jaky je to pocit stat se
Gentlemanem? VEéfil jsi,
Ze vyhrajes?

Byl to hezky pocit, vibec
jsem necekal, ze bych
mohl vyhrat zrovna ja. Rikal
jsem, ze by to bylo hezké,
kdybych vyhral, ale néjak
extra jsem si nefandil. Jen
jsem si fekl, ze kdyz uz
tam jsem, tak do toho dam
vse.

2. Jaké mas konicky?
Vénuji se hodné sportu a
hraju fotbal. Rad se také

chodim bavit s prateli.

3. Jaké plany mas do budoucna? Chtél by ses
vénovat svému oboru?

Letos tady budu posledni rok a rad bych si dodélal
maturitu, tak se budu vracet zpét do Podébrad na
Zemeédélskou Skolu a poté, az bych dokongil studium,
tak bych chtél délat zootechnika.

S. Tarabovd, redakce Souhry
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Horecti
v Ceské

Dne 29. dubna 2018 se konal neobvykly vylet
do Ceské televize, kde Zaci z Horek nad Jizerou délali
komparz na televizni pofad ,Kde domov mj special“.
Hlavni roli tohoto pofadu tvofil moderator Ale§ Hama,
a jeho Uzasni a skvéli hosté — sportovkyné Barbora
Spotakova, zpévacka Monika Absolonova, herecka
Michaela Maurerova, zpévak Radek Banga, herecka
Sandra Pogodova a slovensky herec Maro§ Kramar.

Moje osobni dojmy z tohoto vyletu jsou neskute¢né.
Uzila jsem si spousty zabavy — rzné prefeky, nehody,
moznost vidét na vlastni oci, ze i herci to nemaji lehkeé,
a na par hodin jsme s nimi mohli prozivat jejich osobni
zivot a pfihody z détstvi. Také na vlastni o€i vidét, jak
tézké je pfipravit a natoCit tento hodinovy porad, kolik
zabere prace a hodin dfiny ho vytvofit. Nase poznatky
ze Skoly byly obohaceny otazkami z historie ¢eského
naroda. Ke konci nataceni pofadu jsme si se v§em
udélali velké skupinové foto. Osobné jsem se vyfotila
s here¢kou Sandrou Pogodovou a s hercem Marosem
Kramarem. Oba dva ciSeli optimismem, vtipky a pfi
foceni mi odpovédéli pfijemné, ale stru¢né na moje
otazky. Kazdy z nas by mél néco takového zazit, a vidét
na vlastni o€i, ze zivot slavnych neni lehky, a musi se
vyporadat se v§im, co jim pfijde do cesty.

S. PeSanova 2.B, Gastronomie
(Ja)

a ucitelky, ktefi ji musi sledovat komplexné. Mame
co nabidnout barmanim, kuchafim, sommeliériim,
carvingafim, baristim, €iSnikdm, cukrafim a mnoha
dal§im specializacim. Chceme-li zapalit zaky a zakyné,
aby pro gastronomii dychali, musime sami hofet a to se
na Horkach urcité déje.

Rok co rok absolvuji vSichni gastrouditelé teorie
i praxe hned nékolik odbornych seminar a workshopd.
Je potieba udrzet krok s trendy jak z pohledu novych
technologii, tak surovin, postupu, kombinaci chuti a no-
vatorskych pristupl. DalSi vzdélavani pedagogickych
pracovnikd je na nasi Skole samozfejmosti a my radi
pfedavame nabyté znalosti, dovednosti, postfehy a na-
pady tém, ktefi o to stoji. Jen tak dokazeme prenést
a aplikovat vSe nové na pfipravu zakd jak v ramci
bézné vyuky, tak i pfi cilené pfipravé na specializované
gastrosoutéZe. Ze tento postup funguje, nam potvr-
zuje cela fada uspéchl, jimiz se muzeme kazdorocné
pochlubit. Radi se u¢ime, abychom mohli dobfe ugit.

(Ni)



Charitativni ¢innost v Domové mladeze Ei

Domov mladeze se uz nékolik let podili na charitativni €innosti pro seniory. Svou __-
¢innost neustale rozsifuje. Od adventnich vystoupeni navazal na velikonoéni navstévu ET
domovl z loriského roku a zacal intenzivné spolupracovat s DPS Dolni Cetno a MSeno.
S klienty DPS Dolni Cetno uskuteénil vanoéni nakupy v Bondy centru a v planu byl
i vylet do okoli. Kazdy rok pfivazi DM klientim malé darky, originalni pfanicka a vyrobky
od nasich studentu, rizné vazby kvétin a cukrovi. Nejvice chutnaji perni¢ky. VSe se
stava naplni vychovné €innosti na DM, do které se aktivné zapojuji nejen zaci a Zakyné,
ale i vychovatelé.

Divadelni krouzek v DM

| letos Zacia zakyné pod vedenim vychovatelky Jany
HuzilovénacviciliproDPSvokolivanoénéladéné divadelni
pfedstaveni inspirované pohadkami. Hlavni pohadkou
letoSniho vystoupeni se stala Zlatovlaska. Divadelnici
se naucili nejen repliky z této pohadky, ale zazpivali
i s podkladem velmi libivé melodie. Pfedstaveni doplnili
baladou Toman a lesni panna od F. L. Celakovského. P¥i
vystoupeni zpivali zaci spole¢né s klienty koledy a reci-
tovali vano¢ni basnicky. VSe dotvarely i dobové kostymy
z dilny navrharky historickych odévl Hanny Vignerové.
Vystoupeni se klientdm v DPS velmi libilo. Velikonoce se
pak nesly v domovech v komornéj§im duchu. Ctvefice
74kt z DM, jmenovité Sarka Tarabova, Lenka Stastna,
Kristian O¢ovan a Radek Svoboda klientim zpivala pisni¢ky za doprovodu kytar (hral Kristian O¢ovan) a recitovala
basnicky o jaru. Akce se zUgastnila i Martina Petfickova, ktera vystidala nemocnou Lenku Stastnou. V kvétnu pak
dramaticky krouzek pfipravil tanecni vystoupeni osmi dévcat ve svatebnich Satech, ktera tancovala s profesional-
nimi tanec¢niky z tanec¢ni Skoly Ladislava FiSera z Mladé Boleslavi.

(Hu)

Sportovni krouzek na DM

Sportovni krouzek mohou zaci na DM navstévovat kazdé Utery. Pokud
je hezké pocasi, snazime se chodit ven. Pfi prochazkach maji Zaci moznost
poznat okoli Horek nad Jizerou. Dédle vyuzivame mistni sportovni areal pro
rlizné hry. Nejvice oblibené jsou mi¢ové hry. Pfes zimu vyuzivame moznost
hrat rizné hry na klubovné nebo stolni tenis. Usporadali jsme turnaj ve stol-
nim fotbalku, stolnim tenise nebo Sipkach. Velmi oblibené jsou zajezdy do
Mladé Boleslavi a okoli. Letos jsme navstivili zapas hokejistd BK MB, ledovou
plochu u Skoda muzea, hokejové studio na Karmeli a bowling v Neptevazce.
Nejvétsi akci letogniho roku byl vylet do Ceského raje. Zugastnilo se ho 18
zak( se svymivychovateli. Trasu dlouhou asi deset kilometrd se vSem podafilo
zvladnout. Béhem ni jsme zvladli vylézt na rozhlednu Hlavatici, obCerstvit se
v blizkosti hradu Valdstejn, dojit pfes vyhlidku Lvi¢ek a Kapelu na zamek
Hrubou Skalu a Mysi dirou do opusténych lazni Sedmihorky. Jen tak tak
jsme stihli zpate¢ni vlak v Karlovicich.

(J2)




Bronzové placky, ty nam chutnaji!

Na naSi skole nam sice cukrafi napecou spou-
stu vynikajicich dobrot, ale ,bronzové“ placky mezi
nimi opravdu nejsou. Ty jsme si museli vydobyt sami
vlastni odhodlanosti a obétavosti ve sportovnim duchu.
V letognim Skolnim roce jsme jejich chut diky divéimu
tymu poznali dokonce dvakrat a byl to Uzasny zazitek.

Po lorfiském roce, kdy jsme na vétSinu okresnich
soutézi dorazili jako novacci, jsme byli letos Iépe
pfipraveni a méli jasnéjsi pfedstavy o tom, co nas ¢eka
a nemine... V listopadu jsme se zucastnili okresniho
kola v odbijené divek, které probéhlo ve sportovni hale
Gymnazia Dr. Pekare. Oproti loriskému turnaji nastaly
dvé vyrazné zmény. Snizeni vékové hranice soutézicich
a zejména vétsSi pocet pfihlaSenych druzstev, tedy 5.
VSe hralo v nas prospéch. Bylo vice tymu a vyrovnala
se jejich uroven. Nejen, Ze si nase zakyné kvalitné za-
hraly, ale zaroven pfivezly do Skoly diplom s 3. mistem.

Rozhovor s Denisou Blizkovou, 2.A, kapitankou $kolniho
volejbalového druzstva:

1. Co ty a sport? Vénujes se pravidelné néjakému

sportu?

Ano, vénuji se pravidelné volejbalu. Dfive jsem se
vénovala i fotbalu, ale pak jsem musela skongit
z davodu komplikovaného dojizdéni. Zustala jsem tedy
jen u volejbalu. Trénuji dvakrat tydné a stfedy chodime
do posilovny.

2. Za skolu ses zucastnila uz dvou volejbalovych
turnaji. Jak bys porovnala vase vysledky C¢i
vykony z loriského roku s rokem letoSnim?

Urcité jsme letos byly lepsi nez minuly rok. Méli jsme lepsi

taktiku a sehranost. Vloni nam ta sehranost chybéla, moc

nam to neslo. Ale tento rok jsme se poucily, zlepSily své
vykony a vybojovaly si krasné 3. misto.

3. Co tvé spoluhracky, jak bys zhodnotila
Skolni tym?

Spoluhracéky urgité super. Rekla bych, ze
Skolni tym je dobfe sehrany, jak div¢i tak
chlapecky. Ur¢ité mame co zlepSovat do
dal$ich skolnich turnajd.

4. A jaké jsou tvoje sportovni plany ¢i
predsevzeti na pristi rok?

Kdyz se naskytne néjakda moznost
reprezentovat Skolu, urCité ji rada vyuziji.
Doufam, Ze ta moznost bude a my

budeme mit moznost ukazat, co v nés je a to v jakékoli
discipliné.

V unoru jsme méli moznost obhajit bronz v silovém
Etyrboji divek na Obchodni akademii. To se ndm ne-
povedlo, ziskali jsme medaili bramborovou. Ale Maruska
Hajkova opétovné zazéfila nejrychlejSim Casem ve
Splhu na tyci.

Dal8i bronzovy uspéch jsme ziskali opétovné ve
sportovni hale Gymnazia Dr. Pekarfe a to na divéim flo-
rbalovém turnaji. Turnaje se zucastnilo devét druzstey,
kitera byla rozdélena do dvou skupin. VSe vzniklo
z vlastni iniciativy zakyn. Samy si sestavily druzstvo
a pozadaly mne o registraci na turnaji. Jednotlivé zapasy
také probihaly v duchu ,,... kdyZ néco chci, tak si zatim
jdu az do konce sil...“. NaSe divky opravdu bojovaly az
do posledni chvile a to se jim také vyplatilo.

Rozhovor se Zuzanou Razi¢kovou, 2.B, kapitankou
Skolniho florbalového druzstva:

1. Zuzko, jeviS se jako sportovné zalozena divka,
mas na odvahu jit do vseho?

Urcité sportovné zalozena jsem, rada zkouSim jakyko-

liv sport, ale hlavné se vénuji lednimu hokeji, a to od

svych 6 let. Hraji za kluci¢i team Benatky nad Jizerou

a zaroven za zeny za Kladno.

2. Jak bys zhodnotila nasi premiérovou ucast na

okresnim kole florbalového turnaje divek?
Bylo to Uzasny. Vyhraly jsme s holkama skupinu a poté
se nam stale dafilo. Bohuzel nam jeden zapas nevySel
a po tfech vyhrach pfisla jedina naSe prohra, ktera nas
pfipravila o finalové utkani. Tudiz jsme bojovaly o treti
misto a to se nam povedlo! Myslim si, Ze umistit se na
3. misté je super.

3. Co ostatni soutéze, kterych ses v letoSnim
roce zucastnila? Ktera z nich byla pro tebe
nejzajimavé;jsi?

Urcité nejzajimavéjsi byl ,RunCzech” juniorsky maraton.

Byla to pro nas novinka, nezapomenutelna atmosféra,

nové zkuSenosti. Byl to naro¢ny zavod, ale chci si ho

zabéhnout pfisti rok znovu.

4. Tvoje sportovni predsevzeti na pristi Skolni rok?

Moje predsevzeti je, se neustale posouvat dopredu

a poradné trénovat, abych se dostala do divéi reprezen-

tace. Co se tyCe skolnich akci, urcité si chceme vSechno

zase zopakovat a podat jesté lepSi vykony.

Druhy den florbalovy turnaj absolvovali nasi chlap-
ci. Hrali obétavé, ale ne s takovym Uspéchem jako
divky. Ale jak se fika, neni dllezité vyhrat, ale zucastnit
se. Nasim cilem je motivovat zaky ke sportu, zdravému
zpusobu zivota a to bylo urcité spinéno.

Sportovni klani jsme nemohli zakongit jak jinak,
nez fotbalové. Popularita fotbalu se vzdy potvrdi hojnou
UCasti a zapalenim hracua na okresnim kole ve fotbale,
turnaje Josefa Masopusta.

Fotbalové jsme i zakoncili Skolni rok u nas na
Skole a to mensim turnajem mezi pfihlaSenymi tfidami.
Loriské prvenstvi obhdjila bez jakykoliv problémd Ci
prekazek tfida 2.E. Tim jim gratulujeme a dékujeme za
nadSenou sportovni reprezentaci nasi Skoly a budeme
se tésit na novy Skolni rok 2018/2019.

(Pre)



ve znameni sporty

14. 6. odjeli zaci a zakyné tfid 2. A, 2. Ca 2. D
na tfidenni sportovni kurz k Machovu jezeru. Autobus
nas odvezl do chatové osady uprostfed borového lesa
a zanechal nas osudu. Bylo letni pocCasi a tak jsme
mohli po obé&dé vyrazit za vodnimi sporty. V soused-
nim kempu jsme se mohli vénovat Slapadlim, kdnoim,
koupani a s panem instruktorem i paddleboardu. Bylo
krasné pocdasi a pohoda. Druhy den to bylo horsi. Sli
jsme pésky 17 km na hrad Bezdéz. Bylo vedro, vSechny
nas bolely nohy. Pfesto 18 (ze 40) z nas nezlstalo dole
v restauraci, ale statecné dos$lo az nahoru, kde jsme si
mohli poslechnout vyklad Andrey Balogové. Uméla to
pékné. Vecer byl ohen a bufty. U ohné vydrzely zpi-
vat zakyné 2.C nékolik hodin. Pak ovSem pfisly o
hlas. Posledni den jsme hrali rlizné hry, jako tfeba
pfehazovanou, badminton a pétanque. Pred
polednem jsme se sbalili, naobédvali a odjeli
domd. Bylo to tam fajn.

Zakyné 2.C, Zahradnik a 2. D, Cukrar

21. 6. odjeli zaci a zakyné tfid 2. B

a 2. E na dalsi kurz. Tentokrat bylo jesté
vétsi vedro, nez méli spoluzaci minuly
tyden. Po pfijezdu do osady jsme se
ubytovali, naobédvali a hned vyrazili
do Starych Splavi na viak. Dovezl

nas do stanice Bezdéz, ale moc
blizko k hradu to stejné nebylo. Az
nahoru nas vyslo 15 (z 27) a taky

jsme si poslechli Andreu. Moc se nam
libil vyhled z hradu. Pak nas zase vlak odvezl
do Splavli a vecer jsme se koupali v Machové jezere.
Druhy den bylo 32 °C, ale bylo to fajn, protoze jsme méli
vodni sporty. Dopoledne jsme jeli ze Splavu na kratky
vylet na parniku a odpoledne v sousednim kempu na
nas Cekaly kanoe, Slapadla, paddleboardy a tepla voda
v jezerfe. Skoro vSichni jsme se na sluni¢ku spalili. VeCer
mél byt taborak a burty, ale po vecefi pfisla bourka a lilo
celou noc. Posledni den rano bylo vSude mokro. Uklidili
jsme chatky, sbalili se a v poledne pro nas pfijel auto-
bus. Libilo se nam tam.

zaci 2. B, Gastronomie

KROUZEK ZDRAVEHO ZIVOTNIHO STYLU

nabizi mnoho rGznych aktivit a zajmu, patfi mezi
né napf. malovani mandal, oline brusleni, prochazky
pfirodou, ale i meditace pfi relaxaéni hudbé.

Na Velikonoce tradi¢né malujeme vajicka a chlap-
ci pletou pomlazky. Letos cukrafi upekli velikono¢ni
pernicky, EliSka Vachova ze 4.B je nazdobila, pak jsme
je opatfili prani¢kem. Zaci dramatického krouzku je
predali po svém predstaveni senioriim v DPS.

Jindy zase dévCata a néktefi chlapci pfipravili
zdravy nepeceny dort nebo téstovinovy salat. Mame
vyzkousenou i kosmetiku z pfirodnich surovin.

Co vam budeme povidat, aktivit neni nikdy dost
a pro nase zdravi udélame cokoliv.

Sarka Tarabova a Eliska Prokoratova, 2.8,
Gastronomie
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Kazdy zak, ktery se vyda na cestu pfirodovédného
vzdélavani v oboru Zahradnik nebo Zemédélec — farmar,
musi pocitat s tim, ze neni panem svého ¢asu.

Zahradnik pracuje na menSich plochach, kde
prace zacinaji na jafe a konéi v zimé — vlastné trvaji
cely rok bez prestavky. V arealu skoly i mimo ni, dochazi
béhem roku ke spousté pracovnich Spicek a tim padem
k nesmirnému pracovnimu tempu zaka i ucitel(.

Farmafi se uci ovSem pracovat ve velkém — na
rozlehlych pozemcich, na kterych se zdatné prohanéji
se zemeédélskou technikou. Ale kdo si jednou tyto pro-
fese zvolil, tak si je zamiloval a vibec by neménil! Ve
Skole se vsichni naudi zaklady, které se v praxi pak
zkusenostmi rozvinou. O zahradnickém maratonu jsme
psali v minulém ¢isle ¢asopisu Souhra, a proto se ten-
tokrat zaméfime na rozvijejici se odborné akce, typu
odborné kurzy, soutéze, seminare, exkurze, které zaky
motivuji a inspiruji je pro dalSi praci ve Skole.

14. zaf¥i - Floristicky kurz vazby kytice do spiraly
a vazba jednoho kvétu: probéhl uz na zacdatku zafi
2017 a celkem se zucastnilo 10 zaka z 1.C a 6 zaku

z 3.D obor Zahradnik. Velkou vyhodou bylo pouziti
fezanych zahonovych kvétin a zelené ze
Skolniho zahradnictvi.

8.-10. listopad - Floristicka
soutéz zahradnickych Skol
“Sobéslavska raze“, zde v Siroké

konkurenci 20 stfednich $kol z celé CR soutéZilo druzstvo
4 zakyn oboru Zahradnik (3.D a 1.C) Véra Chladkova,
Kristyna Klimova, Aneta Hlavacova a nahradnice Eliska
Fidlerova. Téma soutéze bylo" Hajny se zeni“. Kazda ze
soutézicich dévcat musela vytvofit tfi zadana aranzma:
1. Kytici pro nevéstu hajného, 2. Polstarek pod prstynky
a 3. Velkou interiérovou dekoraci.

11. a 12. 12. - XV. rocnik Skolni soutéze
»Zamecka stuha“ — soutézili zaci, jak oboru Zahradnik
(20 zaka), tak i 2 zakyné oboru Zemédélec — farmar,
celkem kazdy v 5 kategoriich:

1. Adventni vénec se svickami, 2. Netradiéni svi-
cen, 3. Vazba stromku, 4. Minidekorace a 5. Vanocéni
kytice. VeSkeré vyrobky byly vystaveny na DOD v pro-
sincovém terminu a prodany vefejnosti a Zzakum Skoly.

12.11. - Vanocni floristicky seminar - ucast
zakyn 1.C a ucitel( odbornych pfedmét(.

7.12.a14.12 - Vanoéni seminare pro verejnost
a zaméstnance Skoly - asistentkami kurzu byly Zakyné
oboru Zahradnik, které pomohly seminaf pfipravit
a poradily, jak na to, méné zkusenym.

4. 3. 2018 - Velikono¢€ni inspirativni seminar
pro floristy: nové jarni trendy zajimaly nejen ucitele,
ale i zahradniky z 1.C.




A FARMA

21. 3. 2018 - Polabsky motyl v Lysé nad Labem: Kazdoro¢né
se v Lysé uskuteCnuje jarni zemédélska vystava, kde probiha soutéz
ve vazbé kvétin. Tentokrate druzstvo divek — zahradnic ve slozeni Véra
Chladkova, Kristyna Klimova, Aneta Hlavacova a Nikola Jefabkova
pracovaly na téma: ,Film 1. republiky“. Divky si vybraly mladobo-
leslavskou rodacku Adinu Mandlovou, pro kterou vytvofily divadelni kytici
z Cervenych r(izi, divadelni ko$ v témze duchu a navrhly plakat jako poz-
vanku pro verfejnost pravé na tuto filmovou produkci.

(V prestiznim zahradnickém Casopise Floristika 2018/4 si Ize
prohlédnout barevnou dvoustranu z prabéhu soutéze nasich divek, které
si ve velké konkurenci umistily na krasném 6. misté a je na co se divat,
pozn redakce.)

5. 4. 2018 Gcast zahradnik( na 17. roéniku Rezu ovocnych dfevin
BAHCO, ktery poradala Zahradnicka akademie Mélnik, pod vedenim
Doc. Ing J. Suse v demonstra¢ni, vyzkumné stanici v Troji - Fakulty
agrobiologie CZU Praha. Z4ci se zde seznamili pod vedenim zkugenych
ovocnaru s fezem ovocnych stromd.

16.4. Exkurze v Subtropickém zahradnictvi Kruh Jilemnice:
prohlidka subtropického zahradnictvi, které je znamé péstovanim
neobvyklych rostlin napf. Abution, Akebii péti¢etnou, Aloe Vera,
Amelanchierovou a kanadskou
bortvkou, brusinkou Cransberry
red, citrusy - pomerancovniky,

citroniky, kiwi, klanopraskou

Cinskou a mnoha dalSimi

druhy, zeleninou, kofenim
i kvétinami.

(Pro)



Sfoika

/ v
Kuchar - ¢isnik, 3.E

1. Jaky je tv(j koni¢ek?

Jezdl'm profesionélné na kole, takie jsem cyklista Jezdl’m

Cyklokros.

2. Jak dlouho se mu vénujes?

Dfive jsem hral 11let hokej, ale posledni dva roky mé
to uz moc nebavilo a ke kolu jsem mél vztah od mala.
Kdyz jsem skoncil s hokejem, tak jsem logicky hned
vlétnul na kolo. Nejdfive jsem jezdil jen tak, ale potom jsem
se dostal do teamu Johnson Controls, kde jsem jezdil
rok a pul. Ted mame novy team Tj AS Mlad4 Boleslav.

3. Kdo té k tomu pfived!?

No tak, ze bych chtél jezdit na kole, na to jsem pfiSel
sam. Samozriejme, ze nejvice mé v tom podporu;ji rodic¢e
a za to jsem hrozné rad.

4. Jak casto se vénuje$S svému koniCku?

Na kole jsem kazdy den. Samozfejmé, ze nékdy jsou
tézké tréninky a nékdy jsou leh¢i. Nékdy si musim odejit
ze Skoly z odpoledky, abych se stihnul vratit za svétla
domd. Neni to lehké vSechno stihat. Kdyz jste ale do
toho sportu zapdleni na plno, tak vam to ani nepfijde.

5. Kolik hodin denné stravis na kole?
No nékdy jedeme trénink 6 hodin, ale nékdy tfeba jen
2hodiny. V prdméru na kole sedim 3 hodiny denné.

6. Jakého nejvétsiho uspéchu jsi dosahl?
Jelikoz jezdim na kole 2 roky, tak jich jeSt€ moc neni.
Jako nejvétsi uspéch beru 2. misto na horskych kolech
v Zavodu pro zdravi, ktery se konal v Praze.

7. Jak vidi tvé ambice trenér?
Jak jsem fikal, ted mame novy team, takZe i nového
trenéra a zatim se jeSté poznavame. Ale moji silnou
strankou je vybuSnost, kterou jsem ziskal na hokeji
a také vytrvalost.

(Ri)

Jakub Vomacka na kurzu vykrajovani ,carvingu”

=T e tecreratin

Gastronomie 3.B

Nejvic mé podporuje moje mamka

1. Jaky je tv(j koni¢ek?

MUj konicek je celkové vSechno, co se poji s horskou
cyklistikou od Crosscountry(XC), Enduro az po Downhill,
na ktery se soustfedim nejvice.

2. Jak dlouho se mu vénujes?

Cisté Downbhillu se vénuiji jen néco pfes tfi roky. Dfive asi
rok a pll jsem jezdil normalni XCcko, ale to mé pfestalo
brzy bavit, jelikoz tam pro mé nebylo dost adrenalinu,
tak jsem hledal néco drsnéjsiho, az jsem na to narazil.

3. Kdo té k tomu pfrivedl?

No da se fict, ze asi nikdo, uz od malicka mé moc bavilo
jezdit na kole, ale nejvice mé& popostréil mdj kamarad
Jakub, ktery uz na par zavodech zavodil. Samoziejmé,
Ze nejvice mé v tom podporuje moje mamka a za to
jsem ji moc vdécny.

4. Jak casto se vénujes svému koni¢ku?

Na kole jsem vétSinou kazdy den. A kdyz na ném
nejsem, tak vymyslim, kdy a kam pojedu nebo na kole
néco vylepsuji, protoZze mé bavi si na kole délat vSechno
sam, samoziejmeé, kdyz na to sta¢im.

5. Kolik hodin denné stravis na kole?

Jelikoz zadné downhillové kluby nejsou, tak trénuji sam.
Primérné najezdim tak 2-3 hodiny, nékdy méné, jindy
podstatné vice. Ale protoze tady moc prudkych kopcl
ani hor neni, tak k ¢istému downhillu se dostavam jen
zfidka, ale kdyz jedu do néjakého bikeparku na horach,
tak tam jsem od rana do vecera.

6. Jakého nejvétsiho uspéchu jsi dosahl?

No, za nejvétsi uspéch povazuji 2. misto v zavodé hor-
skych kol Kolo pro Zivot, ktery se odehraval a odehrava
kazdoro¢né v Mladé Boleslavi, ale v downhillu zatim nic,
doufam, Ze se to ¢asem zméni.

7. Co planujes do budoucna?

Budu se snazit prorazit ve svété downhillu a prosadit
se. Také mam v planu si zalozit Youtubouvy kanal, kam
budu davat videa ze zavodu a z tréninkd a bude mi to
slouzit jako moje promo k prosazeni se a zviditelnéni.

8. Jaky je tvij nejvétsi sen?
Tak samoziejmé byt nejlepsi, a sponzorstvi od Red Bull,
podobné jako mij nejvétsi vzor ve svété MTB - Fabio
Wibmer, ktery se pravé proslavil skrz YouTube.

(Ja)
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Gastronomie, 4.B

Chci ovlivnit déni kolem sebe

Jmenuiji se Michal Javirek a jsem student 4. roc-
niku oboru Gastronomie na SOS a SOU Horky nad
Jizerou.

Vzdycky mé zajimala politika a déni kolem mé.
Zpravy a denni Cerstvé informace byly a jsou mym
dennim chlebem. Uz v prvnim roéniku na SS jsem se
od kamarada dozvédél o aktivité studentd a mladeze
— Parlament mladeze mésta MB a brzy jsem se stal
jeho soucasti.

Posledni dva roky se aktivné v tomto Parlamentu
angazuji. V letoSnim roce jsem byl zvolen predsedou.
Stim Uzce souvisiimé Clenstvi v pfedsednictvu Narodniho
parlamentu déti a mladeze za StfedoCesky kraj.

Snazim sledovat déni ve svété i u nas vcetné
politického spektra. Smysl mych aktivit vidim v moznosti
ovlivnit béh véci okolo nas a prosazovat mysSlenky
a nazory mladé generace do zkostnatélého soukoli nasi
politiky. V&fim, ze naSe mySlenky a slova najdou sv(j
cil. Nevyhovuje mi stat jen pasivné bokem a nadavat na
neménny stav déni.

NaSe postoje ukazujeme a prevadime do praxe
prostfednictvim mnoha akci, napf. Kulaty stal mladeze
a magistratu mésta MB nebo akce ,Povéz mi, kam na
stfedni®, kde ukazovali pouze studenti jednotlivych SS
(bez pedagogll), jak jejich Skola vypada a jak se prezen-
tuje na verejnosti. Tato ¢innost mé velice naplfuje
a vérfim, ze timto smérem se budu i nadale zivotem
ubirat.

(Ni)

@y
CUKRAR num'.-
2018
HOHLAK A CUP

B

e e

MW

3.B Gastronomie

Priprava na soutéz Cukrar roku

1. Jani, ¢im ses vyugéila na nasi Skole a co ti ten obor
dal a vyuzijeS védomosti a dovednosti, které ses
naucila?

Na Skole jsem se vyucila nejdfive obor Cukraf/ka a ten

mé velice bavil, proto se mu vénuiji viastné porad. Obor

mi dal spoustu védomosti a dovednosti, které stale

vyuzivam jak v dalsim studiu, tak i v Zivoté.

2. Nyni studujes na nasi Skole dalSi obor, co budes
chtit délat po studiu?

Dale studuji obor Gastronomie, ktery je také velice

zazivny. Po skonceni studia, pokud by se naskytla

pfilezitost, bych urcité rada zlstala v oboru, ale co to ve
skute¢nosti bude, je zatim ve hvézdach.

3. Ted'se zaéinas pfipravovat na soutéz Cukraf¥ roku,
jak se na tu soutéz tésis? Jaké soutéze jsi jiz
absolvovala a jak jsi dopadla?

Jelikoz jsem tuto soutéz uz jednou absolvovala a vim

uz, co mé ceka, tak se tésim. Uz se snad nebudu tolik

bat, Ze néco pokazim a budu si jist&jSi. Ano, absolvov-
ala jsem soutéZze v Hradci, Podébradech, Na Karmeli

a v Praze. Se svym umisténim jsem byla vzdy spo-

kojena. Ale nejvétsi dik vzdy patfi nasi pani mistrové,

ktera s nami vSemi ma velkou trpélivost a na soutéze
nas pfipravuje. Za to ji dékujeme.

(Pe)




Vaclav Cerny - absolvent oboru
Zemédélec - farmar

Tento obor jsem si vybral, protoze mé tahle prace
bavi, v zemédélstvi jsem vyrastal a tak pro mé byla
jasna volba ucebniho oboru. Nevéfil jsem tomu, Ze
zavére€nou zkousku zvladnu s vyznamenanim. Za tyhle
vysledky jsem dostal finan¢ni odménu, ale také ocenéni
Hospodarské komory, coz je doporu€eni profesni
kvality, které hodné pom(ize, kdyz nastupujete do prace.

Japracuji v rodinné zemédeélskeé firmé v Poleradech
jesté se sestrou a jednim zaméstnancem. Obdélavame
355 ha. Péstujeme pSenici ozimou, oves, fepku, kterou
vyvazime do Francie. Vyhodou je prace doma, do firmy
jsou nezbytné investice, pofizujeme nové stroje, coz
v dnesni dobé je nutnosti.

Na Skolu vzpominam rad a ¢asto se zastavim za
byvalymi uciteli.

(Ka)

Kristyna Jeleckova - absolventka
oboru Cestovni ruch

V  poslednim ¢&lanku
Souhry jsem vypravéla o své
cesté Zivotem v USA, od té
doby uplynuly dva roky. Bylo
to nejlepsi rozhodnuti, co jsem
zatim udélala. Béhem té doby
jsem procestovala Sestnact
statl v Americe a také jsem se
podivala do Kanady, pozna-
la skvélé lidi z celého svéta,
naucila se vice porozumeét jiné
kultufe a hlavné se postavit na
vlastni nohy.

Uz je to pul roku, co jsem
se vratila z Ameriky. Navrat
nebyl takovy, jaky jsem si
predstavovala. Ve se zménilo
a zaroven zlstalo stejné.
Najednou se zdalo, ze vse, co
jsem zazila, byl jen krasny sen,
z kterého jsem se probudila.

V prabéhu navratu jsem
chodila na pracovni pohovory, ale podvédomé jsem
védéla, ze v Ceské republice zUstat nechci.

Mezitim jsme se spontanné rozhodli koupit letenky
do lzraele, ktery na mé zanechal pfijemny dojem.
Navstivili jsme Eilat, kde jsme vidéli volné plavat delfiny,
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koupali se v Mrtvém mofi, kochali oslfujici pfirodou
a navstévu jsme zakondili vyletem do Jeruzaléma, kde
jsme navstivili Staré mésto.

Po dovolené jsem se rozhodla opét odjet a usadit
se ve vysnéném Irsku. Jenze plan mi prekazil jeden
telefonat od znamého. Dostala jsem nabidku odjet na
sezonu na némecky ostrov Norderney, coz mi umozni
usetfit a tim padem i cestovat.

Momentalné pracuji s Nikolou Sivkovou v Andre’s
restaurant na Norderney. Nikola je na pozici servirky
a ja pracuji za barem (Nikola je moje spoluzacka
z byvalé tfidy, oboru Cestovni ruch). S némdcinou
stale bojuji a ¢asto mame vztek, Zze jsme pani ucitelce
Moravové vzdorovaly pfi hodinach - opravdu nevite, kdy
a kde cizi jazyk vyuZijete.

Norderney ma nadherné plaze a pfirodu. Zajimavosti
je, ze zde nemuzete vSude jezdit autem, takZe vétSina oby-
vatel a turist(l tady jezdi jen na kole. Obg&as je to namahavé
kvuli pocasi - silny vitr a dést je skoro na dennim poradku.
V praci mame jen den volna, ktery za pfiznivého pocasi
vétSinou travime na plazi nebo ve mésté.

Po ukonceni sezdny letim navstivit kamaradku do Pa-
fiZze a moji byvalou host rodinu do Bostonu. Po Novém roce planuiji
procestovat Asii. A co bude nasledovat, necham osudu.

Cestovani ale neni vzdy rGzové, béhem plnéni
svého snu pfichazite o Zivotni udélosti vasich blizkych
a pratel - af je to narozeni ditéte, svatba anebo tmrti.

Zanechéa to na vas stopy, vétSina vasich starych
pratel vam uz tolik nedokaze porozumét a vam opét chybi
to, co béhem cestovani zazivate - byt obklopen lidmi, ktefi
védi, jaké je to opustit rodnou zemi, sbirat zkuSenosti,
objevovat nova mista a porozumét sama sobé.

A'i pfes to, jak moc chcete byt nablizku své rodiné
a pratelim, tak je tézké se aklimatizovat a zajet do
starych koleji.

(Ma)

Matéj Seidl - absolvent oboru
Kuchar - ¢€isnik

Matéji, je to uz treti rok, co jsi ukonéil na Horkach studi-
um - obor Kuchar - ¢iSnik. Kam se Tvé cesty ubiraly?
Témér 2 roky jsem vafil ve Skotsku - Edinburghu
v restauraci Khushis. Nemohl jsem u nas sehnat praci
za penize, které jsem si prfedstavoval, a tak jsem zkusil
Stésti jinde. Zacinal jsem od piky - nadobim, ale rychle
jsem se vypracoval. Konéil jsem pod $éfkucharem.
Kvalita surovin, vybér a dostupnost potravin se s Ces-
kou republikou viibec nedaji srovnat. VSe bylo chutné
a Cerstvé. Bylo bézné, ze se v poledne zpracovavaji
humfi, ktefi byli jesté rano v mofi. V Cechach jsme
na tom po této strance opravdu dost Spatné. Aktualné
pracuji kousek od Staroméstského namésti v Praze
v restauraci U Modré kachnigky. Séfkuchaf je vyborny. Ma
mnoho zku$enosti i ze svétové gastronomie, které nam
ochotné pfedava. Za to jsem rad. Chci se naucit ¢eskou
kuchyni v lehkém, elegantnim a modernim pojeti.

Jak vzpominas na léta stravena na Horkach? Ve
§kole bylo blaze, vid?

Vzpominam rad. Uzili jsme si to! Chtél jsem se
u vas zastavit jiz kolem Vanoc, pozdravit a zavzpominat.
Casové mi to ale neklaplo, takZze tato mila povinnost
zUstava prede mnou. Preji vSem pohodové prazdniny a
zdravim na Horky! (Ri)



Absolvent Jindra Hlavaty svyma
ocima

Skola v Horkach mé pripravila pro mou profesni
kariéru vic nez dobfe a ja vyuzil jeji nabidky v pIné Sifi.
» ZulcCastnil jsem se zahrani€nich stazi na Kypru, na

Slovensku a v SRN, kde jsme dokonce méli se
spoluzakem individuélni staz bez pedagogu.

+ Absolvoval jsem vSechny dostupné odborné kurzy -
foodcarving, studena kuchyné, restauracni moucniky,
barista, barman, cupping, sommelier

* Pravidelné jsem se zapojoval do cateringu Skoly
a muj TOP zazitek byl na francouzské ambasadé
— obsluhoval jsem na rautu pro VIP.

Na Skole jsem si nejvic cenil individualniho az
rodinného pfistupu ucitelt a zaroven inspirujici a moti-
vujici prostredi. Slova jako odbornost a profesionalita
jsou zde samoziejmosti.

Moje maturita méla hladky prabéh a ja nastoupil
uz ve svatém tydnu do pizzerie Matylda v Lysé n/L jako
kuchat. Pracoval jsem tam 8 mésict a doucil se tam
tfeba praci s masem a domacimi téstovinami. Stal se ze
mé i solidni pizzaf, ktery umi vytocCit t&sto a méa spravny
nadhoz; zkratka ziskaval jsem dal$i cenné zkuSenosti.

V soudasnosti pracuji v restaurantu St&panka
v Mladé Boleslavi jako §éfkuchaf uz bezmala pul roku.
Sestavuji tu napfiklad samostatné jidelni listek, vafim,
dohlizim na chod kuchyné s vizi OPEN KITCHEN
nebo FRONT COOKING. Pofadame rizné akce (napf.
Burgervikend), rauty, svatby apod. Klademe tu dlraz
na Cerstvost a kvalitu surovin, netradi¢ni chuté a trendy
v gastronomii. Vzdyf $éfa tu déla kdo jiny, nez dalsi
absolvent z Horek — Martin Vanék.

Jaké mam plany do budoucna?

* Mozna budu jednou pracovat v Kampa parku, ktery je
znam svou italskou a francouzskou kuchyni.

* Mozna to bude néjaky jiny prazsky prestizni hotel a ja
najdu své misto v jeho provozu.

* Pro zahrani¢ni zkuSenost na steaky a zebirka do
Texasu.

+ Jednou budu viastnit restauraci na venkoveé s vyuzitim
regionalnich produktl, péarovanim vin, tradicni
kuchyni jinak. Urcité Vas pak pozvu k navstévé
stejné jako své byvalé ucitele. (Ni)

Absolvent Vit Volprecht - chlap
kazdym coulem

Po maturité v oboru
Gastronomie, jsem byl jeden
den na vysoké Skole na
studiu pedagogiky a hned
mi doslo, Ze to neni pro mé
ta spravna cesta. Zvazoval
jsem, co dal a vybral si vstup
do armady Ceské republiky.

V 1été 2015 jsem ab-
solvoval v8echny vstupni
pozadavky a 1. 4. 2016 jsem
nastoupil na zékladni vycvik
do Vyskova. Po ukonceni
vycviku v Cervenci 2016 jsem
nastoupil do domovského
utvaru v Liberci. Tam slouzim
i nadale, na cet¢ RCHPZ
- radiaéniho, chemického
a biologického prizkumu.

Nyni  méam hodnost
desatnika. Zahrani¢ni mise
mé teprve Ceka, takze zatim
jedina zahraniéni zkuSenost je
kurz na bojové latky v Srbsku.

Gastronomie je stéle
mou druhou zivotni lask-
ou a rozhodné jsem na ni
nezanevrel. Jakmile mi to ¢as a sluzebni povinnosti
dovoli, spolupracuiji s rodinou Simonkovych, ktera vlast-
ni hrad Houska a zamky Lobe¢ a Stranov. PredevSim
na zamku Lobe¢ se odehrava mnoho gastronomickych
akci. Gastronomické dovednosti na velmi vysoké drovni
si mohu tedy rozvijet dal, jako svoji zalibu. Bohuzel, vic
mi toho prace neumozni. VétsSinou se jedna o svatby
pfes léto a akce ve vinném sklipku po zbytek roku.
Pracuji jak v organizaci, kuchyni i v obsluze. Radéji to
mam ale v kuchyni, diky skvélému prestiznimu kuchafi
a mému kamaradovi, Ludkovi Grumichovi.

A jak vidi Vitka jeho byvala ucitelka Ing. Romana
Niklova:
+ Zdravé sebevédomy mlady muz, ktery vi, co od Zivota
chce.
+ Pfijemny gentleman, ktery vzdy peclivé dba na sv(j
zevnéjSek.
» Sportovec, ktery jde po hlavé do kazdé aktivity a uziva
si to.
+ Clovék, kterého vzdy rada vidim, kdykoli bychom
mohli spolupracovat a bylo by mi cti.
(Ni)
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NOVI UCITELE

1. Jak jste se dozvédéla o nasi Skole?

2. Co se Vam na nasi Skole nejvic libi?

3. Jaci jsou ostatni kantoFi?

4. Jaky mate vztah k zakum?

5. Co vykonavate na nasi Skole za profesi?

Mgr. Monika Smolkova/
Mareckova

1. Pfesinternet a to tak, ze jsem se chtéla prestéhovat
do Mladé Boleslavi a hledala jsem praci. Kdyz
jsem hledala praci jako uCitelka na internetu, tak
mi Horky vySly hned jako druhé a zaujaly mé
prostredim.

2. Jak uz jsem fekla, urcité prostredi. Libi se mi, Zze se
skola nachazi na zamku a kolektiv uciteld.

3. Hodné pratelsti a hlavné ochotni pomahat.
4. Rekla bych, Ze pratelsky a také zodpovédny.
5. Vyucuji zde anglicky a némecky jazyk.

Mgr. Klaudie Nadvornikova

1. Z internetu, divala jsem se na cukrafské vyrobky,
ukazaly se mi uspéchy cukraru této Skoly. Tak jsem
navstivila stranky.

2. Prostredi, libi se mi zamek a také kompletnost,
napfiklad u svateb.

3. Ostatni kantofi jsou mili, pomahaji mi a hezky mé pfijali.

4. Chapu nékteré slangové vyrazy mladych lidi, protoze
mam stejné starou dceru. Bavi mé jejich nadseni,
libi se mi, ze jdu do prace i z prace s ismévem.

5. Jsem ucitelka odborného vycviku cukrar( prvnich
ro¢nikd. Diky mé praxi mam co fict i kuchafim
a gastronomuim.
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DEKUJEME PARTNERUM SKOLY za pomoc pfi vydavani tohoto &asopisu

Obec Horky nad Jizerou STANTE SE CLENEM TYMU
- HUBENOQURA

Z DRAZIC e

kI'éSYSVétE.cz

www.horkynj.cz
tel. 326 312 207

Silného hrace, ktery boduje mezi stfedoceskymi zaméstnavateli.
Napiste na prace@dzd.cz a ziskejte vice informaci.
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CLEN SKUPINY NIBE
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ti FORORA,
MLADA BOLESLVS

www.dzd.cz

N KB

KB a.s. Mlada Boleslav

r HB, s.r.0, Dobrovského 2915, 580 01 Havlickiy Brod
tel: 569434501 + 569 432 955,603 481166, 606 8:
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wvtllw.cnrhb.;
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Agrima Zatec s.r.0. @ HYGO TREND

doddvky pro uklid a hygienu komplexné g r

prodej a servis
zemeédélské techniky

NEJVETS] VELKOOBCHOD V DODAVKACH PRO UKLID A HYGIENU KOMPLEXNE

« plisobime v celé Ceské i Slovenské republice
o v rdmci komplexnosti drZime vice neZ 6 000 poloZek skladem
« 0 nase zdkazniky se staraji proskoleni obchodni zdstupci
a pracovnici zékaznického servisu
o zboZi zavdZime vlastnimi vozy
« nabizime bonusové smlouvy
« zwyhodnéné nabidky na zdsobniky a ddvkovace
« optimalizace Vasich ndkladu ‘[m
o rddi Vam doddme vzorky zdarma
« poskytujeme ndhradni pinéni ]

Spolek pratel skoly
S0S a SOU
Horky nad Jizerou

Distributor znacek:

e~ _ SHC
@ 7Renpy

www.hygotrendgroup.cz

Pavel Hertus - Kakteen
P.H. - flora
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