SOS a SOU Horky nad Jizerou

Stredni odborna skola a Stredni odborné ucilisté

Horky nad Jizerou 35

Obor: 29-54-H/01 Cukrar

Registracni Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.0985

Predmeét:
Rocénik:
Téma:
Vypracoval:
Material:
Datum:
Anotace:
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Linecke kolacky.

Soutéz je urCena pro zaky druhého rocCniku,
probiha 180 minut.




Zadani :

Zadelejte 1 kg lineckeho testa z danych surovin.
Vyvalejte, upecte a slepte 32 kusu
ineckych kolaCku po 40 g.




DalsSi informace:

Soutezici maji k dispozici suroviny :
* Hladkou mouku
Mouckovy cukr
* VajiCka
Margarin stolni
Vanilinovy cukr
Marmeladu




Soutézici maji k dispozici suroviny :

« Vahy

* Pracovni stoly

* Vykrajovatka

« ValecCek

* Plechy na peceni
« Papiry na peceni
* Cukrarské noze




Pravidla soutéze:

ZAaci musi byt obleéeni do pracovniho oblegeni
a dodrzovat veskera hygienicka pravidla,
pracovni obleCeni musi byt v souladu s predpisy
0 osobni hygiene v potravinarstvi.

Soutézici si vylosuji Cisla, pod kterymi budou
soutezit.



Hygiena

Chut

Vaha

Cistota

prace,profesni
vzhled

Zruénost

DodrzZeni

Celkem

¢asového
limitu




Hodnoceni soutézicich:

» dodrzeni vahy

« chute

« (Cistota prace, profesni vzhled
« zrucnost, profesionalita prace
« dodrzeni casoveho limitu

* hygiena pracoviste



Vyrobek bude ohodnocen bodove

Bodova pasma

* prvni misto 30 bodu - 25 bodi
e druhé misto 24 bodu - 20 bodu
« treti misto 19 bodu - 15 bodu

I |
42




Zdroje:

Vlastni zdroje - fotografie




