SOS a SOU Horky nad Jizerou

Stredni odborna skola a Stredni odborné ucilisté

Horky nad Jizerou 35

Obor: 29-54-H/01 Cukrar

Registracni Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.0985

Predmét:
Rodnik:
Téma:

Vypracoval:
Material:
Datum:
Anotace:
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI



Vanocni pecivo




Suroviny a polotovary pro vyrobu vanoc€niho
peciva a dortu.

Parizsky krem

Kokosova naplr Zloutkové korpusy
Oriskova napln Povidla

Nugatova napln Orechy
Cokoladovy krém Badyan
Cokoladova poleva Fenykl

Linecke kakaoveé Zazvor

Trene linecke testo Mrkev

Jedlé kastany Marcipan

Bianka Lanyze






Pomucky pro vyrobu vanoc¢niho peciva a dortu.

Cukrarsky sacek
Cukrarsky nuz
Vykrajovatka
Plechy na peceni
Pecici papir
Misky

TrubiCka

Valecek

Varecka

Nerezove nadoby na
vareni

Tac

Kornoutky






Vanocni cukrovi.

* Trené rohlicky — plnené Biankou
« Zloutkové piskoty — plné&né pafiZzskym krémem
ochuceny pomerancovym
likérem.
« Kakaove piskoty — plnené nugatovou naplni s
kousky ofechu.






Cukrovi nasich babicek.

* Mrkvanky

« Kastany

* Povidloveé trojhranky

« Orechové kyticky

* Pumprdliky

« Orechove kolacky

» Kokosove muslicky s bananem
* Medovy zavin

« Zazvorovy chlebicCek






Zdroje:
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