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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




Brambory

(Solanum
tuberosum,
Potato,
Kartoffel)

Celed - Lilkovité

(Solanaceae)




Rozsah ploch péstovani

Svetovi _producenti brambor:
Cina, Rusko, Ukrajina, Indie, Polsko,
Bélorusko a USA

Plocha péstovani v CR: rok 2002 77,5 tis.ha
rok 2012 23,7 tis.ha

Lidové krajové nazvy brambor v Cechach:
zemaky, erteple, bandory, arteple ( Kyjovsko),
krumple (Drahansko)

Spotieba brambor v CR/1obyvatel = 80kg/1rok




Historie péstovani brambor:

Brambory byly po objeveni Ameriky dovezeny do Evropy.

Do Evropy brambory dovezeny - z Peru pres Spanélsko (Solanum
andigenum). Odtud se postupné rozsirily jako vzacna zahradni okrasna a
Iéciva barevné kvetouci rostlina, s hlizami rohli€kovitého tvaru a ¢ervenou
slupkou.

Do Anglie dovezeny kulturni brambory (Solanum tuberosum), které
pochazely z pobrezi Chile. Byly to bile kvetouci rostliny s kulatymi hlizami
a svétlou slupkou, které se pozdéji staly zakladem evropskych odrud
brambort.

Na Gzemi Cech jsou dochovany prvni zaznamy o polnim péstovani

brambor az z poloviny 17. stoleti




Hospodarsky vyznam
=1.Potravinarstvi - zakladni gastronomicka surovina
- snadna stravitelnost a cenova
dostupnost
= 2. Krmivarstvi - pouZiti ke zkrmovani HZ

= 3.Prumyslové zpracovani: vyroba Skrobu
vyroba lihu
dalSi produkty

Organizace zabyvaijici se problematikou bramborarstvi:
Vyzkumny ustav bramborarsky v Havlickové Brodé
Slechtitelské stanice

Ustfedni bramborarsky svaz



http://www.dtest.cz/
http://www.dtest.cz/
http://www.dtest.cz/clanek-1311/leciva-sila-rostlin-psenice-seta-triticum-sativum-l

Biologické vlastnosti,obsah latek

= Celed- Lilkovité, jednoleta

= Chemickeé sloZeni bramborové hlizy:

" 75% vody, 25% susiny

= SuSinu tvori:
glycidy 11- 24%, konzumni brambory-
13 - 16%, stolni brambory - 17%,

0,3 - 0,6% tuku,

1,5- 2,3%dusikatych latek

1% hrubé viakniny

0,8 - 1,5% popelovin

vitaminy: A,B1, B 6, C, PP

cukr - 0,5% ( pri vySSich teplotach az 7%)




nadzemni stonek list

:(ivétenstvi (

dcerinné (nové) hlizy

soustava adventnich
kofenu




bramboru 2.

rostliny

Schéma

11 - plod (bobule)

12 -

fez plodem
13 - secmena



Vzhled:

Podzemni organy = svazg€ité
koreny s hlizami

tvar hliz- elipsovity,
nepravidelny

barva pokozky — dle odrud

( hnéda, zluta, cervena,
¢ervenofialova)

Stolony- podzemni vyhony
Lodyha — hranata, bohaté
vétvena, prima i poléhava v
vyska 60 az 1,5 m

List — rapikaty,lichospereny,
mirné ochlupeny, zlazky
Kvét — bily, rizovy az fialovy
prasniky zluté az oranzoveé
Semena- 2-4 mm, bila
Plod — dvoupouzdra bobule

Hliza

= zkraceny modifikovany vegetacni
vrchol stolonu

-¢ast pupkova (navazuje na stolon,
méné ocek)

- korunkova (vétsi mnozstvi ocek)







Uzitkove smery brambor:

1.Sadbové
2.Konzumni — a) stolni rané
b) stolni pozdni
c) na potravinarské
vyrobky
Hodnoceni dle varného typu:
a)varny typ A - lojovity (vhodnost do salatu)

b)varny typ B - univerzalni (pro pripravu jidel vsho druhu)
c)varny typ C - moucnaty ( pro pripravu tést a kasi)
3.Priumyslové

4.Krmné




Odrudy brambor dle vegetaéni
doby:

Odrudy vegetacni obdobi sklizen

velmi rané do 100 dni cerven/cervenec
rané 110 cervenec/srpen
poloraneé 120 zari
polopozdni 130 zari
pozdni 150 zari




Marabel




Pro¢ jsou fialové

odrudy
nejzdravéjsi?

protoze:
=obsahuji anthokyanové
barvivo které:
= pusobi preventivné

na civilizaéni choroby
= zZlepSuje fkei zraku
= chrani srdce, cévy



Naroky na podnebi a pudu

* naroky na vilahu : rocni uhrn srazek: 600 - 800 mm
- za vegetaci 350 — 400mm
- narust srazek — ¢erven az c¢ervenec , ovliviiuje
pocet hliz
- druha polovina vegetace — velikost hliz

* naroky na teplotu: nesnasi nizké ani vysoke tepl.
*Teploty -1 az -2st.C — poskozeni natée

optim.tepl.pro tvorbu naté a hliz- 17 — 20 st.C8 =9 st C
= naroky na pudu: stredni az lehéi, propustna
»pH-55-6,5
- nevhodné- zamokrené, jilovité, kamenité, svaziteé
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Kontrolni otazky:

1.Kteri jsou nejvetsi svetovi producenti vyroby brambor, jaké
ploch jsou v CR?

2. Jaka je historie péstovani brambor?

3.Vysvétlete vyznam péstovani brambor a jejich rozdéleni.
4.7Znate historii péstovani brambor?

5.Charakterizujte biologické vlastnosti , chemické slozeni.
6.Jaké jsou uzitkové smeéry brambor?

7.Znate odrudy brambor?

8.Vysvétlete fialové zabarveni nékterych odrud brambor.
9.Vysvétlete hlavni pozadavky na podnebi a pudu.




