S0S a SOU Horky nad Jizerou

Stiredni odborna sSkola a Stiredni odborné ucilisté, Horky nad Jizerou 35

Gastronomie 65-41-L/01

Ctyflety studijni obor ukonéeny maturitni zkouskou

Zaci se pripravuji pro vykon technologickych &innosti v odvétvi spoleéného stravovani a ziskavaji zakladni
predpoklady pro vykonavani obchodné podnikatelskych aktivit v oboru. Ve vyuce previadaji teoretické
vyucovaci pfedméty a prakticka vyuka zahrnuje jak pfipravu pokrm, tak stolni¢eni. Pro odbornou pfipravu
zakl je vyuzivano spoluprace s regionalnimi i dalSimi vyznamnymi externimi firmami (Eurest, Vitana a
dal$imi). Zaci zajituji pod vedenim ugiteltl odborného vycviku gastronomicko-spolecenské akce v regionu,
napf. na Prazském hradé, ve SKODE AUTO a dal$ich vyznamnych firmach a institucich. V prib&hu studia
maji zaci moznost absolvovat specializani a prohlubovaci kurzy (studena kuchyné&, barmanstvi,
sommeliérstvi, dekorativni vykrajovani, apod.). Zarover Zaci mohou absolvovat ¢ast profesni pfipravy na
zahranicnich stazich v cilovych zemich v Némecku, Rakousku, na Kypru, v Italii a na Slovensku.

Absolvent je schopen se uplatnit nejen na pozicich kuchaf-kucharka, ale i ve vy3Sich provoznich funkcich.
Je pfipraven na praci ve vSech druzich a typech podnikatelskych subjektll v oblasti stravovacich sluzeb.

Absolventi mohou pokragovat ve studiu na vy3&i odborné nebo vysoké skole.

Ucebni plan — poéty vyu€ovacich hodin v oboru

Povinné predméty | zkratky | 1.ronik | 2. roénik | 3. roénik | 4. rognik [ SSIkem
Cesky jazyk a literatura CJL 3 3 3 3 12
1. cizi jazyk ANJ/NEJ 4 4 4 4 16
2. cizi jazyk NEJ/ANJ 2 2 2 2 8
Obganska nauka OBN 1 1 1 1 4
Dé&jepis DEJ 2 0 0 0 2
Pravo PRA 0 0 1 1 2
Zaklady pirodnich véd PV 2 2 0 0 4
Matematika MAT 2 2 2 2 8
Télesna vychova TEV 2 2 2 2 8
Informatika INF 1 2 0 0 3
Technika administrativy TEA 1 0 0 0 1
Ekonomika a ugetnictvi EKU 2 2 2 2 8
Zaklady podnikani ZAP 0 0 0 2 2
Potraviny a vyZiva POV 1 1 1 1 4
Odborny vycvik oDV 6 6 11 11 34
Stolnigeni STO 1 2 0 3
Technologie TEC 2 2 2 2 8
Komunikace KOM 1 1 1 0 3
Volitelné predméty:

- Spglg?enskovédni SVS

"ICT seminr ICS 0 0 ! 1 2
- Matematicky sem. MAS

- Pfirodovédny seminar PVS

Celkem v roéniku 33 32 33 34 132
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