Nabidka rautovych pokrmu piipravovanych formou produktivni ¢innosti Zaka Skoly
s uvedenim alergéndle n&izeni Evropského parlamentu a Rady EU
¢.1169/2011.

Nasi Zaci s titeli odborného vycviku a pracovniky Skolni kuckyro Vas na
objednavku fipravi @i praktickém vyovani Siroky sortiment pokrin
vhodnych pro firemni, spalenské nebo privatnifpezitosti, podle Vasehorani.

SOS a SOU Horky nad Jizerou

Vybér z aktualni nabidky rautovych pokrmi

Alergeny
Pokrmy z hovéziho masa
Anglicky rostbif se zeleninovymi dafity (rajcatka, olivy, ...) 1,5,10
Rostbifové rolky s dlestem 1,5,7,10
Tatarsky biftek z pravé stkové s topinkami (maso tepé&lneopracované) 1,3,5 11
Vareny ho¥zi jazyk podavany &rnou omaékou na pikantnim zelném salatu 9
Plnéna masa
PInéné vepové panenky suSenym ovocem (Svestkami ve slivovici,
meruikami, dechy)/susenymi raaty 5, 8,
Veprova rolada (z kyty, z kotlety) s keci fasi / uzeninou 1,3,7,10
Kureci rolady plgné 1,3,7,10
Galantina kieci/ kitti, se zeleninovymi dopky 1,3,7,8,10
Pefend masa:
Kuteci Spizy — s ovocem/ marinované v ostréeifeRd 8,11
Kureci zavitky se Sunkou a syrem/ s mozarellou a yuSierajcaty 7
Kuteci roladky se zeleninovymi dadidy 3,9
Smazené pokrmy
309 vepovy fizek 1,3,57
509 dibezitizek 1,3,57
Smazena krabi klepitka 1,2,3,57
Smazené sepiové krouzky 1,3,5 14
Smazené paptky (kozi rozky) plgné syrem 1,365,811
Smazené minihermelinky s avokadovym dipem/ zelesyimd
dopliky/ tatarskou oméou 1,3,57,8,11
Uzena masa
Uzena krkoutka (studena nebo tepld), chlébidice 1,3,5 7,10
Uzena kyta s kosti podavana gdici a s jablkovym kenem 1,3,5 7,10



Uzendska misa (kombinace saléra klob4asek), se zeleninou,
steril. okurkou, planymi kozimi rozky
Uzena kyta na kosti /ki¢ice, kien, okurky, chléb/

Veprové koleno n&erném pi

Studené pokrmy

Jemre krajeny tyrolsky Spek / parmska Sunka se Zlutynoomeem

Pirozky plrené mletym masem / zelim

Syrové pokrmy

Syrové dezerty / syrova rolada, @té (zelenou olivou a terminovanym
syrem / hroznovym vinem ...)

Variace tvrdych syr podavané na prkénku dopiré ovocem a zeleninou
Nakladany Hermelin (cibule, olej, tani)

Spizy s mozarellou a sty bazalkou a olivovym olejem .

Saléat z p&eného kieete s ovocem

Kureci salat s Waldorfem

Raiata s mozzarellou na ledovém salat

Misy s plrenymi olivami a susenymi ré&gtky

Pare&ky zap€ené v listovémdste

Tastky z listového &sta plrgné nivou

Misy se zabijégkovymi pokrmy

ObloZené kanapky

S prSutem (parmskou Sunkou)
S uzenym lososem a limetkou
S prSutem/ s klobasou a syrem/
Se Slehanym syrem

S Sunkovou gnou

Se Slehanou nivou d&echem

S krenovou gnou a mandli, apod.

Plnéné kosSiky

Zverinovou pastikou a brusinkami
Kiepekim vejcem a kaviarem na jemném salatu

Slehanou Nivou stechy

thebiékv oblozené
Sunkovy

Syrovy
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Specialni pokrmy Finger food

Koprovy krém s krevetkou 3,4,7,14
Prazska Sunka génovym dipem 6,7, 10
Kiepeti vejce s kaviarem 1,3,4,7
Tatar&ek z lososa 1,3,4,7,10
Pastika s brusinkami 1,3,7,8
Syrova gna s ovocem 1,3,7,10

Ovoce na mise

Ovocny salat

Krajena &erstva zelenina, siresinky 3,7,9,10

Zeleninové salaty
Salat Waldorf (celer, jablka, smetana, vlaSsieEioy) 3,5,7,8,9,10
Zeleninovy salét (druhy zeleniny)

Zeleninovy salét s balkanskym syrem (druhy zeleniny 7
Banketni p&fivo 1,3,5,7,8,11

Seznam alergei dle nafizeni Evropského parlamentu a Rady EW§.1169/2011

1 — obiloviny obsahujici lepek 9 —ared vyrobky z §

2 — korysi a vyrobky z nich 10 -fbige a vyrobky z ni

3 — vejce a vyrobky z nich 11 — sezamovéa semena (sezatynpaky z nich

4 — ryby a vyrobky z nich 12- oxidrgiity a skicitany v koncentracich vysSich
5 — podzemnice olejna a (araSidy) a vyrobky z nich  10mg, ml/kg, vyjaegno SQ

6 — s6jové boby (séja) a vyrobky z nich 13 ¢&i vob (lupina) a vyrobky z&p

7 — mléko a vyrobky z&) 14 - nekkysi

8 — skdapkové plody, tj. mandle, liskovéeazhy,
vlaSskeé fechy, keSu fechy, pekancovérechy,
para techy, pistacie, makadamie a vyrobky z nich

Kontakt pro poptavky na zajiti cateringu nebo kolekce pokiim
p. Tama mobil 725 959 961, 776 607 905, tel: 326 112
Ing. Repé 603 875 485 326 211 121

Aktualizovano dne 10. 12. 2014
Vypracoval: Jan iima, W&itel UOV
Zpracovano pro produkci rautovych pokrmabizenych SOS a SOU Horky nad Jizerou.

Ing. Vratislav Morava
reditel Skoly



